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Einleitung

Anbaun und Bewirtschaftung von Strevobstwiesen haben in Europa eine lange Tradition. Heute
verfligen nur noch wenige Regicnen Uber landwirtschaftliche Strukturen, die den Erhalt und die
Weiterentwicklung von Strenobstwiesen als Ot der Artenvielfalt sichern. Durch eine verdnderte
Landnutzung und fehlende Vermarktung sind Streunbstwiesen in einigen Regionen Europas
ernsthaft gefdhrdet. In der Folge besteht die Gefahr, dass bisher erworbenes umfangreiches
Fachwissen lber die verschiedenen Aspekie der Pllege und Bewirtschaftung der Streuobstwiesen
aus Mangel an Bildungsmdglichkeiten verloren geht. Ausfiihrliches Material, gesammaeltes Wissen
verschiedener Aspekte zum Streunbstbau, der Pflege und Vermarktung existieren derzeit nicht und
sollten daher neue Zukunfisperspektiven erdffnen.

Um Strevobstwiesen als ein multifunktionales, in ékologischer und wirtschaftlicher Hinsicht
vielzeitiges, nachhaltiges System und als Garant fiir Artenvielfalt auch im 21. Jahrhundert erhalten
zu kéinnen, ist es wichtig, durch innovative und neue Bildungsansdtze das Bewusstsein und das
Wissen rund um traditienelle Streucbstwiesen zu starken und den Wissenstransfer zwischen
Expertinnen und Metzwerken dffentlicher und privater Einrichtungen und Organisationen durch
den Aufbau von Kempetenzzentren in den EU-Landern zu unterstiitzen.

Im Bahmen des EU-Projektes ,ESTS - Eurgpean Specialist in Traditienal Orchards® mit Partnern aus
Deutschland, Osterreich, Ungarn, Frankreich und Danemark wurde ein derzeit einzigartiger
Lehrplan zur Qualifikation von Streuchstwiesenexpertinnen flr Europa entwickelt, mit dem Ziel
den Studierenden die Kenntnisse lber Streuobstwiesen zo vermitteln. Ein weiteres el ist es, die
bendtigten Fahigkeiten und Kompetenzen zu entwickeln, um dieses Wissen und diese
Erkenntnisse in werschiedenen professionellen Bereichen zu integrieren. Oas neu konzipierte
madular aufgebaute Corriculum fir 120-160 Unterrichtseinheiten wurde in 7 3prachen {Englisch,
Oeutsch, Polnisch, Ungarisch, Franzdsisch, Danisch) (bersetzt und basiert auf dem
ergeknisorientierten Ansatz von ECVET (European Credit System for YWocational Education and
Training - das europaische Leistungspunktesystem flr die Berufsbildung), das durch Lerneinheiten
und Lernergebnisse definiert ist. Um die Kenntnisse, die Fihigkeiten und die Kompetenzen
beschreiben zu kinnen, welche von Studierenden/Auszubildenden zu erreichen sind, wurde eine
Auswahl an Unterrichtsmaterialien entwickelt und in Pilot-Streuobst Schulen® erprobt. Es wird
weiters an interessierten Institutionen wie z.B. Berufsschulen, Universitdten und Einrichtungen der
Erwachsenenbildung  angewendet.  Die  votliegenden  Unterrichtsmaterialien umfassen
40 Unterrichtseinheiten in den Themenbersichen .Pomaologie, Pflege und Management,
WVerarbeitung und Yermarktung”. Oas padagogisch-didaktische Kenzept der Unterrichtsunterlagen
basiert auf langjdhriger Erfahrung  einer  zielgruppenspezifischen  Bildungsarbeit  (z.B.
Bericksichtigung der Altersgruppen, Bildungsstand, Yorwissen). Die Methoden wurden in einem
Mix unterschiedlicher padagogischer Ansdtze [(zB. Eidebnispddagogik, Gestaltpddagoqik,
Montessori, Freinet, Peaer-Education} entwickelt. Zum Einsatz kommt eine Reibhe wvon kreativen
Zugangen, bei denen praktisches Erleben und Erfahren im Vordergrund stehen. Durch diesen
Bildungsansatz kann eine sehr breite Zielgruppe erreicht werden. So ist es miglich, dass die
ausgewdhlten Lehrinhalte in Korsen fiir Berufsschulen und Universititen, aber auch in
Einrichtungen der Erwachsenenbildung vermittelt werden kinnen. Die Unterrichtsmaterialien
bezichen sich auf Level 4, kinnen aber auch fir Level 2 und 5 verwendet werden.
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Hinweise fur Lehrende

Oas vorliegende Unterrichtsmaterial ist flr einen kurs mit der Daver ven 40 Unterrichtseinheiten
ausgelegt. Es gibt Ubungseinheiten, die im Seminarraum  unterrichtet werden sowie
U ngseinheiten fur draullen, z.B. Werkstatte, Exkursion.

In der Beschreibung der Ubungseinheiten finden Sie

e die Lernergebnisse, die erreicht werden sallen baw. den Hinweis zum jeweiligen BECVET Blatt

e dielnhalte der Lektion

e denvorgeschlagenen Ort

e den besten Zeitpunkt der Gurchfithrung

e die Beschreibung der Methaden

e das bendtigte Material

e  Hinweise zur Organisaticn

e den Ablaufplan

e Arbeitshlatter und Zusatzmaterial fir den Unterricht

o  die Expertentexte als Fachinformaticn flr die Lehrenden bzw. als Fachtexte fir die Lernenden.

Oer eptimale Zeitpunkt flir den Kurs ist September - November um z.B. Apfelsaft zu pressen oder
damit eine breite Auswahl an frisch geernteten Apfeln zur Yerfligung steht. Findet der Kurs zu
einem anderen Zeitpunkt statt, bedarf es zur erfolgreichen Umsetzung der Ukungseinheiten
gednderte Vorbereitungen.

Ziele des Kurses

Oer ESTO Kurs zielt darauf ab, die traditionellen Streuobstwiesen in Europa zu erhalten, indem
Expert/innen ausgebildet werden, die den Wert der Streucbstwiesen erkennen, diese pflegen und
bewirtschaften kiinnen und deren Produkte verrmarkten kdnnen.

Oer ESTO Kurs ist auf den europaweit glltigen ECYET Standards aufgebaut, die einen
lernergebnisorientierten Zugang haben.

Lernergebnisse sind in Wissen, Fihigkeiten und Kompetenzen unterteilt. Sie sind messhar,
demonstrierbar und beobachtbar. Die Lernergebnisse, die die Studierenden/Lernenden bei
Abschluss des Kurses auf dem jeweiligen Level erreichen sollen, sind in jeder Lektion beschrieben.

Mach Abschluss eines Kurses auf dem jeweiligen Level kénnen die Studierenden vorweisen, was sie
kénnen und dies gegebenenfalls im europass {europaweit giltiges Kompetenzpornfolio} eintragen
bzw. aufbauende Kurse besuchen.

Oer Aufbau des Kurses ermdglicht kontinoierliches und strukturiertes Lernen. Es ist beschrieben,
was der/die Lernende nach dem Lernprozess wissen, verstehen und anwenden kdnnen soll.
Waitars sind die Methoden, Abldufe und Materialien beschrieben, die verwendet werden, um das
jeweilige Wissen, die Fahigkeiten und Kompetenzen zu erwerben.

- Lebenslanges 6
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Wichtig ist eine partnerschaftliche Lernatmesphare zwischen Lehrenden und Schiilerfinnen,
gemeinsames Lernen anstatt reiner Weitergabe von Wissen.

Methoden und didaktische Ansdtze
Oas vorliegende Unterrichtsmaterial ist nach einem konstruktivistischen, multisenserischen Ansatz
aufgebaut und bainhaltet Angebote fir alle Lerntypen:

e [erwisuelle Typ braucht Yisualisation, z.B. in Form von Postern, Varfihrungen, Infehlattem
oder Videodips.

e  [Yer auditive Typ lernt am besten durch Zuhéren und klare Informationen.

e [er kemmunikative Typ lernt am besten, indem erfsie anderen davon berichtet und
dariiber spricht, z.B. in Rollenspielen oder in Gruppenarbeiten

e [Yer kindsthetische Typ lernt durch Tun, mit den eigenen Handen ausprolyieren, z.8. selbst
VWerkzeuge benutzen.

Oa niemand nur ein Lerntyp ist, beinhaltet das didaktische Unterrichtsmaterial multisensorisch
ausgelegte tMethoden, um Lernen optimal zu unterstiltzen. Am besten wird gelernt, wenn neue
Infermationen gleichzeitig diber Sehen, Hiéren, Kemmunizieren und Selbst tun verarbeitet werden
kdnnen. Auch die olfaltorische (Riechen) und die gustaterische Wahrnehmung {Schmecken) sind
ins Lernen einbezagen.

Oie Unterrichtseinheiten sind so aufgebaut, dass Theorie und Praxis gut ausgewogen sind.
Methoden wie zEB. Rollenspiele schaffen konkrete Méglichkeiten, thecretisches \Wissen
anzwenden und mit praktischen Situationen zu verbinden.

Beginn

Am wichtigsten ist es, die Studierenden zu motivieren und motiviert zu halten. Aus diesem Grund
ist es hilfreich schon vor Beginn kdare Infermationen Ober die Ziele und Anforderungen des Kurses
zu geben, die Erwaitungen zu kldren und dber das Yorwissen sowie die bereits vorhandenen
Fahigkeiten und Kompetenzen der Teilnehmer/innan Bescheid zu wissen.

Zusatzlich dazu, dass die Schillerfinnen dariber Bescheid wissen sollen, was sie lernen und kiinnen
werden, sollen sie auch erfahren, warum es wichtig ist, diese Fertigkeiten, das Wissen und die
Kompetenzen zu eflangen. Wer den persénlichen Nutzen erkennt, ist wiel motivierter. Versuchen
Sie den Kurs so weit wie maglich an die Bediirfnisse der Lernenden anzupassen.

Waiahrend des Kurses

Behalten Sie immer die Ziele des Kurses und der Unterrichtseinheiten und im Auwge. Beobachten Sie
die Studierenden und onterstitzen Sie sie beim Lernen, indem Sie eine breite Palette an
multisensorischen Methoden einsetzen und die Schiller/innen so viel wie moglich aktiv einbinden.

Ermutigen Sie die Lernenden selbststandig an eigenen Projekten und Werkstiicken zu arbeiten. Sie
kannen z.B. ihre eigenan Etiketten fir den Apfelsaft herstellen, den sie zuvor selbst gepresst haben.
(as ist Learning by deing® und gleichzeitin Nachweis dafiir, dass das Lernergebnis erfolgreich
arreicht wurde.

- Lebenslanges 7
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Unterstiitzen Sie die Teilnehmenden auf unterschiedliche Weise thre Kenntnisse, ihr Wissen und
ihre Kompetenzen zu eareichen. Den Fortschritt im Lernprozess und das Erreichen der
Lernergebnisse kdnnen sie erkennen, in dem sie beckachten, in wie weit sich die Lernenden
wihrend des Kurses inhaltlich beteiligen, refleltieren, mit anderen interagieren und selbststandig
arbeiten.

Oie tatsdchliche Praxis ist wichtig, da die Lernenden in vielen Fillen geringe Effahrung mit dem
Chstbaw auf traditionellen Streucbstwiesen haben. Genug feit zum Uken hilft dabei, dass das
Gelernte gefestigt wird. Planen Sie wenn méglich zusatzliche Dbungseinheiten ein.

Am Ende des Kurses

Es gikt werschiedene mdgliche Methoden Lernergebnisse zu messen. Sie sehen sie anhand der
Ergebnisse der Projektarbeiten und Werkstlicke und kénnen die Schiller/innen auch selbst
reflektieren lassen, was sie im Kurs dazugelernt haken und wie sicher sie sich schon dabei fiihlen.
Im Anhang des Unterrichtsmaterials finden Sie eine Yorlage flr eine Reflexion als Selbst-Check fidr
die Schiler/innen.

- Lebenslanges 8
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Pomalogie

UE 1 Einstieg in das Thema

Einstieg in das Thema UE 1

Lernziele

Erfsie kennt

die Bedeutung der Streunhstwiesen flr die
Biodiversitat

e die allgemeinen Anforderungen der Sorten fiir

Strevobstwiesen [t BECVET-Sheet

Erfsie ist fahig

sich kritisch mit dem Obstanban
auseinandersetzen zu kbnnean

Methode

Exkursion

Inhalt

Artenvielfalt der Streuchstwissen
Streuobstwiese als Lebens- und Kulturraum
Strevobstwiese als Quelle hochqualitativer
Mahrungsmittel

Machteile des intensiven Obstanbaus
Anforderungen fir Streunbstwiesen

Koordinator{in

Organisation
30 Tage vorher
Worbereitung der Exkursion
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f‘d} Pomalogie Einstieg in das Thema UE 1

e

Praxis Daver

4 Stunden
Vorbereitungen

e Ausdrucken des Eecbachtungsblattes

Ort

im Freien (Streucbstwicse und
Chstplantage)

Jahreszeit

(ras ganze Jahr Uber durchfiihrizar

Aufgaben

Oie Exkursien fohrt zu einer traditionellen Streucbstwiese und einer konwventionellen
Obstplantage. Vor Ot werden die verschiedenen OGbstsorten, Pflanzen und Lebewesen
beobachtet und Grundlegendes zur Streuchstwiese und die allgemeinen Anforderungen der
Sarten fur Streucbstwiesen werden anhand der Fachtexte besprochen. Oie eigenen Eindriicke
und Erfahrungen werden mit Hilfe des Benbachtungshlattes festgehalten und anschliefend in
der Gruppe ausgetauscht und diskutiert.

Materialien Unterlagen

Beohachtungshlatt

Fachwissen:

Expert/innentext: Allgemeine
Anforderungen der Sorten fir
Streuohstwiesen

- LLebenslanges 5
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Beobachtungsbogen

Welche Obstsorten hast du entdeckt?

Streuobstwiese Cbstplantage

Welche Lebewesen sind dir begegnet?

Streuobstwiese Chstplantage

Wie fihlt sich dieser Ort an?

Streuobstwiese Cbstplantage

LLebenslanges 3
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Pomoalegie

Streuobstwiese

Einstieg in das Thema UE 1

Tourismus

Oie  0Ober  Jahrhunderte  gewachsene
Kulturlandschaft wird seit Generationen won
Streuobstwiesen gepragt. Deren Existenz ist
fiir wiele Menschen selbstverstandlich
geworden, sie ist jedoch durch Verwahr-
losung und Flachenumwid mung akut gefahr-
det. Oamit drohen dem Landschaftshild in
den nachsten  lahren  unumkehrbare

Werdanderungen.

Oiese kleinteiligen, aber umso wertvalleren
Lebensrdume benétigen unseren Schutz. Die
Vielfalt an unterschiedlichen Okstarten und
die Erhaltung von alten und seltenen Sorten
machen die Streuobstwiese so wertvoll.

Apfel, Birmen, Kirschen, Miisse und etliche
weitere  liefern worm  Sommer bis Herhst
frische, gesunde Mahrung und die Grundlage
fiir viele Gerichte.

Streuobstwiesen werden zumeist mehrfach
gleichzeitig genutzt. Gie Graszer und Krauter,
welche auf den Wiesen wachsen, werden zur
Heugewinnung abkgemaht. Imker stellen
gerre ihre Bienenkdibe auf den Wiesen ab,
da das intensiv bewirtschaftete Ackerland nur
wenig Mahrung bietet. Und zu guter Letzt
liefern die Baume natirlich das begehrte
Cbst.

l.ebenslanges
Lernen

Mit dem  zunehmenden  Trend  Urlaub
LLaheim® zu machen, steigt auch der
touristische Wert der Streucbstwiesen an, da
sie  als  Erholungsgebiet, inklusive aller
erdenklichen kulinarischen Geniisse, wieder
vermehrte Wentschatzung genielit.

Artenvielfalt

Strevobstwiesen bieten durch ihre Vielzahl
an unterschiedlichen Habitaten einer sehr
groflen Zahl an seltenen und bedrohten
Tierarten einen Lebensraum und damit die
Chance zu liberdeben. In einer typischen
Streuobstwiese findet man dber 3000 Tier-
und Pflanzenarten. Digse Artenvielfalt ond
die Vielfalt an wunterschiedlichsten Lebens-
raumen auf kleinstern Raum machen sie
besonders wertvoll. Steinmauern, Hecken,
die schen seltenen Magerwiesen, Waldrander
und Baumkronen bieten Lebensraum for
Wagel, Beptilien und Sdugetiere.

~y
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Pomoalegie

In den Totholzanteilen der dlteren B3ume
finden Meisen, Stare, Steinkduze, aber auch
Siebenschlafer, Haselmause, Fledermduse
und Insekten einen sicheren Unterschlupf
Oie Inzekten und die Frichte der Streuohst-
baume  bieten  wiederum  zahlreichen
weiteren Tieren Mahrung.

Gerade durch die nachhaltige, extensive
Mutzung werden die Yoraussetzungen
geschaffen, dass auch langsamer wachsendea
Crganismen, wie Algen, Pilze, Moose oder
Farne gute Lebensbedingungen worfinden.
Streuobstwiesen sind also der Lebensraum
und die Grundlage fur nicht gefdhrdete und
gefahrdete Tiere und Pflanzan.

Gefahrdung

Seit Mitte des 20 lahrhunderts nimmt die
Bedeutung der Streucbstwiesen als Futter-
und Lebensmittellieferant kontinuierlich ak.
Curch die intensive Landwirtschaft wurden
die im  Vergleich  entragsschwachen
Fflanzungen uninteressant. Aullerdem wurde
durch den verstirkten Strallen- und Wohn-
baw aus Strevnbstflachen oftmals Bauland.

Oieser Entwicklung fielen seit 1965 qut 50%
des HBestandes an  Streunbstwiesen zum
Cpfer. Oas macht die Streuobstwiese zu einer
der meist gefahrdeten Kulturflachen Eurcpas
und sie belegt einen Platz auf der Roten Liste
der gefahrdetsten Biotoptypen Europas.

Mangelnde Pflege
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Einstieg in das Thema UE 1

Wor einigen lahrzehnten waren noch die
Rodungen zur Landgewinnung das griBte
Problem der Streuobstwiesen. Mittlerweile
haben sich jedoch die mangelnde Pflege und
die Uberalterung des Baumbestandes als
weit gefdhriicher herausgestell, da dies
nahezu alle Wiesen betrifft, auch peripher
gelegenea.  Etliche abgestorbene  Biume
wurden nicht mehr ersetzt und die Ubrigen
Baume unzureichend ader gar nicht gepflegt.
Yomit bestehen nun die meisten Streunkhbst-
wiesen aus vielen ertragsschwachen Baumen
mit hehem Totholzanteil und wenigen wild
getriebenen Jungkiumen. Und diese durch
Untatigkeit  uninteressant  gewordenen
Flachen fallen letztendlich immer &fter auch
der Gewinnung wvon Heu oder Energie-
pflanzen fUr Biogasanlagen zum Opfer. Aus
finanzieller Sicht ist die Bewirtschaftung von
Streuobstwiesen zumeist unrentabel und die
meisten Eigentlimer haben auch keinen
persénlichen Bezug mehr zu dieser alten
Kulturform.

Krankheiten an Obsthiumen
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Durch die Uberalterung der Ohbsthiume
entstehen  aber neben  der geringeren
Ausbeute nech andere Probleme, namlich die
erhiihte Krankheitsanfalligkeit. Zum Beispiel
tritt  in Mitteleuropa die  sogenannta
Phytoplasmose, oder Birnenverfall, erst seit
wenigen Jlahren auf. Die altersschwachen
Biume haben dieser und anderen Krank-
heiten nur mehr wenig entgegen-zusetzen
und sterben zusehends ab. Auch  der
Feuerbrand hat etlichen ©Gbsthainen das
Leben gekostet, teils durch Befall und teils
durch Praventivrodungen.

Potenziale

Mehr als 3000  Apfelsonten  sind  in
Mitteleurepa vorhanden, jedech schaffen es
nur rund 60 Sorten in die Regale der
Supermarktketten (in einzelnen Markten gar
nur zweai bis drai).

Oie restlichen 2940 Sorten sind jedoch nech
auf den Streuobstwiesen zu finden und deren
Genmaterial wird somit weiter erhalten und
kann zur Yermehrung genutzt werden. Da die
meisten alten Sorten vor der Efindung von
Fflanzenschutzmitteln und Diinger kultiviert
wurden, sind diese von Haus aus robuster.
Aullerdem sind die gepflanzten Sorten
zumeist  sehr genau auf die direkte
Umgebung, beziiglich Klima und
Yerwendung abgestimmt und umso genauer
die angepflanzten Obstsorten auf die Region
angepasst sind, umso gesinder und
ertragreicher wird die Streunbstwiese sein.
Und das ganz ohne Kunstdinger und

Spritzmittel.

- Lebenslanges
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Allgemeine Anforderungen an
Obstsorten fur Streuobst-
wiesen

Einfiihrung

Gegenwartig erleben wir eine Renaissance
von traditionellen  Obstsorten  in weiten
Teilen der Bevélkerung. Yor allem bei Slteren
Menschen wecken sie gine Art
Mostalgiegefilthl, an robuste B3ume, welche
nicht gespritzt werden missen. Andere
denken, alte Sorten sefen viel schmackhafter
als moderne und kinnen auch im Keller
gelagert werden. Dennoch haben auch alte
Sorten ihre Wor- und MNachteile. Bei der
Sortenwahl sind die Standortbedingungen
des Obstgartens und der Zweck der Mutzung
zu prifen. Die B&kologische Anpassungs-
fahigkeit an die Anbauregion ist dabei sehr
wichtig.

Haufig sind alte Sorten aufgrund ihres
kraftigen Wuchses nicht flir den Anbau in
madernen Anlagen geeignet. Durch eine
gezielte Wahl won Serten, die auf dem
angestrebten  Markt  als  Besonderheiten
auffallen, kann ihr  Ankau  dennoch
erfolguersprechend sein.

Traditionelle  Obstsorten zeichnen  sich
insbhesondere  durch  die grofle Vielfalt
hinsichtlich  ihres  MNdhrstoffgehalts  aus.
Zucker- und Sduregehalt und  deren
einander sind  dabei
kestimimen den
Geschmack. Sorten mit hohem Zucker- eder
Lduregehalt kénnen besonders flir die
Werarbaitung von Wert sein.

Verhaltnis  Zu
entscheidend urnd
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Curch einen hohen Gesamtzuckergehalt
zeichnen sich beispielsweise die Apfelsorten
Lduskatrenatte” und Baumanns Renette”
aus.

Pektin ist ein Bestandteil won  Frichten,
welcher wahrend der Fruchtverarbeitung
sehr wichtig ist. Gleichzeitig wird ihr eine
gesundheitsfordernde Wirkung Zuge-
sprochen. Die Sorte |, Goldrenatte  won
Blenheim® ist etwa durch einen hehen
Fektingehalt gekennzeichnet.

Biotische Stresstolaranz

Abatkznerkraad

Unter Ohbstsorten gibkt es  eine  hohe
Wariabilitat betreffend  der
gegeniber unterschiedlichen Krankheiten.
Oie Forschung kann  zur  Entdeckung
toleranter Sorten  beitragen.  Ungarische
Untersuchungen zeigen, dass einige alte
Apfelsorten aus dem Karpatenbecken - z.B.
Szabadkal szercsika® und | Tordai piros kalvil®
- eaine Knospen- und Blitentoleranz
gegeniber dem besonders fiir Kernobstarten
gefdhrlichen  Feuerbrand  besitzen.  Die
Birmensorte Pap” zeigt ebenso eine Toleranz
gegen Feuerbrand. Der Apfelschorf ist eine
weit verbreitete Pilzerkrankung des Apfels. Es
qibt jedoch alte Sorten wie Batul®, die eine
Toleranz gegendber mehreren  Stammen
dieser Erkrankung aufweizen. Tolerante alte
Sorten kiéinnen daher wertvolle Quellen fir

Taoleranz

lLebenslanges
Lernen
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Resistenzeigenschaften in Zuchtprogrammen
ein.

K o
shasapdclschaf Yeatar Tircoquahs

Abiotische Stresstoleranz

lede Region hat ihre alten Obstsorten, die
den jeweiligen  Standortsfaktoren ent-
sprechen und eine bescndere &kologische
Anpassungsfahigkeit aufweisen. Im Karpaten-
becken und Sidosteuropa ist beispielsweaise
die Sauerkirschsonte Cigany® als anspruchs
los und besonders winterhart bekannt.

Es ist [eicht, solche Sorten zu erkennen, da sie
in der RBegel in einer Region weit verbreitet
sind und sich durch wegetative fethoden
leicht vermehren lassen.

ahasAmnarnsrae



= Pomologie

TiLaszla Sralai iCUB

Sbad hofroroae Biessaknospe

Begriffsdefinitionen: alte, historische
und lokale Sorten

Es gibt werschiedene Ausdricke betreffend
traditicnelle Okbstsorten, die im traditionellen
Ohstanbau  aufgrund  ihrer  Eignung  fir
extensive Anbausysteme generell bevorzugt
werden:

e [er Begriff ,alte Sarte® bedeutst einfach,
dass diese Sorte wvor sehr langer feit
ausgelesen wurde. In den meisten Fallen
bedeutet dies, dass eine Sorte fir den
extensiven Obsthau auf Streuobstwiesen
ausgewadhlt worden ist, da es in der
WYergangenheit Intensivobsthau nicht gab.

o [er Begriff der ., historischen Sore”
bezieht sich darauf, dass eine Sorte zwar
in der Yergangenheit angebaut wurde,
jedoch heute keine hohe wirtschaftliche
Bedeutung mehr hat und vielleicht sogar
aus dem Sortiment verschwunden ist — sig
ist semit ,nur Geschichte®.

e [er Begriff Jokale Sorte® bezieht sich auf
die Sarten, die typisch fiir eine bestimmte
Region sind, was auch bedeutet, dass sie
fiir die dkologischen Bedingungen in der
Region gut geeignet sind. Sie wurden
bereits vor der Einfiihrung der modernen,
weltweit verbireiteten Sorten in der Region
angebaut und sind somit gleichzeitig auch
alte Sarten. Sie sind somit in der Definition
den Landsorten  ahnlich, entsprechen
jedoch den DUS-Anforderungen {Unter-
scheidbarkeit, Homogenitat und
Bestandigkeit).

L.ebenslanges
Lernen
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Anforderungen hinsichtlich  der
Bewirtschaftungsweise

Schddlings- und Krankheitsresistenz

e [e meisten Obstarten sind  von
verschiedenen Schidlingen und Krank-
heiten  bedreht.  Der  Einsatz  von
chemischen Pflanzenschutzmitteln kann
die Schaden einer Erkrankung oder eines
Befalls senken, jedoch ist diese L8sung
teuer und kann mit unerwinschten
Auswirkungen aof die  menschliche
Gesundheit und Umwelt verbunden sein.
Oie neueste Sichtweise geht von der
Werwendung resistenter Sorten aus, die
nicht nur  eine wirtschaftlichere
Produktion, saondern auch eine
nachhaltigere Gestaltung des Produk-
tionssystems ermdglichen.

e [ie Schadlings- und Krankheitsresistenz
ist oft in engerem Zusammenhang mit
dem Zustand der Obstgarten zu sehen. Es
ist nicht  nur  wichtig, geeignete
Bewirtschaftungsmethoden  einzusetzen,
um den Obstgarten in einem guten
Zustand zu halten, sendern auch fir die
Region geeignete Obstarten und -sorten
auszuwahlen - wvielleicht sogar Lokal-
sorten.  Jene  Sorten, die an  die
&kalogischen Bedingungen in der Region
angepasst sind, werden sich besser
entwickeln {siehe wvnten} und sich auch
toleranter  bzw.  resistent gegeniber
Krankheiten und Schadlingen verhalten.

e Es qgibt wviele Mdglichkeiten, durch
Mischung unterschiedlicher Obstarten die
biclogische Wielfalt in Obstgirten zu
erhidhen. In Streunhstganen kann so der
Yorteil  won Mitzlingskembinationen
genutzt werden. Als Beispiel sei die
Kulturmischung won Erdbeere und Pfirsich
genannt.
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Oabei sammeln sich  die  natlirlichen
Feinde der  Pfirsichwickler auf  den
Erdbeeren. Oko-Landwirte nutzen auch
haufig die positiven Wirkungen won
Kneblauch oder Lavendel, da diese haufig
Schadlinge won den Obsthiumen fern-
halten (Tath in Radics, 2002).

e |n Obstgdrten mit Sortenmischung wird
geine massenhafte  Ausbreitung  won
Schadlingen oder Krankheiten verhindert,
da sich diese schwerer an die genetisch
bedingt unterschiedlichen  Resistenz-
mechanismen unterschiedlicher Sorten
anpassen kénnen. Es ist sehr wichtig, eine
geeignete Kombination der Sorten zu
auszuwahlen, denn damit sinkt auch das
Risiko flir das Auftreten von Schadlingen
und Krankheiten mit neuen
Wirulenzfaktoren. Ein Kriterium fir nach-
haltige Produktion und Entwicklung ist es
auch, die Entstehung neuer Erreger-
stamme oder hochvirulenten Schadlinge
zu verhindern {Barbara &t al., 2008; Parisi
et al, 2013}

Abiotische Stresstoleranz aufgrund kon-
kurrierender Pflanzenarten sowie Mangel
an Wasser und Nihrstoffen

e |n Strevobstwiesen ist die Verwendung
von Arten und Soarten mit einer hohen
abiotischen Stressteleranz wichtig. Gie oft
hohe biologische Wielfalt won
Streuobstwiesen (siehe cben} ist oft mit
varstarkter Konkurrenz um Nahrstoffe und
Wasser verbunden.

e [e Struktur der Obstwiesen und der
begrenzte Einsatz won DUngemitteln
erschwert das Auffiillen der
Nahrstoffreserven im Beden. Auch werden
in diesen QObstgarten moderne  Be-
wasserungssysteme nur selten eingesetzt.
Daher sollte man auf Arten und Sorten mit
hohem Wasser- und Nahrstoffbedarf in
Streuobsthestdnden mdglichst verzichten.

-l_ebenslangeq
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Oa man oft nur begrenzte Mdaglichkeiten
hat, die Menge der werfigbaren
Mahrstoffe und Wasser anzupassen, ist es
empfehlenswert, (lekale] Sorten  zu
widhlen, welche an die &kologische
{mikroklimatischen, etc) Eedingungen
besonders angepasst sind.

Sorten mit starken Wuchs tendieren zu
besserer  Fitness und  sollten  deshalb
beverzugt werden {Tath und 3zani, 2004;
Tath in Radics, 2002).

Wuchstyp, Baumpflege

Lorten  mit  niedrigem  Pflegebedarf
werden bevorzugt. Da die extensiven
Streunbstwiesen JLow-Input-Systeme”
sind, ist es wichtig, hohe Kosten flr den
Baumschnitt zu wvermeiden. Sorten mit
natdrlicher kugeldhnlicher Kronenform
werden bevorzugt, da diese allgemein
weniger 5chnitt kenéitigen.

In  einigen Fillen ist der Wuochstyp
ebenfalls  relevant. Oieser kann die
Erfordernisse des Baumschnitts, aber auch
den Ertrag beeinflussen. Im Fall der Apfel-
und Birnensorten werden jene bevorzugt,
die an langen Fruchttrieben tragen, da
man so in extensiven Systemen einen
gleichmaiiigeren Ertrag erreichen kann.
Im Fall won Pfirsich und Pflaume ist es
qiinstiger, die Sorten zu wahlen, die an
kurzen Fruchttrieben tragen, da diese
weniger Schnitt bendtigen [Tath in Radics,
20021,

Macherntebehandlung der Friichte

Oie  Frilchte, die ohne chemische
Behandlung produziert werden, sind im
héheren  MaB  won  Lagerkrankheiten
bedroht. Falls eine langfristige Lagerung
der Frichte geplant ist, sellten Sorten mit
sehr  guten  Lagerungseigenschaften
gewdhlt werden.
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Anforderungen an Marketing und .
léndliche Entwicklung

Marketing

e Heutzutage stehen eine urmwelthewusste
Einstellung sowle verantwortungsvoller
und bewusster Konsum im Mittelpunkt
des dffentlichen Interesses. *

e [ie Machfrage nach gesunden, biclegisch
erzeugten Frichten steigt. In der Folge
richtet sich das Interesse auf traditionelle
Produktionssysteme, die ohne klassischen
Pflanzenschutz mit  Chemikalien aus-
kommen. Die VYerbraucher werlangen
hausgemachte,  garantiert gesunda
Frichte.

Bediiwfnisse der Verbraucher

e Handler won Bio-Ohst aus Streuokbst- .
wiesen zielen mit ihren Angelot auf jene
Werbraucher ab, die eine grofle Auswahl
und einen guten Service gegentiber
niedrigem Preis  und Beguemlichkeit
bevorzugen.

e [1a die Produktionsmenge von Streuobst-
wiesen in der Regel niedriger ausfallt als
im  Fall  der klassischen  Intensiv-
ebhstanalgen, kann ein Gewinn nur durch
ginen hdheren  Preis ezielt werden.
Cennoch sind viele Menschen dazu bereit,
rmehr fiir Produlte zu bezahlen, die ibrer
Gesundheit farderlich sind. Diese Kunden
sind zumeist Stammkunden und kaufen
reqelmalig dkologische Produkte {Bonti
und ¥ridoe, 2006}

e |n traditionellem Gbstanbaw lohnt es sich,
Sorten zu wahlen, die bisher in modernen
Chstplantagen nur in geringer Menge
cder iberhaupt nicht produziert werden.
Auf diese Weise ist das Sortiment auf
Markten in Bezug auf Erscheinungsbild,
Geschrack und MNahrwerte breiter als in
Supermarkten.

- Lebenslanges
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Fir diejenigen, die Bio-Cbst konsumieren
qibt es drei wichtigsten Grinde, warum
sie¢ lieher Friichte won Streuobstwiesen
widhlen: ihre persdnliche Gesundheit, die
hohe Quoalitdt des Produktes und die
umweltfreundliche Produktionsweise
{Pearson und Henry, 20740}

Genarell  besteht  die  Qualitdt  des
Froduktes flr einen durchschnittlichen
Werbraucher vor allem in seinem guten
Aussehen, d.h. typische, perfekte Frichte
chne jegliche ohkerflichliche Fehler
werden gewldnscht. Andererseits
akzeptieren Verbraucher an &kologisch
preduziertenm Obst kleinere Mangel, da
das Hauptaugenmerk nicht auf die 3uliere
Attraktivitdt gelegt wird (Bonti und ¥ridoe,
2006).

Dramit entscheiden sich die Bio-Chst-Fans
fiir den binlagischen Wert der Friichte, der
fiir die Gesundheit verantwortlich und
somit am  wesentlichsten  ist. Bio-Cibst
enthalt keine chemischen Rickstinds,
sondern ist reich an wertvolle
Antinzidantien und Ballaststoffen und hilt
bei reqelmaligem kKeonsum gesund {Tath
in Radics, 2002

10
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Landliche Entwicklung

Die Rolle der 5treuchstwiesen in der
Erhaltung der Biodiversitat:

e Als Folge des modernen Obsthaus ist die
Zahl der angebauten Sorten ridcklaufig.
Oie alten Obstgdnen um Hauser, Biume
auf Weiden und Obstbaumreihen entlang
der Stralfenrdander werden entfernt.

e [urch das Pflanzen won traditicnellen
Sarten kann die biclogische Vielfalt der
Cbstarten, sowie die damit verbundene
Flora bewahrt werden. Die Kultur dieser
Sorten auf traditienelle Art und Weise
bedeutet weniger Belastung fir Umwelt
{Tath, 2005; Rodics, 2008).

Die Rolle der Streuobstwiesen flir die
Erhaltung des Kulturerbes:

e Sorten einer Region kinnen auf deren
traditicnellen Anbausysteme hinweisen.

e Alte Sorten kiinnen als Maturschatze
betrachtet werden und sind wie alle
menschlichen  Errungenschaften  Teil
unseres kulturellen Erbes.

e Alte Sorten kénnen eine wichtige Rolle in
Folklare und Mythen der BEewohner einer
Hegion spielen und sind oft mit
traditicnellen Gerichten, Symhbolen,
Glauben, Traditionen  und  Brauchen
verbunden {Szani, 2011).

- Lebenslanges
Lernen
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Di= Rolle der S5treuchstwiesen in der
Kulturlandschaft:

Meben dem  kulinarischen  WWert  des
Chstes, gelten Streuvobstwiesen auch als
ein Erholungs und Freizeitort. Arbeit im
Freien und Aktivititen in und mit der
Matur wirken entspannend. Cbstsorten
haben dariiber hinaus auch besondersn
Zierwert (Bliten, Frichte, Herbstirbung
des Laubs, etc)

Chstbidume rund um die DAder be
stimmen das Landschaftshild:  Einzel
baurme in der Landschaft, Ohsthdume an
Kreuzungen, Eaumalleen entlang won
Straflen, Baume rmund  um  land-
wirtschaftliche  Flichen. Bidume am
Kirchhéfen und Friedhifen sowiz alte
Chstgarten  definieren die  einzigartige
Kulturlandschaft des landlichen Raumes
und sind Ziel fir den Tourismus (Tdth in
Radics, 2002 Toth, 200% Holler, 2007
Timen, 2002; Kabai, 2001; Eplényi 2012}

11
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UE 2 Sortenvielfalt auf der Streuobstwiese

Sortenvielfalt UE 2

Lernziele

Erfsie kennt

e die Eigenschaften der wichtigsten Obstarten (Apfel, Birne,
Fflaume, Kirsche und Sauerkirsche] durch die folgenden
Punkte:

O
O
O

Herkunft und 8kologische Bediifhisse
Phanaologie

Morphealogie der Baume, Fruchtknospen, Frilchte
{detailliertest)

innere Qualitdtsparameter des Obstes
{Zucker/S3uregehalt/Nahrstoffgehalt)

Erfsie ist fahig

e diewichtigsten Gbstarten zu identifizieren und sie
veneinander unterscheiden zu kinnen

e nach weiteren Informationen lker {mehr) Shstsorten und
ihre Eigenschaften zu suchen

Methode

Literatur und Internetrecherche, Gestaltung ven Plakaten

-

-

Td

g’ g
a n- w.. ol du

Inhalt

Fachwissen iiber die wichtigsten Frachte {Apfel, Birne, Pllaume,
Sauerkirsche, Kirsche) européischer Streuobstwiesen

e Herkunft

e Anforderungen

e Phinologie

e  Morphelogie

o Dualitatskriterien der Frichte

Koordinatorfin

Organisation
7 Tage vorher
Literaturrecherche

LLebenslanges
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e

Praxis Dauer

2 Stunden
Vorbereitungen

® ferejtstellung von Fachliteratur Ort
Seminarraum

Jahreszreait

[as ganze Jahr
durchfiihrbar

Aufgaben

Oie Schiilerfinnen werden in Kleingruppen aufgeteilt. lede Gruppe erarbeitet mittels Literatur-
und Internetrecherche eine Fruchtsorte. Das Fachwissen wird anschlieBend auf einem Plakat
festgehalten und der Klasse prasentiert

Bemerkungen

Im Anhang befinden sich eine deutsche und englische Linksammlung flir die Internetrecherche als
Yorlage.

Materialien Unterlagen

Fapier, Stifte, Fotos, Kleber infoblitter:
Linksammlung

Ausstattung

Fachwissen:
Computer mit Internetzugang, Drucker Expert/innentext:

Sortenvielfalt auf der

Streuobstwiese
Ergebnisse

Ein Plakat pro Gruppe

-Lebenslanges 2
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e

Infoblatt

Linksammlung

DE

http:/fwww nabu de/themen/streuehsty

http:/fwww streuobstwiesen-niedersachsen de/web/start/willkommen
http:/fwww streunbstwiesen.net/

http:/fwwew ewetel net/~-guide wientjes/streunh.htm

http:/fwwnw obstsortendatenbank.de

ENG

http:/fwww.orchardnetwork org.uky

http:/fwaew fruitid com/

http: fwww conservationevidence com/

http:/fwww worcestershireorchards couk/index html

http:/forcharderigins.crg/

LLebenslanges 3
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e

Sortenvielfalt UE 2

Sortenvielfalt auf der Streuobstwiese

Apfel

Herkunft und Verbreitung der Arten

Oer Apfel zdhlt zur Unterfamilie Maloidae
innerhalb der Familie Rosaceas. Der Kultur-
apfel {Malus x domestica Borkh ) stammt aus
Fentralasien  und  ist  wermutlich  eine
Kreuzung aus mehreren  Wildapfelarten.
Malus sieversii, eine wilde Apfalart aus
Kasachstan, ist der nachste Vorfahre, die
konkrete Herkunft und Abstammung des
Kulturapfels ist jedech nech unklar.

Oie Inkulturnahme des Apfels, fand in
Zentralasien statt, er wurde von den Bdmemn
in der Antike nach Europa gebracht
Aufgrund  seiner  groflen  Gkologischen
Anpassungsfahigkeit kommt er heute in allen
Landern der gemadligten Zone vor {Harris et
al, 2002},

Anzahl bekannter Sorten

Mit der ‘erbesserung der JZucht und
Entwicklung von Veredelungsmethoden baw.
vegetativer Vermehrung entstanden immer
weitere Sorten. Heute entstehen neue Sorten
durch Zuchtpregramme mit Unterstlitzung
durch modernster Technik {z.B. maolekulars
Marker), Oie Arnzahl bekannter  Sorten
tbhersteigt 10.000.

Baum: Wuchs, GriBe, Stammmerkmale,
Alter

In der Praxis wird das Wurzelsystem won der
Unterlage gebildet, die eine erhebliche
Auswirkung auf die darauf veredelte Sorte
hat. Die Unterlage beeinflusst den Wuochs
und die Fruchtreife, dennoch muss die
Verzweigung und der Fruchtansatztyp der
Edelscrte bei Schnitt und Formierung der
Krone kericksichtigt werden.

-Lebenslanges
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Ez gibt laut UPOV-Kriterien vier Arten won
Yerzweigungstypen:

a. aufrecht

b. ausgebreitet

. Uberhdngend

d. lang Uberhangend

¥

Orel Arten won natirlichen Verzweigungs-
typen kdnnen anhand des Baumteils mit der
Verzweigung

2 Al Miolnar CUE

starksten unterscheiden

werden:

a. basiton
b. mescton
C.acroton

e Wiuchstypen der Sarten, die auch Einfluss
auf die lage der Fruchtknospen haben,
werden wie folgt kategorisiert:

a. Spur-Typ

b.,King of the Fippins"-Typ

c.standard {,Golden Delicious®-Typ)

d.  Triebspitzentrager” (z.B. ,Granny Smith®}
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Oie Lage der Fruchtknespen bestimmt den
richtigen  Schnitt, sodass  die  oben
angefihrten Merkmale in enger Beziehung
zu Fflege und Management won Streuobst-

2 hgikiri Ml CLE

wiesen stelwen.

Bldtier:
Grofe, Blattstiel, Form, Blattrand

Blattstiel, Form und Rand des Blattes kénnen
zur Beschreibung einer Serte dienen, aller-
dings ist eine EBestimmung won Soren
anhand ven Friichten Ublicher.

Bliiten;
Kelch, Blitenkrone, 5taubblatter, Frucht-
blattar {Anzahl, Farbe, Grilke); Blitezeit

Farbe, Gréle nder die Anzahl der Bliten sind
vl allern fiir dekorative Sorten interessante
Merkmale, Blltezeit und -daver haben jedoch
mehr Aussagekraft. [ras Wissen iber die
Zeitidaver], Intensitdt und Regelm3Bigkeit
der Blite ist notwendig, um die richtigen
Follenspender auswihlen zu kénnen und
somit den Fruchtansatz und damit letztlich
auch den Ertrag hestimmen. Es ist wichtig,
die Blitenfarbe einer Sorte vor  dem
Ballenstadium zu kennen, um die Zeit der
Vellblite karrakt einzuschatzen.

Frucht:

Fruchttyp, Erntereife; andere Eigenschaften
bzw. Merkmale laut Eeschreibung der Sonten;
Apfelfriichte  hilden sogenannte  Schein-
frichte: Sie entstehen aus dem Fruchtknoten
und anderen Teilen der Blite, vor allam aus

LLebenslanges
Lernen
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dem Bliitenboden. Oas Gewicht eines Apfels
liegt generell zwischen 30 und 230 g, obwehl
manche Frichte sehr grofi (zB. Sekaiki®:
dbher 400 q) oder sehr klein {z.B. Gydoyi
Csikos": unter 50 g} sein kdnnen. Allerdings
haben diese Sorten kein wintschaftliches
Potential und werden als Besonderheiten nut
in Hobbygarten gezogen.

Ez gibt drei Basistypen wvon Fruchtformen:
abgeplattet, kugelfdrmig wund  |Englich.
Darlber hinaus werden auch noch wviels
andere Formen (z. B kegelfdrmig, ellipsaid,
etc.) unterschieden, die als extrem gelten:

a. abgeplattet

b. rund/kugelférmig
c. malig langlich

d. langlich

e. kegelfirmig

f. schmal kegelférmig

a b

c d
i
1

e fz

Oie  kugeldhnliche Form  {bzw. nahezu
kugelfarmig, maiig langlich adear
abgeplattet] ist am weitesten verbreitet, da
sie fir das Hantieren nach der Ernte am
besten geeignet ist.
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In Bezug auf die Form kdnnen aullerdem
starke Rippen-/Hockerbildung an der Spitze
{kelchsaite), die f}ffnung des Kelchs {der
geschloszen, teilweise oder ganz gebffnet
sein kann) oder die Tiefe der Stielgrube
nitzliche Eigenschaften fiir die Bestimmung
ven Apfelsonten sein.

Oie Lange des Stiels ist won  groler
wirtschaftlicher Bedeutunqg. Er  wird als
kurzflang bezeichnet, wenn er klirzer/ldnger
als die Stielgrube ist. Kurze Stiele kinnen zu
Fruchtfall fihren, wahrend lange und dinne
Stiele die Ernte erschweren kinnen.

Lage und Farm des Kerngehauses kénnen bei
der Bestimmung der Sorten hilfreich sein. Ein
gefifinetes Kerngehduse kann zu Filzer-
krankungen fihren wund sollte  daher
vermieden werden.

Aoy vor Frochten des Semonsts Apfe’

Porrckog whe beakchoungen
P -

- e =~
Nahoods Fateasd
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Hinsichtlich der Farbe der Schale wird
awischen  Grundfarbe und  Deckfarbe
unterschieden, wobel Ausprigung [er-
teiungsmustert und Anteil der Deckfarbe
wichtige Eigenschaften sind.

-l_ebenslangeq
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Oie Grundfarize hat eine Bandbreite ven gelb
bis griin oder orange, wahrend die Deckfarbe
einen sehr bweiten Bereich ven orange bis rot,
sogar bis viclett ader braun, abdeckt. Die
Schale kann berostet sein, dieses wichtige
Merkmal sellte jedech nicht mit  der
Oeckfarbe wverwechselt werden. Die Schala
kann ven Matur ans auch von einer Bereifung
aus Wachs dberzogen sein, wodurch die
Farbe der Frucht keeinflusst wird. Erst nach
dem Abwischen werden Grund- bzw.
Oeckfarbe sichthar Micht nur die Farbe der
Fruchtschale, sondern auch jene des
Fruchtfleisches {vor Einsetzen der Braunung}
muss beurteilt werden. Oabei ist es wichtig,
das  Reifestadium  der  Friichte  zu
berlicksichtigen, da sich die Farben in
Abhangigkeit won der Reife dndern kiénnean.

Die Erntezeit der Apfel liegt ublicherweise
zwischen Juli und Oktober. Aufgrund der
Reifezeit werden Apfelsarten in 3 Kategorien
eingeteilt:

1. 5ommerapfel
2. Herbstapfel
3. Winterapfel

In diesem Zusammenhang ist zu bemerken,
dass Apfelsarten mit spaterer Reifezeit in der
Regel besser lagerfdhig sind. Winterapfel
miissen typischenveise gelagert werden, um
die Genussreife zu erreichen.
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Allgemeines

Oie  Birne gehdm  zur  Familie  der
Rosengewdchse (Rosaceae) und umfasst 15
bis 30 {-78y Arten. Die in eurnpdischen
Strevobstwiesen kultivierten Sormen zdhlen
tOberwieqgend  zur  Kultur-Birne  {Pyrus
communis], Wildbirne (P. pyraster), Schnee
bime {F. nivalist und Kreuzungszuchten
zwischen diezen. Im praktischen Obsthau
werden Sorten meist ohne Ricksicht auf die
Art, der sie angehdren, beschrieben. Gie
falgende Beschreibung bezieht sich daher
auf alle genannten Arten.

Herkunft und Yerbreitung der Arten

Birnen sind im Allgemeinen in Regionen mit
einem Kilisten- oder milden gemafligten
Klima ven Westeuropa und Mordafrika nach
Osten hin quer durch Asien heimisch. Die
Kultur-Birne stammt urspringlich aus Mittel-
und Osteuropa  und  Sldestasien,  die
Schneebirne aus der Region won Siidost-
europa bis nach Westasien. Sorten, die von
der  Kultur-Birne  abstammen, werden
weltweit gezogen.

Anzahl bekannter Sorten

e Zahl der Birnensorten aller Arten {auch
der ostasiatischen) wird derzeit auf etwa
5000 weltweit geschatzt, davan sind lber
1.500 Sarten der Kultur-Birme. Das goldene
Zeitalter der Birnenzucht begann um 1750,
als wiele neue Sorten entstanden. Eines der
historischen Zentren der Birnensortenzucht
war Frankreich mit lber 1.000 bekannten
Sortenim 19, Jahrhundert.

L.ebenslanges
Lernen

Sortenvielfalt UE 2

Baum: Wuchs, Grife, Stammmerkmale,
Alter

Birnkdume sind mittelgrol, bis zu 20 m haech
und hilden starke Stimme mit beeiten bis
schlanken Kronen. Die Borke dlterer Baume
wird in Langsstreifen rissig, die wiederum
quer in kleinere Einheiten zerbrechen (sog.
JSMurfelborke®). e BAume kbnnen ein Alter
ven iber 200 Jahren erreichen.

Blatter: Grifie, Blatistiel, Form, Blattrand

Blatter der Birnenbdume sind wechselstandig
angeordnet, breit oval bis breit lanzettlich
geformt, 4-9 cm lang, 3-5 cm breit, mit einer
glanzend dunkelgrinen Cber- und einer
stumpfgriinen Unterseite. Die Blatter won
Abkémmlingen  der  Schneebime  sind,
besonders im jungen Zustand, dicht mit
silbrigen Haaren bedeckt und Salbeiblittern
ahinlich, spdter an der Oberseite verkahlend.
Oer Blattrand ist ganzrandig bis fein gekerbt-
gesagt, manchmal behaart. Der Blattstiel ist
1-5 cm lang.

1
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Bliiten: Kelch, Bliitenkrone, Staubblitter,
Fruchtblitter {Anzahl, Farbe, GroBe);
Bliitezeit

Oie  Bliten der Kolturkimen sind  im
Ourchmesser 24 cm grofi, haben finf
kKelchblatter, finf weile, manchmal rosa
getdnte Bliten, bis zu 20 Staubbldtter (> 20
bei Abkdmmlingen der Schineebirne] mit
vinlett-roten  Staubbeoateln und 5 Frucht-
blatter.

LLebenslanges
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Oie  Bliten sind in  Dolden  oder
doldenghnlichen Bischeln zu 58 ange-
ardnet.

AhatE bz macs har ings el e s
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Frucht: Fruchttyp, Erntereife; andere
Eigenschaften bzwr. Merkmale laut
Beschreibung der Sorten

Oie Frichte der Birne zihlen zum Kernobst
und werden je nach Sorte bis zu 18 cm lang
und & cm breit. Die GréBe der Wildformen
und einiger urspringlicher Sorten liegt
zwischen 1 und 4 cm. Der Fruchtstiel ist
1-5 cm lang. Die Form variiert von kugel-
dber bergamottenférmig bis zur klassischen
birnenformigen Gestalt der Kultur-Birne mit
einem langlichen hasalen Teil und einem
bauchigen Ende. Das Fruchtfleisch der Birne
enthalt 5teinzellen, die etwa beim Apfel
fehlen.

Oie Samen sind flach, oval bis unregelmaliig
tropfenférmig und im reifen Zustand rot his
dunkelbraun oder schwarz gefarbt, 7-12 mm
lang und 3-7 mm breit. Sie weisen bei einigen
Sorten einen kleinen Hécker am breiten Ende
auf. Die Ansatzstelle eines Samens an der
Plazenta ist als eine kleine MWarke (Hilum)
sichtbar.

(e Frucht besteht wvor allem aus dem oberen
Teil des Blitenstiels, der  sich  durch
Wachstum wvergréllert {Fruchtfleisch]. Die
eigentliche Frucht ist in das Fruchtfleisch
eingeschlossen und besteht  aus  fiinf
Fruchthlattern, die das [Kermgehduse” bilden.
Am oberen Ende der Frucht bleilyt der Kelch
{Beste  der Kelchbliter) erhalten.  Im
europdischen gemdlligten Klima liegt die
Reifezeit der Frichte sortenabhdngig
2wischen Juli und Novermber.

L.ebenslanges
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Pflaume

Allgemein

Oer Fflaumenbaum gehdrt zur Familie der
Rosengewdchse {Rosaceae). Alle Fflaumen-
sorten  in europdischen  Streuohstwiesen
gehdren  zur  Kultur-Pflaume  [Frunus
domestica), einschliellich mehrerer Unter-
arten und Varietdten. Diese unterscheiden
sich in einigen Merkmalen - besonders in
Form, Grilie und einigen inneren Merkmalen
der Frichte. Haufige Unterarten sind:

e Mlaumeiel, Zwetschge [Prunus
domestica ssp. domestica)

e Kriechen-Pflaume [F. domestica ssp.
insititia)

e Ringlotte (P.domestica ssp. italica
var. claudiana)

e Mirabelle [F. domestica ssp. syriaca}

Herkunft und Yerbreitung der Arten

Oie Pflaume im weiteren Sinne stammt aus
Shdeuropa, der Tlrkel und dem Kaukasus
und wird in Europa, Woestasien uwnd
Mordafrika
wahrscheinlich mehrmals nach Mitteleuropa
gebracht. In  fGriechenland wurde sie
spatestens ab 500 v. Chr. und im R&mischen
Reich alby 200 v. Chr. kultiviert. Funde weisen
ein Vorkommen der Pflaume in West-
deutschland bereits vor 4000 v. Chr. nach.
Oer Pflaumenanban wurde in Mitteleuropa
ven den Romern erst viel spater in grélierem
MaBstak gefirdert.

kultiviert. Sie wlrde

Anzahl bekannter Sorten

Oic Anzahl der Pflaumensorten wird mit
Beginn des 20 Jahrhunderts auf Gber 2.000
weltweit geschitzt  (einschlieBlich  der
Fflaumen i.e 5, Ringlotten und Mirabellen).

-l_ebenslangeq
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Baum: Wuchs, Grife, Stammmerkmale,
Alter

Filaume ie 5, Zwetschge

Oie Bdume sind klein bis mittelgrall, his zu
12 m hoch und bilden diinne bis mittlere
Stdmme (Burchmesser in der Regel nicht
mehr als 4% cm] mit breiten bis schlanken
Kronen. Junge Zweige sind kahl his leicht
behaan, Zweige generell mit Domen besetzt.
Oie Baume sind eher kurzlebig und erreichen
ein Alter ven bis zu 80 Jlahren.

Kriechen-Filaume

Cie Baume sind klein, bis zu 7 m hech und
bilden diinne his mittlere Stamme  mit
breiten bis schlanken Kronen. Junge Zweige
sind wahrend der ersten zwei Jahre behaart,
Zweige generell mit Dornen besetzt. Die
Baume sind eher kurzlebig.

Ringlotte

Oie Baume sind klein bis mittelgroR, bis zu
& m hoch und bilden dinne kis mittlere
Stamme [Ourchmesser in der Regel nicht
mehr als 40 cm] mit schlanken Kronen. Gie
Zweige wachsen aufrecht, ohne Dornen,
junge Zweige sind wahrend der ersten zwei
Jahre behaart. Die Baume sind eher kurzlekig.

Mirabelle

Oie Bdume sind klein bis mittelgrofi, bis zu
7 m hech, mit breiten Kronen. Die Aste tragen
keine Oornen, die Zweige sind wahiend der
ersten zwei lahre behaart. Die Bdaume sind
eher kurzlebig.

10
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Blatter: Grofie, Blattstiel, Form, Blattrand

Die Blatter der Pflaumenbaume sind
wechselstandig  angecrdnet, im Umriss
elliptisch bis verkehri-eiférmig und matt griin
gefdarbt.

PHaumeie 5, Zwetschge

Oie Blatter sind 4-10 cm lang, 2-5 cm breit, im
jungen fustand behaart, mit gekerbt-
gesddgtem Blattrand. Am oberen Ende des
sitzen zwei Driisen.

]
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Kriechen-Filaume

Oie Blatter sind 5-8 cm lang, 3,5-4,5 cm breit
und zumindest im jungen fustand behaart.
Oer Elattrand  ist stumpf gezahnt, der
Blattstiel ohne Orisen.

Ivid Kovvacs

Ringlotte

Oie Blatter sind 5-8 cm lang und 3-5 cm breit.
Cer Blattrand ist gekerbt-gesagt, der Blattstiel
tragt Driisen.

Mirabells

Oie Bldtter sind 4-7 cm lang und 2-5 cm breit
mit gekerbt-gesidgtem Elattrand. Der Blatt-
stiel tragt Orllsen.

Blite: Kelch, BlGtenkrone, Staubblatter,
Fruchtblitter (Anzahl, Farbe, GroBe);
Bliitezeit

TrEzlivla Kovaes

sha B abza miaes B oraseller saeme Characells A0 Baroel.

Im  Allgemeinen sind  die  Eliten der
Fflaumenszorten im Durchmesser 1,5-2,5 cm
groll, tragen funf Kelchblatter, finf weille
{Pflaume el bis griinlich-weilie
{Zwetschge, Mirabelle} Blitenblatter, ca. 20
Staubkldtter und ein einzelnes Fruchtblatt.
Oie Bliten entwickeln sich von April bis Mai
in Gruppen von 2-3.

L.ebenslanges 11
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Frucht: Fruchttyp, Erntereife; andere
Eigenschaften bzw. Merkmale laut
Beschreibung der Sorten

Gie Frucht der Pflaume ist eine Steinfrucht,
die einen einzigen 5tein enthdlt. Die
Fruchtschale ist glatt, in der Regel mehr oder
weniger won  einer reifartig weillen bis
dunkelblaven Schicht aus Wachs bedeckt, die
leicht abwischbar ist. Die Reifezeit der
Friachte liegt im europdischen gemaBigten
Klima je nach Sorte zwischen Juli und
Cktober.

Aufbau einer Steinfrucht

Trewiars Josheaim Joredyy e Iordningn

Bztvn

Hezten

tragep

2 Gz o r Hadun

Sbadtcknm et zae birglstke

PHaumeie 5, Zwetschge

Oie Fruchtform reicht won kugelffrmig bis
unregelmabig eifdrmig-elliptisch, die Frichte
sind 3-7,5 cm lang und 2-4 cm breit, mit einer
Langsfurche an der Seite. Der Fruchtstiel ist
1,5-2 cm lang, die Fruchthaut glatt, blaulich-
rot bis schwarzblau. Der Stein ist 20-75 mm
lang, 12-50 mm breit, braun, flach, oval bis
lanzettlich, die breite Seite asymmetrisch, am
cheren Ende spitz. Seine Okerfliche ist glatt
bis meist ran und er ist vom gelb-griinen,
glatten Fruchtfleisch leicht zu trennen.

Oie  Fruchtreife setzt im  eurcpdischen
gemadligten Klima sortenabkhingig zwischen
Juli und September ain.

L.ebenslanges
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Kriechen-Filaume

Oie Friichte sind im WDmriss kugelffrmig, im
Curchmesser 1,7-28 cm grofi, mit einer
undeutlichen Langsfurche an der Seite. Der
Fruchtstiel ist mindestens so lang wie die
Frucht. manchmal leicht behaart. Die
Fruchthaut glatt, gelk, rot, violett, blau oder
schwarz gefarbt, das Fruchtfleisch  meist
saftig mit blutrotem 3%aft. Englische Sorten
unterscheiden sich von jenen des

12
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europdischen Festlandes in ihrem typischen
Geschmack und threr Form {bimenférmig).

Crer Stein ist braun, oval bis lanzettlich, seine
Enden gerundet bis spitz. Seine Oberflache
ist glatt bis meist rau, 12-1% mm lang und 8-
12 mm  hreit und nur  schwer  wom
Fruchtfleisch zu |&sen.

Ringlotte

Oie Frucht ist rundlich-oval mit  einem
Durchmesser von 2-5 omn, und tragt an der
Seite eine Langsfurche. Die Lldnge des
behaarten Fruchtstiels Ubersteigt nicht ein
nittel der Fruchtlinge. Die Fruchtschale ist
ritlich-violett bis grinlich-gelb gefarbt. Die
Frichte weisen einen intensiven Duft auf.

Oer Fruchtstein ist breit owval bis kugelférmig,
1417 mm  lang, 11-14 mm  breit, mit
gerundeten Enden. Seine Oberflache ist glatt
bis raw und ist nur schwer vom gelb-griinen

biz goldgelben Fruchtfleisch zu 1dsen.

o

Sbadakracabn s aer 4 an obr Uhnrrat.
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Mirabefle

Oie Frucht ist kugelférmig bhis leicht oval, im
Ourchmesser 2-3 cm grell, mit einer leichten
Langsfurche an der Seite. Der Fruchtstiel sitzt
in einer Stielgrube an. Oie Fruchtschale ist
leicht braunlich gelb gefarbt und manchmal
rot gefleckt ader griin.

Oer Stein ist breit oval, 12-14 mm lang, 9-11
mm breit, seine Oberflache faltig und leicht
gelblich braungefarbt. Er ist leicht vom gelb-
griinen bis goldgelben Fruchtfleisch zu ldsen.

’
Shac1ue nbe oncLvirz azllzde Hacce ',
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SiBkirsche f Vogel-Kirsche
{Prunus avium)

Herkunft und Verbreitung

Cie SCBkirsche starmmt aus Kleinasien, der
Kaukasusregion und dem Iran. Eurepa kann
als sekunddres genetisches Zentrum der Art
betrachtet werden. Oie ersten diploiden
Kirscharten entwickelten sich in Zentralasien,
thra Nachkommen sind silikirsche,
Sauerkirsche und Steppenkirsche  (Mon-
qolische Kirsche, Zwergkirsche).

SiBkirschen sind wvergleichsweise wielfdltig
und auf der ganzen Welt weit verbreitet - sie
sind in Asien, Europa und Mordamerika zu
finden. Die SUflkirsche wird fast Oberall in der
gemdBigten Klimazone kultiviert. In Europa
wird sie won den milden Regionen
Marwegens bis in die mediterranen Regionen
[taliens angebaut.

Baum: Wuchs, vegetative und generative
Vierkmale

Zwischen den Sorten gibt es erhebliche
Unterschiede in Wouchsstarke und
Wuchsfarm. Die Biume der meisten Sorten
haben einen starken Wochs (zB. Schneiders
Spate  Knorpelkirsche), einige  wachsen
schwache (2B ,Carmen” b oder habken eine

kompakte Wuchsform (z.B. [Compact Stella”].

Junge Baume zeigen eine starke apikale
Cominanz. Der Wuchs des Baumes bzw. der
Aste  kann  als  aufrecht  {z.B.  Wan"),
breitwilchsig oder Uberhdngend (zB.
Jaboulay™t charalaerisiert werden.

-l_ebenslangeq
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LaRkirschenbhdume tragen ihre Friichte meist
an Kurztrieben, den sogenannten
LFruchtspiellen”. Diese stehen dblichenveise
in Gruppen an der Basis der langen Triebe.
Oie Blltenknospen befinden sich rundum an
den Kurztrieben. An der Spitze der Triebe
befindet sich eine Elattknospe.

Oie SiBkirschenkliten sind im Durchmesser
12 bis 18 mm groff, mit flinf rein weifen
Kronblattern und gelben taubgefalfien. Sie
stehen in Gruppen zu jeweils 3-10 Bliten. Sie
sind zweigeschlechtlich und werden wvon
Bienen und anderen Insekten bestaubt
Einige %orten sind selbstfertil, diea meisten
ven  ihnen  benfitigen  jedoch  Fremd-
bestdubung.

Oie Blatter der Siilfkirsche sind werkehrt
eiférmig, etwa 18 cm lang und B-9 cm breit,
die Unterseite ist fein flaumig. Der Blattrand
ist gesagt, der Blattstiel griin oder ritlich
gefirktund 4-6 cm lang, er tragt zwei bis funf
kleine rote Mektardrilsen.

Friichte; Reifezeit

Orie Frichte der 50Rkirsche sind rundlich bzw.
flach rund, nierenfrmig oder herzfarmig. Die
Grole liegt bei ca. 26-30 mm im Durchmesser
und wird in die Grafenklassen klein (3-5 g},
mittel (5-7 g}, groB [7-9 g} und =ehr grof
{12 g untenteilt. Oie Fruchtfarbe variert
von gellr bis dunkelrot und schwarz. Es gibt
gelbrote bzw. rot dberlaufene Kirschen, die
eine gelbe Grundfarbe mit rote Deckfarbe
aufweisen (z.B. ,Bigarreau Mapolecn™.

14
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In Bezug auf die Qualitdt des Fruchtfleisches
werden knackige {Knorpelkivschen”] und
weiche SiBkirschen unterschieden.
Fruchtfleisch und Saftfarbe kdnnen je nach
Sorte won  hellrot  bis  mahagenifirbig
variieran, einige haben einen farkenden Saft.

Ein wichtiges Merkmal der Sii3kirschen ist die
Lange des Stiels. Er kann kurz (z.B. Wan®) oder
lang (z.B. . laboulay®) sein. Ein kurzer Stiel
erschwert die handische Ernte.

Reifezeit der SuUBkirsche umfasst von den
friihesten bis zu den spdtesten Sorten einen
2-3 Monate langen Zeitraum. In YWesteuropa
beginnt die Reifezeit etwa Ende Mai und
davert kis Mitte Juli.

Oie 50 Bkirsche ist kein Machreifungsobst, sie

muss bei voller Reife geerntet werden.
Frischwerbrauch und Export erfordern eine
handische Ernte. Maschinell geerntete
Frichte werden fiir die Verarbeitung
verwendet.

Sha. dubaachte dor bemse rres sz e ofshern Birssasccbs ackaoders sanke
Enzraclk ok
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Sauerkirsche [Prunus cerasus)

Herkunft und Verbreitung

Oie Sauerkirsche stammt aus Shdosteurnpa
und ‘Westasien, wobei das Gebiet vom
Kaukasus und der Adria begrenzt wird (De
Candelle 1886).  Allerdings  wird  das
Karpatenhecken und ein Teil Westeuropas als
sekunddres genetisches Zentrum dieser Art
angesehen. Das Areal der Sauerkirsche lieqgt
im Bereich der kontinentalen Klimagehiete
Eurasiens. Eine grofe Variabilitat  der
Sauerkirschen kann in Osteuropa beobachtet
werden.

Oie Sauerkirsche (Frunus cerasus L} ist eine
tetraploide At und qilt als  natirliche
Kreuzung Lwergkirsche  {P.
fruticesal und S0Rkirsche (P, aviom}. Bei den
Sauerkirschen werden mehrere hotanische

Zwischen

Unterkategorien ({Konwvarietiten, Provarie-
tatend  unterschieden, die  sich  auf
verschiedene  Typen  {(zB.  Weichseln,
Amarellen, etc) beziehen. Zusatzlich findet
oft eine natlirliche Kreuzung zwischen den
Kirschenarten statt und damit sind aoch
Zwischentypen wie die Shfweichseln und
Glaskirschen weit verbreitet.

Sauerkirschensoren werden in Westeuropa
und in Michigan, USA, hauptsichlich fir
industrielle. Zwecke kultiviert.  Allerdings
werden in osteuropdischen Liandern auch
frische Frlchte gegessen.

-l_ebenslangeq
Lernen
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Baum: Wuchs, vegetative und generative
Vierkmale

Baume der Sauerkirschen wachsen haufig
breit eder Uberhdngend. Mur einige won
ihnen haken einen aufrechten Wuchs.

Oie Knespen sind entweder vegetative oder
Blitenknospen. Blitenknospen befinden sich
meistens auf langen, einjahrigen Trieben. Aus
den Blitenknospen treiben 2-5 Bliiten, die in
Bischeln stehen. lede Bliite hat Fiinf weille
Kronbldtter. Der Rand der Laubblatter ist
gezdhnt.

Friichte; Reifezeit

e Frichte  der  Sauerkirsche  sind
gqrundsatzlich rundlich gefarmt - mit einigen
Warianten iz.B. flach rund, l3nglich). Die
Frichte kénnen klein (3-4 g, 2. B. ,5tevnshaer”,
LHoréser”) bis grold (6-B g, zB. ,Heimanns

Rubin®) sein.

Zwei Typen von Friichten sind bekannt: Gie
Amarellen haben  eine  zinnoberrote
Fruchthaut, helles Fruchtfleisch und einen
farblesen Saft (zB. Montmaorency”}, wahrend
die Weichzeln eine rote bis mahagonifarbige
Fruchthaut, dunkelrotes Fruchtfleisch wnd
einen gefdrbten Saft  (zB Kdrfiser’
aufweisen.

16
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Fiir die Wahl der Erntemethode st die
Stielldnge  wichtiy. Er kann  kurz  [z.E.
LHeimanns Rubin®) bis lang (z.B. Korfiser”)
sein.
Cie  Reifezeit der meisten  Sauerkirschen-
sorten liegt in Westeuropa im Juli.
Oie meisten Sorten sind selbstfertil, einige
brauchen jedoch Fremdbestaubung.
2
3
g
fha v boazake macr soaare e kars @oansrl :
Ahaciabaachits ors we ckss Lo senaisdi.
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Pomalogie

UE 3 Allgemeine Kennzeichen von Apfeln

Kennzeichen von Apfeln UE 3

Lernziele

Erfsie kennt

e die Merkmale van Apfelzoiten fiir Streuobstwiesen:

Cbstmarphologie

vegetative Merkmale

Geschichte und Herkunft

Fhanaologis

Baumvitalitdt und natiirlicher Habitus

Ertrag und Obstqualitit {AuReres und innere

Cualitdt)

o besondere Eigenschaften {Schadlingsbekampfung /
Krankheitsresistenz / Anfalligkeit,
Bestdubungskedingungen, empfohlens
Wachstumsbedingungen, technelogischer Badarf,
Werarbeitungswert usw. )

O 0O O O O O

Erfsie ist fahig

e Apfelsorten zu identifizieren, anhand von Obstproken
veneinander zu unterscheiden und ihre Eigenschaften
zu beschreiben.

Methode

e Kurzvaortrag
o Suchspiel
e Anfertigung eines Sortenfachers

Sructurs of w pume ey et

T Red T e T
- — B

e M

ok

% EirzagarT Hodu,

Inhalt

Fachwissen l(iber den Apfelbaum:

Herkunft

Reifezeit, Alternanz

Fruchteigenschaften

Wiichsigkeit, Verzweigung
Standortanspriiche

Anfalligkeit auf Krankheiten und 5chadlinge
Lagerfahigkeit, Verwendung

Allgemeine Merkmale von Apfeln:

Deskiiptoren, Aulere Merkmale von Apfeln, Innere
Merkmale von Apfeln, Sensarische Merkmale von Apfeln
Fhanologie

Koordinatorfin

Crganisation

30 Tage vorhar

Crganisation von verschiedenen
Apfelsarten

3 Tage vorher

Kopierverlagen anfertigen

-Lebenslanges
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e

. D
Praxis auer

2 Stunden
Vorbereitung

o Erstellen der Suchspielkarten Ort

e Kopieren der Fachervarlagen

e Fotos/Farbkapien von den Apfelzorten fur den Facher

e Verschiedene Apfelsorten [mindestens 10 Stiick) zu
einer Erkennungsstrafie auflegen

Seminarraum

Jahreszeit
Herbst

Kurzvorirag

Das Fachwissen iiber die allgameinen Merkmale von Apfeln wird kurz anhand eines Apfels
dermonstriert und erklart.

Aufgaben

. Aufgobe
Jede/r Schiilerfin erhdlt 10 Suchkarten. Anhand der Merkmale, die auf der Karte angegeben sind,
werden die richtigen Apfel auf der Erkennungsstralle gesucht.

2 Aufgnbe
Jede/r Schiilerfin erhalt die Kopiervarlagen fir den Apfelsartenfdcher und fertigt individuell einen
eigenen Sartenficher an.

Materialien Unterlagen

Scheren, Stifte, Kleber, Nieten ader Ahnliches {(Fichersteq) | Infobiiitter:

Suchspiel
Ausstattung Sortenfacher
Tische, Sessel Fachuwissen:

Expert/innentext: Merkmale ven
Apfelsarten {2 Sorten)

Ergebnisse

Ein Sertenfacher pro Ferson

Anmerkung

Fir das Suchspiel befinden sich drei Beispiele in den beiliegenden Unterlagen. Fir das Spiel ist es
notwendig, mindestens 10 verschiedene Suchkarten mit den landesiblichen Apfelsoren
anzufertigen.

- Lebenslanges 2
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Suchspiel (Beispiel Osterreich)

Finde mich!

Ich kin klein bis mittelgred, mittalbauchig, und kugelig kis flachkugelig. Meine
Schale ist glatt, meine Grundfarbe ist ein leuchtendes Gelb und meine Deckfarbe
ist hellrot. Oft sehe ich verwaschen aus und ich hatie manchmal feine karmesinrote
Sommersprossen. Rostfiguren und Warzen mag ich zwar nicht, sie sind aber
mdaglich. Mein Stiel ist kurz, dafir aber dick bis mitteldick und richtig holzig. Zu
guter Letzt michte ich erwahnen, dass meine Kelchgrube mitteltief, weit, leider
teils faltig und am Rand schwach hickerig ist. Mein Kelch ist dafiir mittelgral und
offen bis halbaffen. Mein Fruchtfleisch strahlt hellgelb und ist fest und wunderbar
saftig. lch schmecke st und habe eine angenehme Wilrze.

Lasung: llzer Rose

Finde mich!

lch kin mittelgroR, kugelbauchig. teine Grundfarbe strahlt in goldgelb, meine
Oeckfarbe prasentiert sich dunkelrot. Manchmal zeige ich mich auch ein wenig
gestreift. Mein Grundrelief ist glatt, denn ich mag keine Willste und Rippen. Mein
Stiel ist sportlich kurz, diinn und holzig. Meine Kelchgrube ist mitteltief und
mittelweit, mit ein paar ganz kleinen Altersfaltchen und teilweise geschminkt mit
einer fleckigen Berostung. Mein Kelch ist mittelgrol} und zeigt sich halboffen.
Meine inneren Werte mag ich besonders gern: Mein Fleisch ist weill, fein markig
und saftig. [ch schmecke stiBz3uerlich und angenehm gewlirzt.

Lasung: Steirischer Maschanzker

-Lebenslanges
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Finde mich!

Ich bin mittelgreld, kugelig bis hechgebaut, kurz stumpfkegelférmig und
stielbauchig. Mein Fruchtelief ist glatt, nur selten sind einzelne sehr flache Rippen
zu erkennen. Auch meine Schale ist glatt, mit einer wunderizar geldgelben
Grundfarbe. Als Deckfarbe génne ich mir ein orangenrot bis rot, welches mehr
cder weniger verwaschen 1st und dariiber geflamimt bis gestreift. Mein Stiel ist
mittellang, mitteldick und holzig. Meine Kelchgrube zeigt sich weit und mitteltief,
als Dekoration kormmt eine maRig starke Berostung mit feinen Rostfiguren. Mein
Kelchist mittelgrol und offen. Mein Fruchtfleisch strahlt gelblichweiB, spater
miirb, wassrig saftig, mehr eder weniger gehaltreich =i, harmonisch sduerlich
und angenehm gewdirzt.

Lasung: Wintergoldparmane

-Lebenslanges 4
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Infoblatt Sortenfacher

Lchneide das Blatt des Sortenfachers aus und klebe die beiden Seiten zusammen, so hast du
immer alle Merkmale beiginandear.
Auf der Vorderseite ist zusdzlich noch Flatz filr ein Foto der jeweiligen Frucht.

Grund-/Deckfarbe
Deckung/Berostung

Name
Grofe

Form
Schale

Kelch und Kelchgrube

Fruchtfleisch

Stiel und Stielgrube
Geschmack

Wiirze

L UEZ Auar

Lebenslanges
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Merkmale von Apfelsorten

Einleitung

Apfelsarten zihlen betanisch zur Art Kuoltur-
apfel (Maius domestics Berkh}). Sowcehl
vegetative Organe {(Wurzel, Spross, Blatter)
als auch Frichte sind daher grundsatzlich
gleich aufgebaut. Die einzelnen Merkmale
unterliegen in ihrer Ausprigung jedoch
insgesamt einer mehr ader weniger grofien
Schwankungsbreite. Die zur Unterscheidung
der Sorten geeigneten Merkmale werden als
«Deskriptoren” bezeichnet. |hre Auspragung
ist sertentypisch.

Deskriptoren

Oeskriptoren (Beschreibungsmerkmale)
wurden grundsatzlich fir Spross, Ellite, Blatt
und Frucht entwickelt. Da einfach zu
benbachtende Unterschiede in erster Linie an
den Frichten feststellbar sind und die
Verwendung  dieser
praxisnahe ist {genutzt hzw. gehandelt wird
die Frucht), erfolgt eine Unterscheidung und

Merkmale auch

Bestimmung der SOrten nahezu
ausschlieBlich  Uber Fruchtmerkmale. Im
Handel und bei der Bestimmung won
eingesandtem faterial steht der Baum
schliefilich nicht zur Untersuchung  zur
Verfligung. In pomelogischen  Beschrei-
bungen werden haufig auch Wichsigkeit,
Oichte des Astsystems und Wuchswinkel der
Aste in stark vereinfachter Form angegeben,
dazu kemmen auch noch Informationen lber
Reifezeit und  Lagerfahigkeit.  Exakte
Beschreibungen berlicksichtigen auch Blatt-
und Elitenmerkmale.

Oie  Beunteilung der Deskriptoren  muss
anhand eines Fruchtmusters von {10-}20 gut
entwickelten, reifen Frichten erfolgen, um
reprasentativ zu sein.

- Lebenslanges
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Zu beachten ist, dass Apfelsorten nicht
anhand  eines  einzelnen  Deskriptors
unterschieden werden kénnen. Dazu ist je
nach Erfahrung eine mehr oder weniger
qrofie Gruppe von Merkmalen erforderlich.

Oie Haugtmerkmale eines Apfels, auf die sich
die Deckriptoren beziehen, sindin Abb.1
dargestellt.

TS Rakttdtge

2OIHOE

fhactzdenbsa s s ecfe s srasscb ol am e sanel s Feerplas o ok
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Im  Folgenden werden die wichtigsten
Oeskriptoren  zur  Charakterisierung  won
Friichten beschrieben. Uber diese hinaus gibt
ec noch weiters, die teils im Text erwshnt
und je nach Bedarf bei pomalogischen
Untersuchungen venwendet werden.

AuBere Merkmale

FruchtgréBe

Oie Fruchtgrife von Apfelsoten liegt in den
meisten Fillen zwischen 5 und 12 om. Sie ist
zwar innerhalk einer Schwankungsbreite
sortentypisch, hangt jedoch auch stark won
dulteren Einflissen wie Standortverhiltnisse
{Boden, Klirma, Witterung) und
Baumgesundheit ab.
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Sie wird  dblicherweise  wverbal  nach
Grofenklassen angegeben, die sich  auf
grafische 3chemata beziehen (zB. nach
Bernkopf 1599):

sehr klein (Breite = 4,2 cm)
klein (Breite 4,2-5,7 om}
mittelgral (Brefte 5,7-7,2 ony
groli (Breite 7,2-9 cm]

sehir groll (Breite 9-10,5 cm)

Andere Skalen (3zalatnay 2006} sind feiner
gestuft und nach unten und cben hin offen.
Auch talfangaben in Zentimetern
{Streuungsbereich gréite Héhe und grifite

Breita] sind Oblich.

Fruchtform

e Fruchtform  wird  anhand  der
Seitenansicht  der Frucht  beurteilt. Dazu
werden worgegebene Schemata mit einer
verbalen Beschreibung der Form werwendet.
Ein Schema [Bernkopf 2011) umfasst etwa die
Farmen:

e lkugelig iz. B Parkers Pepping, Abb. 3}
flach kugelig (z. B. Champagnerrenette,
Abb_ 13}

plattrund

kurzstumpf-kegelfdrmig
langstumpf-kegelférmig

verkehrt glockenfdrmig

fassformig

walzenfdrmig

kegelfdrmig

giférmig

Lebenslanges
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Als Ausatzinfermation wird angegeben, ob
die Friichte gleichhilftig oder ungleichhalftig
gebaut  sind  {Symmetrie). Das genaue
Langen-Breiten-Verhaltnis von Frichten wird
im  Rahmen  wissenschaftlicher  Unter-
suchungen aus grofien  Fruchtmustern
bestimmit.

- CIHCE Ml Rt
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Fruchtrelief: Kanten, Kelchhocker, Mihte

Apfel kénnen mehr oder weniger stark
ausgepragte Langsrippen aufweizen, die in
der Ansicht von oben oder unten bzw. im
Querschnitt sichthar sind. Die Rippen kénnen
in Hackern um die Kelchgrube auslaufen.
Oiese Hécker kdnnen jedoch  auch
unabhingig von Rippen worhanden sein.
Auch  erhabene  Lingsndhte  kdnnen
auftreten.

AhadkabeHerkskabe | ostrk nzpoagrs keazat chef oo Hecks roar diz
Eclerube.
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Kelchgrube: Tiefe und Breite

Tiefe und Breite der Kelchgrube werden
verbal beschrieben [5zalatnay 2006):

Tiefa: fehlend - flach - mittel - tief
Breite: schmal - mittel - breit

I Fall einer fehlenden kelchgrabe wir der
Kelch auch als ,aufsitzend® bezeichnet.

Stielgrube: Tiefe und Breite
Siehe kelchgrube!

Fruchtschale: Beschaffenheit

Oie Fruchtschale ist je nach Apfelsorte
unterschiedlich  beschaffen.  Dies  kann
aptisch  undfoder  haptisch  festgestellt
werden. Die Hauptauspragungen, die jeweils
nech feiner abgestuft werden kinnen, sind:

® rau

e glatt

e fettig

e bercift/beduftet [van einer abwischbaren,
matt weilllichen Wachsschicht Uberzogen,
z. B llzer Rosenapfel, Abb. &}

o

'
e
DIKOE, rl.a..nuq..a.-t

bastllze Besewptal brazat lech ieachs bakigzhia, Saoaadaeas aroon ckgzlk,
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e

Grundfarbe

Oie Grundfarbe ist die primdre Farbe der
Fruchtschale. Es handelt sich dabei umn Griin-,
Gelb- bis hin zu hellen Orangeténen mit allen
Ubergangen, zB.:

e weilllich-griin [z. B. Weiller Klarapfel,
Abhb_7)

e grin

e griingelb {z. B. Griner Stettiner, Abb. 10}

o weililich-gelh

e gelb iz B Ananasrenette, Abb. 15}

e gelborange (z. E. Wintergoldparmane,
Abbo 11}

* grange

(e Grundfarkbe kann won einer Deckfarbe
U herdeckt sein (siehe dort).

/

- CHOS MLt | Rl
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Deckfarbe: Farbe, Anteil, Intensitst,
Auspragung

Oie Deckfarbe Uberdeckt die Grundfarbe
teilweise oder vollstindig, sie kann jedoch
sorten bedingt auch villig fehlen. Es handelt
sich dabei um orange bhis rote baw.
rotviolette und braunlichrote bis hin zu dun-
kel schwarzroten Farbungen. Auch hier sind
alle Uberginge maglich. Uber den Farbton
hinaus ist auch der Anteil der Deckfarbe an
der Schalenfarbung sortentypisch.

-Lebenslanges
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Er wird in Drittel oder Viertelbruchteilen
angegehen. Oie Deckfarbe erscheint nicht
immer in  gleichmafiger Intensitat und
Auspragung. Sie kann schwach, mittel oder
stark  deckend und in folgenden
Auspragungen auftreten:

e fldchig{z. B. Roter von Simonff, Abb. 8)

o qastreift

e marmoriert {z. B. Schiiner van Boskoop,
Abhb. 9]

o verwaschen (Z. B. Grilner Stettiner,
Abb_o 100

o geflammt {z. BE.Wintergoldparmane,
Abb_ 11}

Auch Uberginge zwischen den genannten
Farmen {z.B. |1zer Rosenapfel, Abb. &} und
scharf abgegrenzte Farbungen sind maglich.

2 CIHCS Ml ey
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Berostung: Verteilung Farbe, Anteil und
Auspragung

e Fruchtschale  kann  won  einer
sortentypisch ausgepragten hell braunlichen
bis dunkelbraunen EBerostung [oherfldch-
liches, dinnes Karkgewebe, Abb. 12]) sein,
sodass an den betrioffenen Stellen Grund-
und [Deckfarbe nicht mehr erkennbar sind.
[rer Flachenanteil der

Berostung wird wie Jener der Deckfarbe in
Orittel- oder Viertelbruchteilen angegeben.
Oie Berostung kann auf bestimmte Bereiche
der Schale beschrankt {5tielgrube, Kelch-
gqrube] oder mehr oder weniger gleichmaliig
verteilt sein. Mdégliche Auspragungsformen
sind:

o flichig (zB. Graue Herbstrenette, Abb_ 132}

o fleckig (z. B. Parkers Pepping, Abb.3

* netZig

o strahlig {z. B. Weiller Klarapfel, Abb. 7,
Campagnerrenatte, Abb. 13}

e gezont

10
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Oie beiden letztgenannten treten im Bereich
der 3tiel-, seltener der Kelchgrube auf.

2 OIKO S, A Bl g

Abhaccoane korhatrares bz bracabz Sl kugele, couad=nean gelbarar,
Leck e an ez Be nabarg -Tachug ks Fock g 02101

Abhaadckompeancreeaade: - eckse Aaza kasce bus zlasrond, Souadfarae
Felazlz, dazcforke D1 wereewsrhiza Feorzbchalre slan, saelbacat steahle
brmie,

Schalenpunkte; Farbe, Grifle, Form,
Umhofung

Unabhangig von einer Berostung kann die
Fruchtschale sog. Schalenpunkte oder Lenti-
Zellen aufweisen {Abb. 15). lhre Form reicht
von rund Ober dreieckig bis sternférmig. Es
handelt sich dabei um punktuell auftretendes
Curchliftungs-gewebe, das einen Gasaus-
tausch durch die Fruchtschale  hindurch
ermbglicht.

Lebenslanges
Lernen
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Oie Schalenpunkte sind won sotentypischer
Werteilung und Grifle und hellgrau  bis
dunkelbraun gefédriyt. Sie kiinnen aulerdem
weill, grin sowie in Orange- und RottBnen
umhoft sein (die Schale unmittelbar um den
Punkt ist  gefdrbt, =z B Steirischer
Maschanzker, Abb. 14

steirischer Maschanzker

W a

rhbatdis w5 Forkgala, o b
kafa: azls, rhe 121 =1, voaak: glat. cbsler aonkee 2 s
Labaf st e aecksflass basraahs beeastes

Stiel: Linge, Dicke

Oie Stiellange wird werbal nach Langen-
klacsen keschrieben, wobkei keine einheitliche
Binteilung werwendet wird. Einen Anhalts-
punkt hietet folgende Skala (Szalatnay 2006}

sehr kurz (<15 mmg
kurz (15-19 mm)
mittel (20-24 mm)
lang [25-2% mm)
selir lang (=30 mmy}

11
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- CIHCS, ML el Hea

Abhactaanaasesrde skt kuaz q.conanabe azlz, aamfrhe Bralerd,
weaalzapar oo renar i, shel e

Kelch: Gréie, Offnung

Oie GrifRe des Kelchs wird verbal als klein,
mittel oder grel3 beschrieben. Yon griferer
Bedeutung ist jedoch der Offnungsgrad der
Kelchblatter. Diese kann Je nach Auspragung
die dahinter liegende Kelchhéhle unter-
schiedlich stark werdecken {Bernkopf 1595,
Szalatnay 2006

e geschloszen
¢ halbeffen
o offen

Innere Merkmala

Achse {Kernhausachse]

Oie Langsachse der Frucht kann in
sortentypizcher Weise hohl oder von Gewehe
erfillt  sein. Dies st im Langs und
Cuerschnitt erkennbar (Abb_ 1%

Kerngehduse: Form

Oie Form des Kermngehduses wird im
Langsschnitt durch die Frucht erkennbar.
Folgende  Ausprigungsformen  ké&nnen
unterschieden werden (Bernkopf 1959):

-Lebenslanges
Lernen
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e spindelférmig
e kugelfirmig

o wiebelfdrmig
e herzfirmig

Bei genaueren Beschreibungen wird auch die
Form der einzelnen Kernhausfacher beurteilt
{Bernkopf 2011). Sie konnen zudem zur
Achse hin geschlossen, teilweise ngedffnet
ader gedffnet sein.

Kerne: Entwicklung

Oie Kerne kénnen sortenabhdngig
unterschiedlich gut entwickelt sein:

o meist taub lunentwickelt)
o teilweise entwickelt
o vall antwickelt

Fruchtfleisch: Farbe

(Yie Farbe des Fruchtfleisches ist ebenfalls
sortentypisch:

o weill{z. B Sauergrauech, Abb. 1}

e griinlichweil3

e gelblichweilk

e gelb

o ot

Rotfarbungen treten teils Uber das gesamte
Fruchtfleisch auf oder kénnen auch nur von
der Schale her einstrahlen.

Uber die Farbe hinaus kinnen auch
Festigkeit, Tesxtur, Saftigheit des
Fruchtfleisches alz sortentypische Merkmala
bewertat werden.

12
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_1,
"

Sensorische Merkmale

Geschmackstyp: Zucker-Sdure-Verhiltnis

Oas  Zucker-S3ure-Werhaltnis  entscheidet
tber die Mutzbarkeit von Frichten. Da es
sortentypisch ist, kann einzelnen Sorten von
varne herein eine bevorzugte Verwendung
zugewiesen werden. Der Geschmackstyp
wird werbal beurteilt:

selir sauer
salear
ausgeqglichen
sl

sehr s

Oas  Zucker-S3ure-Verhaltnis  zeigt die
allgemeine Geschmackscharakteristik. Von
geschulten Verkostern werden 5ifGe und
Saure zusdtzlich auch getrennt bewertet.

Adstringenz

Adstringenz bezieht sich auf den Gehalt der
Frilchte an bitter schimeckenden Gerbstoffen
bzw. die Intensitit, in der diese bei der
Werkostung hervortreten. Sie wird  verbal
beschrieben:

o fehlend

e schwach
o mittel

o stark

o selir stark

Wiirze

Gie Aromen (Wirze®) von Apfelsorten sind
aullerst vielfdltig. So sind scgar Apfelsorten
mit ausgeprigter Himbkeer- {Abb. 18},
Bananen- {Abb. 17, Zimt-, Pfeffer- oder
Lsaeiniger® Mote bekannt. Sie werden in
Anlehnung an bekannte Aromen bezeichnet.
Auch die Intensitdt der Wize wird
angegeben:

Lebenslanges
Lernen
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e ghne Wirze

e schwach gewdlrzt

o mittelstark gewlirzt
o stark gewirzt

= OIKOE Miialikgar

mbatik nban aptlvar Foaveaas: - LcH kaestimn keaqelfomie, arardferae
re-hulsecknr e 48 101 wereraichizt ostomife 2 oef < aed sehar ok okl
Fe-t .

2 OO Ml eyt

abat sl vt alae kenaaer safel: - oeeks fassfar v wrondfs ke az 2, dnckfarkes
1i 4 Al qskecafs kir vrrescack o rrmrar ok e,

132



{Mj Pomalogie

Phédnologie

Zeit der Erntereife

Gie Erntereife beschreibt den Zeitraum, in
dem die Frilchte zur Einlagerung (Herbst-
und Wintersorten} bzw. Mutzung (Frihsorten)
geerntet werden sollten. Der Zeitranm wird
dhlichenaeise in Monatsdiitteln angegeben
{z.B. Anfang Cltober, Mitte September, Ende
September] und kann auch  langere
Zeitspannen umfassen.

Literatur

Kennzeichen von Apfeln UE 3

Zeit der Genussreife

Oie Genussreife wird fiir 3orten angegeben,
die auch als Tafelobst genutzt werden
kbnnen. Sie beginnt bei Frihsarten mit der
feit  der FErntereife und  beginnt  bei
Lagerapfeln sobald diese nachgereift sind.
Oie Zeit wird Ublicherweize in Kalender-
moanaten angegeben {z.B. November bis Mai)
und gibt zugleich auch die Lagerfihigkeit an.

Bernkopf, 5. (2011). Ven Rosendpfeln und Landlbirnen. Ein Streifzug durch Cberdsterreichs Apfel-

und Birnensarten. Linz.

Bernkopf, & (199%)_Sortenkundliche Edduterungen. In: Bernkopf, 5, Keppel, H. & Mawvak, B Neue
alte Gbstsorten. Apfel, Birnen und Steinobst. 4. Aufl. Wien.

Szalatnay, 0. [2006). Obst-Deskriptaren MAP. Waidenswil.

- Lebenslanges
Lernen
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Kennzeichen von Apfeln UE 3

Typische alte Apfelsorten aus Osterreich

lizer Rosenapfel

Wame (Synonymea]:lizer Rosenapfal
{llzer Weinler, Weinler}

Herkunft
llz (Stelermark, Osterreich), Entstehungszeit
unbekannt, der erste Baum steht noch

Reifezait:
Ffluckreife Mitte Oktober, Genussraifa
Mowvember bis Marz

Ertrog, Afternanz:
der Ertrag setzt spat ein, ist dann allerdings
selir reich, Alternanz ausgepragt

Fruchteigenschaften:

Frichte mittelgraf®, 50-55 mm hoch, 5565
mm kreit, kugelig, mittelbauchig, kelchwarts
etwas verjingt, Fruchtrelief glatt, chne
Wiilste und Rippen, teils ungleichhalftig;
Schale glatt, Grundfarbe goldgelb, Deckfarke
{2/3-3/3) dunkelrot, verwaschen, teils
gestreift, auch gesamte Frucht dunkelrosa,
bereift, manchmal mit netzigen Rostfiguren
und Warzen; Stielgrube eng, tief, teils strahlig
berostet; Stiel kurz, diinn, holzig: Kelchgrube
mitteltief, mittelweit, teils faltig, teils fleckig
berostet; Kelch mittelgral, halboffen

Lebenslanges
Lernen

Wilchsigkeit, Verzweigung:
starkw ichsig, Krone hochkugelig, beste
Erzichungsferm ist der Hochstamm

Standartsanspeiicha!

stellt keine besonderen Anforderungen an
den Boden; Bliten- und Winterfrostresistenz
qut, daher auch noch flir hishere Lagen
Jeeignet

Antélligheit fiir Krankheiten und Schéadiinge:
Oas Laub ist wenig krankheitsanfallig

Lagerfihigheit der Fritchre:
bis Marz

Verwendung:
vielzeitig als Tafel-, Haushalts- und
Wirtschaftsapfel (Kiiche, 5aft, Most)

sba e e Easmaaptrlas 3 nee anekin e, acche B oesesneckonn
it L anckfarks at,
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Steirischer Maschanzker

Wame (Synonymea]: Stairischer Macchanzker

{Steirischer Wintermaschanzker, Steirischer
VWinterborsdarfer, Eisapfel}

Herkuft:
Oisterreich, wahrscheinlich Steiermark, um
1800

Reffezait:
Fflickreife Ende Oktober, Genussraife
Cezember bis Juni

Ertrag, Afternanaz:
der Ertrag setzt sehrspat ein {12-15.

Standjahr), ist dann allerdings gut und
regelmaliig; mitunter alternierend

Fruchteigenschaften:

Frichte klein bis mittelgrol, im Mittel 50-55
mm hoch, 55-65 mm breit, kugelig kis
flachkugelig, mittelbauchig, Fruchtrelief glatt,
selten mit flachen Erhabenheiten; Schale
glatt, Grundfarbe gelb, Deckfarke (0-1/3)
hellrot, verwaschen, feine karmesinrote
Punkte kénnen auftreten, Rostfiguren und
Warzen sind mdglich; Stielgrube eng, tief,
teils strahlig berostet; Stiel kurz, dick bis
mitteldick, holzig; Kelchgrube mitteltief, weit,
teils faltig, Rand schwach hickerig; Kelch
mittelgraf, offen bis halboffen

Witchsigkeit, Verawelgung:

Wuchs zonachst mittelstark, spater maliig,
bildet eher kleine, braite Kronen mit vial
Frucht- und Cuirlholz; beste
Erziehungsformen sind Halk- und
Hochstamm

- Lebenslanges
Lernen

Kennzeichen von Apfeln UE 3

Standorsanspriiche:
bendtigt gute, kraftige BEdden, gedeiht aber

auch auf leichten Sand- und Kalkbdden;
undgeeignet flir schwere Tonb&den;
bevorzugt freie Lagen vom Weinbauklima bis
ins kalte Obsthauklima, gedeiht auch noch in
Gebirgslagen; Bliten- und
Winterfrostresistenz mittel gut

Anfilligkeit fiir Krankheitern und Schidiinge:
inungeeigneten {tiefan, feuchten) Lagen

schorfanfillig

Lagerfihighkeir der Friichie:
selir gut, bis luni

Verwendung:

quter Tafel-, Haushalts- und Wirtschaftsapfal
{ausgezeichnet fiir Most, Edelbrand}

—— _ il

rbactuee skeewche esckanskaess s sranooaly ckomals vt g ke
anch Feaks nze ke ar st
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Wintergoldparmane

Name (Synonymel: Wintergoldparmédne
(Goldparmane, ,,Goldrenette®)

Herkunidt:
wahrscheinlich Frankreich, vor 1700
entstanden

Reifezeft:
Filickreife Mitte September bis Mitte
Cktober, Genussreife Cktober bis Janner

Ertrag, Afternanz:
der Ertraq setzt meist frih ein, ist mittel bis
hoch, alternierand

Fruchteigenschaften:

Frichte mittelgral®, 55-60 mm hoch, 55-70
mm kreit, kugelig bis hochgebaut kurz
stumpfkegelfarmig, stielbauchig, Fruchtrelief
glatt, selten einzelne sehr flache Rippen;
Schale glatt, Grundfarbe goldgelb, Deckfarke
{1/2-3/4} orangerot bis rot, mehr oder
weniger verwaschen, dariiber geflammt bis
gestreift, mafig stark berostet mit feinen
Rostfiguren; Stielgrube mitteltief bis tief eng,
strahlig berostet; Stiel mittellang, mitteldick,
holzig; Kelchgrube weit, mitteltief,
schilszelfdrmig, faltig; Kelch mittelgraf®, offen,
Fruchtfleisch strahlt gelblichweill, spater
milirb, wassrig saftig, mehr cder weniger
gehaltreich sil, harmonisch sduerlich und
angenehm gewdrzt.

Wiichsigkeit, Veraweigung:
mittelstark, Krone hochkugelig bis pyramidal

Standartsansprliche:

bendtigt nahrstoffreichen Beden; Bllite
wenig frestempfindlich und Wiarmebedirfnis
insgesamt eher gering, daher auch noch fiir
mittlere Lagen geeignet

Lebenslanges
Lernen
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Anfétliqieit filr Krankheiten und Schéidlinge:
Anfallig fir Schorf, Mehltau und Cbstbaum-
krebs, sowie Blutlaus

Lagerfihigheit der Friichte:
bis Marz, nicht kithllagerfahig

Verwendutig:
vielseitig als Tafel-, Haushalts- und
Wirtschaftsapfel (Kiiche, Saft, Most)

rba Az e w atzegslezam s,

r CIHCS M el Hewrt
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Literatur
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UE 4 Vorteile alter Sorten

Lernzlele

Erfsie kennt

o die Varteile und die Machteile von alten Sorten
{besonderes AuBeres, Geschmack, Seltenheit,
nennenswerte Predukte, gesunde
Wachstumsbedingungen, usw. )

Methode
Gruppenarbeit, Gestaltung ven Infowanden

Inhalt Koordinator/in
o Worteile alter Obstsorten
o Wielseitiges, attraktives Aussehen und

ausgewogenet, vielfaltiger Geschmack

o Werarbeiturngsméglichkeit zu charakteristischen L
Frodukten Crganisation

1 Tag vorher:

Breite Standortseignung

Einfache Pflege und hohe Lebensdauer
Hohe Krankheitstoleranz/-resistenz
Wichtigkeit des Genresenmirs

Schreibmatearial

O O O O

l.ebenslanges 1
Lernen
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e

Praxis Dauer

Vorbereitung 2 -3 Stunden

e Sammlung von Literatur zum Thema alte Ohstsarten ort

Serminarraum

Jahreszeit
das ganze lahr durchfiihrbar

Aufgaben

Oie Schitlerfinnen werden in Kleingruppen aufgeteilt. lede Gruppe erarbeitet mit Hilfe der Fachtexte
ginen VYorteil von alten Obstsorten und gestaltet dazu eine Infowand oder Informationsmaterial. as
Infematerial wird in der Klasse prasentiert. Abschliellend wird eine Oiskussion Ober die Yor und
Machteile alter Sorten durch den/die Lehrer/in angeregt.

Bemerkungen

Im Anhang befinden sich ein Infoblatt zu den Gestaltungsméglichkeiten von Infowanden und
Infematerial und Argumentationshilfen fiir die Qiskussien. Oie Infowand und das
Infermationsmaterial kdnnen anschlieBend dffentlich im Rahmen einer Ohstverkostung prasentiert

werden.
Materialien Unterlagen
Flakatstifte, Plakatbfgen, Scheren, Kleber Infoblitter:
Gestaltung von Infowdnden
Ausstattung Infematerial

Secsel, Tische, Pinnwande Argumentationshilfen

Fachwissen:
Expert/innentext:Vorteile alter
Chstsonten
Ergebnisse
gine Infowand/Infematerial pro Gruppe
Lebenslanges 2
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Infoblatt: Gestaltung einer Infowand

Tipps zur Gestaltung siner Infowand
Mit wenig Aufwand l3sst sich eine Infowand informativ und kreativ gestalten. Ein schlichter

Hintergrund und eine durchdachte Aufteilung des Inhaltes lassen die Botschaft leichter
ankommen.

Wichtig ist ein kurz gehaltener Informationstext, da die Aufimerksamkeitssspanne flr die
Infewand meistens sehr begrenzt ist. Lieber das Wichtigste i bermitteln und fir besonders
Interessierte die genaueren Informationan als FoldersFlyer u.a. bereitstellen.

Typischer Aufbau einer Infowand

o [Iberschrift/Thema
o |lurzer Informationstext
e aussagekrdftige Bilder

Bei der weiteren Gestaltung sind der Kreativitat keine Grenzen gesetzt. Es kann mit Farben, mit
Waschekluppen, Fotofolien und vielen weiteren Materialien experimentiert und gearbeitet

werden.

Baispiele

a
a
5
3
3
E
E
2
3
]
=
w
n

1 I o 0 A T .
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Infoblatt: Infomaterial

Ideensammlunyg fiir kreatives Informaterial rund um alte Sorten

Buttons und Aufkleber ,0 T T T T T T RN
Beim Entwurf von Buttons i Tiranhdnger \
und Aufklebern ist es wichtig, : Auf Tiranhangern kann :
sich o knapp wie mdglich 1 man karze Mitteilungen, |
auszudriicken. : Ideen und Spriiche :
Spiele mit Wartern und 1 werfassen. I
Satzen, die zum Thema Obst I 1
passen! : Material: Fapier, Scheren, :

| Stifte I
Material: Stickerpapier, \ [
Ltifte, buntes Papier, S _ P
Klebstoff, Scheren,
Sicherheitsnadeln,

= N
[ Infowiirfel

\ J - Ein Infowiirfel halt auf jeder l
| Seite eine neue :

interessanta Informatinn
| fiir seinen Betrachter bereit. |
- Gestalte die Flachen des
_____ | Wiirfels zum Beispiel mit |

~ Pfliick dir einen Apfel! | Spriichen, Bildern, .
Gestalte Kartchen mit verschiedenen : Rezepten oder was immer |
Apfeltipps, Rezepten und ldeen zum | dir einfallt! .
leema ﬁ}pfell_ . - Material: dickes Papier, l
Hange sie mit Wascheklammern auf \ Scheren Stifte. Klebstoff y
einer Schinur auf. Besucher/Innen “\ - _'. . _' _____ _ .

kannen sich so ihre Apfeltipps ven der
Schnur pfliicken.

~ Material: Papier, Scheren, Stifte,
Wascheklammern

Lebenslanges il
Lernen
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e

Infoblatt: Infomaterial - Buttons und Aufkleber

Schneide die Yorlagen entlang der Aullenkanten aus und gestalte sie frei nach deinen Wiinschen.

Q¢

S UEZ Auar

Lebenslanges
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e

Infoblatt: Infomaterial - Tiranhanger

Schneide die Yorlagen entlang der Aulenkanten aus und gestalte sie frei nach deinen Winschen.
{den inneren Kreis und den Laschenschlitz nicht vergessen!}

LUEZ Auar

(
\_

Lebenslanges
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e

Infoblatt: Infomaterial - Pflick dir einen Apfel!

Schneide die Yorlagen entlang der Aulenkanten aus und gestalte sie frei nach deinen Winschen.

L UEZiAuar - rerdnelesd ach ESTO-Laga

l.ebenslanges 7
Lernen
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Infoblatt Infomaterial — Infowlrfel

Anleitung
Schneide den Wiirfelvorlage entlang der Aullenkanten aus. Dekoriere die quadratischen

Wilrfelseiten mit Spriichen, Bildern oder Ahnlichem. Biege anschlieRend die sieben Laschen nach
hinten. Mun biege die Wiirfelseiten entlang der Biegekanten zueinander nach hinten. Gily etwas
Klebstoff auf die Aulenseite der Laschen und driicke sie gegen die zugehdrige Wifelseite.

LUEZ Auar

Lebenslanges
Lernen
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e

Infoblatt: Argumentationshilfen

Vorteile von alten Sorten

e Alte Sorten sind relativ rebust und je nach Sorte und Region sehr anpassungsfahig.
e Sie kammen besser mit Klimaverdnderungen zurecht.

e Sie sind vielfdltiger im Geschmadck

o Alte Sarten sind weniger pflegeintensiv

e 5Siezeigen eine geringere krankheitsanfalligkeit gegeniber den neuen Sorten

e Haufig sind alte Ohstzorten auch fiir Allergiker besser geeignet

o Streuobstwiesen sind ein wichtiger Kultur- und Lebensraum

Nachteile von alten Sorten

e Alte Sorten sind optisch nicht mit Hechglanzdpfeln aus dem Supermarkt vergleichbar
e [erintensive Geschmack ist bei den Konsumenten oft nicht erwiinscht

e [er Anbau auf Streuobstwiesen bendtigt mehr Flache und ist weniger ertragreich

o [ie Apfelernte auf Streuobstwiesen ist aufwendiger

Lebenslanges g
Lernen
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Vorteile alter Obstsorten

Einleitung

Obstsorten  wuarden seit dermn Altertum vorn
Menscher aus der Matur ausgelesen oder gezielt
dus einer grolen  Zahl  bekannter  Sorten
gezuchtet und in der Folge verbreitet. Gerade alts
Obstsorten grinden sich daher insgesamt aof
einer breiten Basis an Erbgut und weisen samit
eine graliz Variabilitit in allen Bigenschaften aof.
I Gegensatz dazu gehen die meisten Sorten fur
den modernen Ervwerbsobstban aof einige wenige
Elternsorten zurdck und wurden unter ginander
noch weiter gekreuzt, womit 2ine sehroenge
genetische Auslese und semit geringe Variabilitat
verbunden ist. Caraus ergeben sich verschiedene
Yorteile der alten Sorten, die Kultur, Verwertung
und dllgzmeinen Nutzen betreffen:

o Vielseitiges, attraktives Aussehen

e Ausgewongener, vielfaltiger Geschmack

Wielseitige Verarbeitungsmaglichkeit zu

charakteristischen Frodukten

Breite Standortseignung

Einfache Pflege und hohe Lebensdauer

Hohe Krankheitstoleranz/-resistenz

Sortenraritdten und regionale

Identifikation

Wichtiges Genreservair

e Bereicherung fir das Landschaftshild und
hoher &kologischer Wert

Aussehen

Cie Frichte alter Obsteorten sind aofgrond ihrer
genetischen  Wielfalt auch  GuBerlich  dulerst
variabel. Wihrend moderne Sorten mittelgrod bis
uberwiegend grol (7-10 um) sind, decken alte
Sorten ein breites Grilenspektrum von klain (um
5 o Durchmesser] bis szhrogrof (wn 12 om
Curchmesser} ab, Auch die Farbung ist &ulerst
warigbel und reicht von rein grin ader gelks Qber
rot gestreift oder rot verwaschen bis hin zu

worllstandig root bis dunkel robyiolett
iAbh. 1), Gie Frichte erflllen daber neben ihrer
Hauptveraendung vie|seitige dekorative

Funktion: worm Frichte  tragenden Baum im
Garten  bis hin zu Buffets, Obstkérben  und
Weihnachtsbdumen. Obstavsstellungen mit alten
Sorten sind dardber hinaus besonders attraktiv
tAbb. 21

l.ebenslanges
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Geschmack

Abgesehen van varschiedenen Wirtschafts- bzw.
Muostobstsorten mit einseitig hobzim 53ure- und
Gerbstoffanteil (Abb. 3] weisen Frichte  alter
Obstsorten eine breite Palette an
Geschmackerichtungen und  Aroman  auf, die
modernen  Sorken fehlen, da diese  anhard
einheitlicher  Anforderungen  gezlchtet  bzw.
dusgelesen worden, 3o finden sich bel alten
Sorten won sife bis hin zu sdurebetonten
Geschmackerichtungen, aber auch  Bitternoten
dlle Ubergings, sodass je nach persdnlicher
Vorlizbe der Konsumenten  ein geeignetes
Angebot vorhanden ist. Gerade die Aramen

10
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i, Whrze™ sind Gulerst vielfiltig. S0 sind sogar
Aptelsorten mit ausgeprdgter Himbeer-, Bananen-
. Zimt-, Pfeffer- oder aweiniger” Note lbekannt
iAbb. 4. Diese finden sich  im heutigen
Handelssortiment  nicht meby,  sodass  die
Konsumenten zunshmend auf eine ainhzitliche
Geschmackerichtung hin trainiert werden,
8 -

“

Sba e spackbrre stz safte, areassfre cbe B orevsoctzodesck ook
mur Yomswr catur educk Feenrengard 2 besaaarg var Bask e aqnie-,

bk ubzapdlvar Fo awas L, “rFaepee] it | aea e

Bar nzrapirl i vt g0 1 rech threa seschrmng snzhae bewar
Verarbeitung und Produkte

Wiahrend sich die moderne ObstzOchtung in erste
Linie mit der Zucht never Tafelobstsarten befasst
und andere Nutzungsmaglichkeiten eher Zufalls-
und Mebenprodukt sind, worden alte Obstsorten
duf wpezifische Mutrungamdglichkeiten hineigens
dusgelesen.  Aufgrund  der  ausgewogenen
Zusammensetzung
Gerbstoffyehalty  kdnnen  die  meisten alten

rEucker-, Saure-,

Obotsorten auch sortenrein verarbaitet werden.
Carmit  entstehen charakteristische,  orer-
wechselbare  Produkte,  die  deutlich  beswer
vermarktet  werden  kdnnen  als solche  mit
einheitlichen Eigenschaften,

Tafelobst (Frischverzehr!

Tafelohbst alter Sarten ist einen grollen Teil des
lahres Gber erntefrisch und  gleichzeitig such
genussreif (vollreifl verfigbar (Abb. &) Diese
Zeitepanne exstrackt sich etwa won Juli (Weiller
Klarapfel, Abb. 5) bis Movermler

l.ebenslanges
Lernen

Yorteile alter Sorten UE 4

(Steirischer Mascharzkas, Abk. 7)1 DarQber hinaus
wiurder auch Sorten ausgelesen, die

besonders gut lagerfihig sind bzw. dberhaupt
erst nach langerer Lagerung im Keller genussreif
e, Dazu ist heine kinstliche
Lageratrmosphire wie in modernen Obstlagern
erforderlich.  Einzige WYoraussetzung  ist, dass
gesundes Obst eingelagert wird. Auf diese Weise
ist eine Versorgung bis alal und  sogar Juni
gewahrleistet.

For eine  derart  lange  Lagerang  neuerer
Obstsorten  ist e sogar unter  kontrollieter
Lageratrnosphare eforderlich, die Frichte noch
deutlich vaor der Reife zu 2rnten. Resultat st dass
sich ihr geschmackliches Potenzial (Aroma) nicht
wvoll entwickeln kann.

J

rbaceie we S ddaaptrl af beenibs o zdeck nore 2 2 wachen Fal-ber,

stelrischor Maschanzker

g

P p— — — o

b sk nche Mosckanskaers trbukeenrraed @ or B e s kads e
Fal-ker.
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Pressobst (Saft, Most)
Zur Mutzung als Fressabst worden friher gezielt
SErE- und gerbstoffreiche Chstysorten

dusgelesen. Diese  Inhaltsstoffe  gewihrleisten
nicht nur eine langesre Haltbarkeit der Produkte,
sandern  gleichzeitip auch eine kellestechnisch
einfachere  Verarbeitung. Die  enthaltznen
Gerbstoffe sorgen dafln dass sich Apfel und
Eimenmast nach der Géarung ohne Zusatz wan
Hilfsimittelr selbst klart und das erwidnschte klare
Getrdank entsteht. Der hdhere Sdureanteil sorgt im
unwergorenzn Saft zudem flir ein ausgewoyenes,
erfrischendes Fucker-53 ure-Yerhzltnis bresi
gleichzeitig hohem Juckergehalt. Alte Obutsorten
dus Streuobst werden auch gezielt von den
Verarbeitungsbetrieben angekauft, urm sie bei der
Verarbeitung newer Sorten beizugeben und so

einen dusgewodenean Geschrmack zu erzielen.

Wirtschaftsobst
{Kochen/Marmelade/Gelea/Brennereif
Darren)

Ein Beispiel einer altery Obstworte mit einer breiten
Falette an Mutzungsmoaglichkeiten, die jedoch
duch eine gute Kenntnis der Frochteigensehaften
bzw. Reifestadien varauszetzen, ist die Hirschbirne
iAbb. 8], Die Sorte befindet sich  in der
Oststeiermark,  Miederosterreich . and  dem
EBurgenland seit Gber 200 Jabren im Anbao und
wird  heote  unter  dem Mamen  Pollauer
Hirschbime  zo  traditionellen  Spezialitdten
verarbeitet, die Gberegional nachgefragt werden:
E: handelt sich zwar um eine Mostbirme, die
vollreife und  Oberreife  Frocht  [geringer
Gerbstoffgehalt) kann dennech frisch gegessen
wrearcler. Saft Abb. 10] und Most bz, Sekt wearden
gusschlielflich aus Frichtern am Beginn der Reife
inoch hoher Gerbstofigehalt) erzeugt. Darlber
binaus  werden  die Birnen  zuo Schiaps,
Carrfrochters [Abb. 90 Marmelads, Geles und
Mehlspeisen (Tirarmisw, ] verarbeitet, wobei das
genaue  Reifestadium  won untergeordneter
Eedeutung ist.

LLebenslanges
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Standortseignung

Modeme Obatsarten wurden in aister Linie Flr die
Eultur in einzm milden Obstbauklima ausyelesen.
Sie wersagen daber zunehmend mit extremer
werdenden  Klimabedingungen  (Trockenheit,
Sthatthdnge,  Hochlagen,  generell kidhlere
Klimate]. Dies st bei vielen alten Sorten nicht der
Fall. Dwrch  die Wielfalt ihver  Eigenschaften
iFrostharte des Holzes, Blitezeit, ..} gibt s auch
fir warschiiedene Standortsbedingurngen
geeignete  Sorten.  Dies ist etwa fur den
Lizhhaberobstban zur hduslichen Obstversargung
von Bedeutung, aber auch fir landwirtschaftliche
Mischbetriebe in Mittelgebirmgslagen. So wuarden
bis zur groflen Sortenreduktion in den 1550er und
1260er lahren etwa in der Steiermark Regions-
sartimente  entsprechend  den klimatischen
Verhdltnizsen zur Kultur empfohlen und  wear
Erveerbsobstbau weit Uber das heutige Gehiet
hinaus verbreitet. Sezlbst fur unterchiedliche
Bodentyper [leichte — schwers, warnme — kalte)
sind besonders gesignete Sorten verfly bar,

Auch Oberregional gibt es aus diesen Grinden
starke  Unterschieds o den traditionellsn
Obutsortimenten. S0 konnten sich wigle
skandinawisehe  Sorten nur ausnahmoswaise  in
sidlichere Gebiete verbreiten.
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Pflege und Lebensdauar

Alte Chstsorten in Streuohstbestdnden bendtigen
i Vergleich zu neuen Sorten geringere Pflege.
Sie sind auf magere Boden eingestellt und
benidtigen daher abgesshen wvon einer guten
Grunddversargung mit Mahrsteffen keine imtensive
Cingung, wodurch sich der Arbeitsaufwand und
Kosten sinken. 09 sie nahezu gusschliellich auf
L nterlarer sortentypische
Frochte entwickeln, sinkt der Schnittaofwand it
zunehmendern Alter. Mach dem Aufbauschnitt in

dern erstery lahween ist o nur noch ein

starkwichsingen

Ausdirnungsschnitt in mehrahrigem  Abstand
erfarderlich.  Durch  die  hohe  Lebensdauer
grofikroniger Biume (100 Jabre und mehi} ist der
Schnittaufwand, aber auch der Aufwand fur die
Ermeusrung  der Streuobstbestande  insgesamt
geringer als bai Intensivabstanizgen.

Krankheitsteleranz/-resistenz

Obsthaume sind vercchiedenan Krankheiten und
Sehadlingen  ausgesetzt, die  Frichite, Blatter,
Zweige oder Stamm bzw. Worzeln befallen und
sich unglnstig auf Ertrag und Frochtqualitit
AL Fle. Oies  sind ma virem [z.B.
Obutbaumbkrebs], Bakterien (zB.  Fewerbrand},
Pilze [z.B. Schorf, Rulfleckenkrankheit, Fliegen-
schmutz-krankheit, Wehltau] und verschiedene
Insekters  {z.B.  Blattlause, Spanner,  Wickler,
Risselkifer) und Spinnentiers (2.6, Milben;.

Gerade  wviele der  aktuell im Massenanbau
befirdlichien Sorten sind aufgrand ihrer engen
genetischen  Selektion (siehe  Einleitung)
besonders krankheitsanfillig. Vorbeugung oder
Bekampfung  sind  deher  im modernen
Ervrerbschstbau unverzichthar und mit hohem
Geld- und Arbeitsaufivand, aber auch negativer
Auswrirkungen auf Umwelt und Konsumenten
verbunden. Wiele alte Obstoorten sind allerdings
gegendber  einer  oder  sogar mehrerer
Krankheiten widerstandsfahig oder resistent,

13
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Cies lsarir auf  einer grundsdtzlichen
Unwertrdglichkeit  zwischen Wirt und - Parasit,
Abwehr-mechanismen, aber auch mechonischier
Barrizien beruhen. Soo o trogt diz Fruchtschale
einiger alter Kernobstoorten eing  ausgeprage
Berostung  [Korkgewebsy, die bei modsimen
Sorten unerwinscht ist. allerdings einen Befall
dureh Pilzkrankheiten  wie  Schorf und
insbesandere Flizgenschmutz- und
Rulfleckenkiankheit (Albk. 14)
verhinderr kann (Schdner von Boskoop, Graue
Herbstrenette, Parkers Pepping (Abbe 2] (Abb.
13). Gute, wenngleich nicht perfekte Ergebnisse,
sind  daher i Strevobstbau bei Auosweahl

stundortsgerechter  Sorten towie  passender

texihweise

Pllanzweite  und  Baumschnitt  auch  ohne
Pestizideinsatz moglich. Resultat sind gesunde
Frichte als schadstofffreies, nachhaltig erzeugtes
Lebensmittel.

Ak sckoarr s Beseap s Do rrkns eanoan easnod akeensnend
benmeen asfrsanen.
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Sortenraritdten und regionale
Identifikation

Viele alte Obstsorten sind insofern Raritéaten,
als sie in einem mehr oder weniger eng
begrenzten Gebiet vorkommen. Dies liegt vor
allem darin begrindet, dass sie an dieses
Gebiet angepasst sind und sich
dementsprechend nur dort optimal entwickeln.
Dadurch identifiziert sich die Bevolkerung mit
diesen viel starker als mit Gberregional oder
global verbreiteten Sorten. Die Frichte und
ihnre Produkte kdénnen darlber hinaus als
Raritdten mit besonderen Eigenschaften und
Regionalbezug (Geschmack,
Herstellungsweise, ...) auch besser vermarktet
werden — z.B. unter einer geschiitzten
Ursprungsbezeichnung (g.U.) wie die Pdéllauer
Hirschbirne.

Wertvolles Genreserveoir

Alte  Obstsorten stellen ein  wertvolles
Genreservoir fiir die Zlichtung dar, da sie
neben individuellen = Geschmacks- und
Wuchseigenschaften auch Resistenzgene (vgl.
Krankeitstoleranz/-resistenz) tragen. Dies ist
fir den modernen Obstbau von besonderer
Bedeutung, da der Krankheits-
Schadlingsdruck stédndig steigt und den
Einsatz immer gréBerer Mengen an Pestiziden
erfordert.

sba T e brocnen der S hampwrsrsacks san s sk areer waanr #am
WArrarasecr mbwsser Frooear ek
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Gleichzeitig fordern Konsumenten Obst, das
frei von solchen Riickstdnden ist. So ist etwa
die alte Apfelsorte ,Champagnerrenette” (Abb.
15) resistent und gegen Schorf und daher
wichtige Grundlage der Resistenzzlichtung.

Landschafisbild und Gkologischer Wert

Alte Obstsorten sind, sofern sie auf geeignete
Unterlagen veredelt werden, gute
Stammbildner und insgesamt von kréaftigem
Wuchs. Sie sind daher zur Erziehung als
Hochstamm besonders gut geeignet. Damit
kénnen sie zur Anlage von
landschaftspragenden und gleichzeitig
Okologisch  wertvollen  Streuobstbestanden
verwendet werden (Abb. 16). Von Streuobst
gepragte halboffene Landschaften sind nicht
nur von hohem  touristischem  Wert
(abwechslungsreiche, gut gegliederte
Landschaft mit Schattenspendern, ...), sie
bieten aufgrund der geringen Nutzungs-
intensitat auch Lebensraum fir eine Vielzahl
an Organismen: Blutenpflanzen im Unterwuchs
und insbesondere auf den Baumen selbst
Flechten, Moosen, Pilzen, Vdgeln, Insekten,
Kéfern, Ameisen, Spinnen usw.
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UE 5 Verkostung

Verkostung UE S

Lernzlele

Erfsie kennt

die verschiedenen Geschmacksrichtungen und
Aromen des Obstes und die Methoden der
Werkostung.

Erfsie ist fahig

das Obst zu probieren, die Geschmacksmerkmale
der Probe zu beurteilen und deren Geschmack und
Aroma zu beschraiben.

Oibst filr eine Ausstellung sammeln.

Methode
Kurzer Vortrag mit Yerkostung

Ourchfihrung einer Verkostung im tffentlichen Raum

Inhalt
Verkastungsmerkmale

Aussehen

Schalendicke
Fruchtfleischfestigkeit
Fruchtfleischsaftigkeit
Fruchtfleischtextur
Zucker-Saure Yerhaltnis
Adstringenz
Reifezustand

Koordinator/in

Crganisation

14 Tage vorher:

Werschiedene Apfelsarten flr die
Werkostung

LLebenslanges
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e

Verkostung UE S

Praxis Dauer

Vorbereitungen 2-3 Sunden

e Drganisieren und sammeln verschiedenster alter Ort

Sorten

Leminarraum
&ffentlicher Raum filr die Yerkostung
Jahreszeit
Herbst

Kurzer Vortrag

Aufgaben

Oie Teilnehmer/Innen werden kurz in das Thema Obstverkostung eingeflihrt.

1. Verschiedene Serten mit den unterschiedlichen intensiven Geschmacken und Wilrzen werden
van den Teilnehmerdinnen selbst verkostet und bewertet.

2. [Oie Teilnehmer/innen organisieren selbststandig eine Obstverkostung. Unterschiedliche
Obstsorten und die erarbeiteten Infowande und das Infomaterial werden prasentiert.

Bemerkungen

Bai den Unterlagen befindet sich ein Bewertungsfragebogen flr die Verkostung

Materialien

Alte Apfelserten, Korbe Flir die Prasentation

Ausstattung

Sessel, Tische, Pinnwande

Unterlagen

infoblitter:
Werkostung

Fachwissen:
Expert/innentext:Yerkestung von
Apfeln

Ergebnisse

Eine ausgefillter Bewertungsboegen pro Teilnehmer!in
Eine Obstverkostung

- Lebenslanges
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Infoblatt: Verkostung

Baispiel fur ein einfaches Verkostungsschama

Werkostungszettel sind je nach Ziel unterschiedlich aufgebaut. Wenn Meinungsforschung
betrieben wird, werden auch Daten wie Alter und Geschlecht der werkostenden Person
abgefragt, fiir rein pomelogische Zwecke geniigt eine Bewertung der Fruchtmerkmale. Sinnvoll
ist im ersten Fall auch die Frage nach einer Gesamtbewertung. Zur Bewertung kdnnen den
Testpersonen Begriffe zum Ankreuzen vorgegeben werden ader es werden an den beiden Enden
eines Balkens die Extremwerte angegeben, die Testpersonen miissen dann ihre Bewertung durch
ginen senkrechten Strich auf dem Balken angeben. Zur Auswertung wird in diesem Fall die
Distanz vom linken Ende aus gemessen fvgl. Versuchsstation flr Wein- und Obsthau Haidegg
s.d.j. Selbstverstandlich kénnen auch fixe Bewertungsstufen vorgegeben werden. Auch die
Frage, ob die Testpersanen Apfel dieser Serte kaufen wiirden, kann gestellt werden. Sie erganzt
die Gesamthewertung.

Fir eine Obstverkestung bei einer Obstsortenausstellung, bei der die Ziele Bewusstseinsbildung
und Eewertung der Popularitat sind, kénnten folgende Punkte gefragt werden:

Verkoster Probe Nr.

<

sehr sauer

Geschlecht

W Ausgewogenheit des sauer
Geschmacks (Zucker- ausgeglichen
Saure-Verhaltnis) SR

sehr sl

bis 10 ohne Wiirze
Alter 11 bis 18 Wiirze schwach gewdirzt
18 bis 60 mittelstark gewd{irzt

tber 60 stark gewrzt

Uberhaupt nicht

nicht gut

Der Apfel schmeckt

mittelmaRig
mir...

gut

sehr gut

-Lebenslanges 3
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Verkostung von Apfeln

Einleitung

Ohstverkestungen werden in der Praxis meist
zu Fwecken der Marktforschung  durch-
gefilhrt und berziehen sich auf neue, im
intensiven  Erwerbsobstbau  produzierte
Tafelobstzorten. Dieser bedient in der Folge
tberwiegend den Wounsch der Verbraucher
nach siien ﬁipfeln (Hiller & Guernra 2009,
was sich  schlieilich  auch auf die
Sortenzlchtung auswirkt.

In  der Pomolegie werden dber die

WVerkostung wichtige tMerkmale  zur
Beschreibung und Bestimmung won Sorten
festgestellt.  Diese  werden auch als
Oeskriptaoren fiir GObstsorten verwendet (vgl.

Expert Text ,Merkmale von Apfelsorten®).

Alte Obstsorten weisen im Gegensatz zu
neuen eine breitere Geschmacksvielfalt auf,
da die Auslese nicht auf eine bestimmte
Geschmacksrichtung hin erfolgte und der
Geschmack teils auch won geringer oder
sogar wbllig untergeordneter Bedeutung ist,
etwa beim Wirtschafts- und Maostobst. Meben
allen  Abstufungen wen sill bis  sauer
kommen hier auch noch teils sehr intensive
bittere Geschmacksnoten hinzu.

Bei der Verkostung ist zu beachten, dass vor
allem Geschmackseindriicke [abgesehen von
regelmaliig geschulten Verkostern] sehr
subjektiv sind und daher wvon anderen
Fersonen nicht immer nachvollzogen werden
kdnnen. Oie Frichte sollten fiir  eine
Werkostung stets in genussreiferm Zustand zur
Verfligung  stehen, um  vergleichbare
Ergebnissa erzielen zu kdnnen {vgl. dazu den
Punkt Reifezustand i Abschnitt
Werkostungsmerkmale).

- Lebenslanges
Lernen
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Verkostungsmerkmale
Werkostungsmerkmale  kénnen im  Detail
aufgeschldsselt nder je nach Befragungs-
zwerk auch gruppiert werden. 5o lassen sich
etwa SlRe, S3ure, Zucker-Saure-Yerhaltnis,
Wirze und  Adstringenz  zum  Punkt
Jsaeschmack” zusammenfassen. Dies kann
insbesondere bei der Yerkestung durch Laien
sinnvoll sein. Meben geschmacklichen und
haptischen Merkmalen wird oft auch das
Aussehen beurteilt.

Aussehen

Hinsichtlich des Aussehens wird hier lediglich
die Attraktivitat der Frichte beurteilt, digse
wirkt sich auch auf die Gesamtbewertung
aus.

e selir ansprechend

e ansprechend

e mittelmilig ansprechend
e wenig ansprechend

e nicht ansprechend

Schalendicke

Oie Schalendicke ist sortentypisch und ist in
der Praxis nur bei Tafelobstsorten relevant.
Oie Dicke wird nach 5zalatnay {2006) in drei
Stufen beurteilt:

o diinn
o mittel
o dick



. ) .
Li o Pomologie

Fruchtfleischfestigkeit

Oie Festigkeit des Fruchtfleisches wird nach
Szalatnay {2006) subjektiv in drei Stufen
beurtailt:

sehir weich
weich
rittel

fest

selir fest

Chjektive WMessungen erfolgen im Laber, die
Festigkeit wird dann in kg/cm® angegeben.

Fruchtfleischtaxtur

[ie Textur des Fruchtfleisches wird nach
Szalatnay (2006) subjektiv in acht Stufen
beurteilt:

o fein

o mittel

grab

mehlig
schwamiming
pappig
miirba
knackend

Bernkopf {1999, 2011) bewertet lediglich die
Strulttur des Fruchtfleisches:

sehir feinzellig
feinzellig
mittelfeinzellig
grabzellig

Fruchtfleischsaftigheit

Oie Saftigkeit des Fruchtfleisches wird nach
Szalatnay {2006) subjektiv in drei Stufen
beurtailt:

o sehirtrocken
e trocken

e mittel

e saftig

e selir saftig

- Lebenslanges
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Geschmackstyp: Zucker-5dure-Verhiltnis
Oas Zucker-Saure-Werhaltnis entscheidet
dber die Mutzbarkeit von Frichten. BDa es
sortentypisch ist, kann einzelnen Sorten von
verne herein eine beverzugte Yerwendung
zugewiesen werden. Der Geschmackstyp
wird verbal beurteilt (Szalatnay 2006):

o selir sauer

® sauer

e ausgeglichen

o siifl

e sefirsif}

Oas  Zucker-Saure-Verhdltnis  zeigt  die
allgemeine Geschimackscharakteristik.  Von
geschulten Verkostern werden 50f%e und
Saure zusatzlich auch getrennt bewertet, das
Schema ist jeweils dasselbe:

e fehlend

e selir gering

e gering

e gering bis mittel

e mittel

o mittel bis grol

o grof

e groli bis sehr grali
e sehrqgrof

L0Re (als Zuckergehalt] und Sdure kinnen zu
Wergleichszwecken ebenfalls objektiv  im
Labor durch Messung aus dem Presssaft
ermittelt werden. Sie werden in "0Oechsle
bzw. in g/l angegeben.
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Wiirze bzw. Art des Geschmacks

Oie Aromen {Wirze") ven Apfelsorten singd
dulerst vielfdltig, sie werden jedoch meist
nicht benannt Erinnert die Wirze an
bekannte Aromen, s0 wird sie in Anlehnung
an diese berzeichnet. 5o sind  sogar
Apfelsarten  mit ausgepragter Himbeer,
Bananen-, Zimt, Pfeffer- oder weiniger”
Mote bekannt Meist wird daher nur die
Intensitat der Wiirze wird angegeben, etwa
bei Bernkopf [19%9] nach felgendem Schema:

o chne Wiirze

o schiwach gewlirzt

o mittelstark gewiirzt
e stark gewdrzt

Szalatnay (2006} bezieht hier auch
Bitternoten und falschen Geschimack ein:

o fad

o fein aromatisch

e aromatisch

e parfiimiert

e hitter

o falscher Geschrmack

Bitternoten werden Ublicherweize gesondert
beurteilt {siehe Adstringenz).

Adstringenz

Adstringenz bezieht sich auf den Gehalt der
Frilchte an bitter schimeckenden Gerbstoffen
bzw. die Intensitdt, in der diese bei der
WVerkostung hervortreten.  Sie wird nach
Szalatnay (2006) verbal beschrieben:

e fehlend

e schwach
o mittal

e stark

e sehrstark

- Lebenslanges
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Verkostung UE S

Reifezustand

Oie Bewertung des Reifezustandes kann
helfen, das  Verkostungsergebniz  zu
interpretieren, die Staatliche Lehr- und
Versuchsanstalt firr Wein- und Obsthau
Weinsherg unterscheidet folgende Stufen:

o unreif

e knapp reif
o viollreif

e hochreif

e iiherreif

Mit  weollreif werden genussreife  Apfel
bezeichnet, die sich auf dem H&hepunkt ihres
Reifezustandes befinden: Die Umwandlung
ven Starke in Zucker hat weitestgehend
stattgefunden, das Aroma ist sortentypisch
entwickelt, grasige Geschmacksnoten fehlen.
Bei lberreifen Frichten haben Alterungs-
prozesse bereits eingesetzt.

Oies ist erkennbar an schrumpeliger Schale,
mehligem, trockenem Fruchtfleisch, nahezu
fehlender Saure sowle Stippigkeit bzw.
Altersfleischiyrdune (vgl. auch Stauk 2003).
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= Verarbeitung und Vermarktung

UE 1 Apfelsaftvarianten

Apfelsaftvarianten UE 1

Lernziele

Erfsie kennt
e die Methoden der Saftprodultion

Erfsie ist fahig
e grundlegende Informationen dber die Zusammensetzung des
Saftes zu geben

Methoden
Kreativer Einstieg mittels Blindwverkostung

Auswertung im Gesprach

Inhalt

o [Interschiedliche Saftarten
e Konzentrat

e blanker Direktsaft

e naturtriiber Direktzaft

Koordinatorfin

Organisation
10 Tage vorher
Besorgen von Tlchern

2 Tage vorher
Besorgen verschiedener
Fruchtsaftvarianten

1 Tag vorher
Beraitstellen der Glaser
bzw. Schalen

L.ebenslanges
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Verarbeitung und Vermarktung Apfelsaftvarianten UE 1
Praxis Dauer
30 Minuten

Vorbereitungen

Proben unterschiedlicher Apfelsafte fiir die Blindverkostung in

Glaser abflillen und Tiicher fUr die Augen bereitlegen

Ort

Oer Ablauf der Verkostung soll einmal wom Lehrpersanal

demanstriert werden. Ieminarraurm
Jahreszeit

Ourchfidhrung ist immer
mdglich

Aufgaben

Die Schilerfinnen werden in Zweierteams aufgeteilt. ledes Team fiihrt die Blindverkostung
zusammen durch. Einfe Schillerfin verbindet seiner/m Partnerfin die Augen und hilft beim
WVerkasten der unterschiedlichen Saftproben.

Oie Ergebnisse der Verkostung und die werschiedenen Saftarten werden besprochen. Die
Schillerfinnen tauschen sich dberihre Efahrungen und Kenntnisse bezlglich baftpreduktion aus.

Bemerkungen

Wichtig ist eine gute Aufteilung der Zweierteams im Raum, um eine gute Konzentration zu
ermiglichen.

Materialien

unterschiedliche Saftproben  (Konzentrat, blanker Direktsaft, Beilagen

naturtriiber Direktsaft), Gldser, Thcher zum Yerbinden der Augen Fachwissen:

Expert/innentext Fruchtsaft
Ausstattung

Arbeitstische
Lesgel

Lebenslanges i
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Fruchtsaft - Fachwissen

Direktsaft oder Fruchtsaftkonzentrat?
Fruchtsaft  gibt = es
ginerseits  als  snge-
nannten ,ODirektsaft” und
andererseits  den  ,ous
Fruchtsaft-konzentrat”

hergestellten. Beide
haben 100 % wunwer-
diinnten Fruchtanteil.

Oie Angabe ,Direktsaft" oder ,aus Frucht-
konzentrat® am Etikett gibt  Aufschluss
dariiber, wie der Fruchtsaft hergestellt
wurde. Der Direktsaft wird entweder trilb
cder geklan im Anschluss an das Entsaften
abgefiillt oder fiir eine spatere Abfiillung
steril in Tanks zwischengelagert. Es ist das auf
landwirtschaftlichen  Betrieben  Ukliche
Werfahren.

Um  ein  Fruchtsaft-
konzentrat zu ge-
winnen, wird  dem
frisch gepressten Saft |
unter Vakuumbedin-
qurgen \Wasser ent-
zogen, bis der 5aft auf
etwa ein Sechstel
seines Volumens
eingedickt ist. Durch
Rickwerdinnung mit Trinkwasser entsteht
wieder ein Frochtsaft mit 100 Prozent
Fruchtanteil. Oie  WYerwendung von
Konzentrat muss am Etikett vermerkt sein.
Cie Verarbeitung won Konzentrat hat im
Bereich  der  bduerlichen  Fruchtsaft-
herstellung keine Bedeutung.

;.
é

L.ebenslanges
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Apfelsaftvarianten UE 1

Fir den industriellen Safthersteller hat es
verschiedene Yorteile, die letztendlich fir die
tiefen  Verbraucherpreise won  rlckwver-
diinntem %aft ausschlaggebend sind. Die
Hersteller erreichen hdhere Lagerkapazitaten,
kinnen die Abfillung Uber einen langeren
Zeitraum gleichmantiq verteilen und lahre
mit einer schlechten {Ohsternte  durch
Lagerreserven ausgleichen.
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UE 2 Apfelsaft: Theorie und Verarbeitung

Lernziele
o Liehe ECWET - Sheet 7/UUE 2

Methode

Kurzer Vortrag (Fowerpoint)
Praktische Ubung

Inhalt Koordinator/in
e Auswahldes Pressobstes

e Inhzltsstoffe des Apfelsaftes
e Erforderlichen Zusatzstoffe

e Wiederholung der Grundtechniken des Saftpressens
e Verarbeitung des direktgepressten Apfelsaftes (blank und
naturtriik}

Organisation

30 Tage verher:

Bestellung des Pressobstes
e Haltbarmachen ven Saften und Uberpriifung der
notwendigen Ausstattung,
Bei Bedarf Crganisation
einer Exkursion

20 Tage vorher:

Bestellung der Flaschen und
Werschliisse

1Tagvorher
Worbereitung des
Pressobstes, Gerdte und
Werkzeuq

Lebenslanges 1
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Praxis Dauer
£-9 Stunden
Vortrag

Wiederholung der Grundbeqgriffe des Apfelzaftpressens. Vortrag
tber die grundlegenden Techniken des Yerarbeitens von
direktgepresstem Apfelsaft.

. Ort
Ubung )

. Werkstatte
Varbereitungen

) ) Jahreszeit
e [ereitstellen von Material und Werkzeuq
e Prasentation von Apfeln unterschiedlicher Qualitst Herbst

e Prisentation unterschiedlicher Saftproben {klar, trith)

Aufgaben

Oie Grundtechniken werden vom Lehrpersonal prasentiert und demanstriert. Die Schiler/innen
arbeiten in Kleingruppen.

Wiederholung Pressen: Die Qualitat des Pressabstes wird kontrolliert und kesprochen. Die
Frichte werden gereinigt. in einer Ratzmiihle zerkleinert und mit einer Hydropresse geprasst.
Der Saft wird in zwei Varianten verarbeitet.

Herstellung des triben Direktsaftes: Der frischgepresste Saft wird direkt ven der Presse weg in
Flaschen abgefiillt. Anschliefiend wird der Saft im Kembidampfer pasteurisiert.

Herstellung des geklanen Direktsaftes. Der Saft wird direkt gepresst und in ein grafies Glas
gefilllt. Banach erfolgt die Enzymierung, Eiweilistabilisierung und die Kldrschénung.
Abschliellend wird der Saft abgesaugt, gefiltert, in Flaschen abgefillt und pasteurisiert.

-Lebenslangeq 2
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Bemerkungen

Oie zwei Verarbeitu ngsverfahren (triber, geklditer Direlktsaft) werden hintereinander ausgefihrt.
Oie Wartezeiten, die sich beim gekldrien Direktsaft ergeben, kinnen Rir Pausen und fiir die
Auvsarbeitung der Etiketten {siche Stundenbild UE 31 genutzt werden.

st keine Cbstpresse wvarhanden, ist die Durchfilhrung einer Exkursion sinnvoll. Magliche Orte:
Landwirntschaftsschulen, Mostereien, mobile Pressen. Dot sollen die Schilerfinnen die
Méaqglichkeit haben, bei méglichst vielen Arbeitsschritten selbst mitarkeiten zu kénnen.

Materialien

Apfel, pektolytisches Enzym, Bentenit, Gelatine, Flaschen und
Werschllisse

Ausstattung

Ratzmiihle, Hydropresse, Kembidampfer, Filter, grofie Glaser fiir die
Schénung

Unterlagen

Infoblitter:
Fressen
Trilber Saft
Blanker Saft

Fachwissen:
Werarbeitung von
Fruchtszaft

Ergehnisse

naturtriiber und geklaner Apfelsaft, abgefillt in Flaschen

-Lebenslangeq
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Infoblatt: Pressen

Theorie und Verarbeitung UE 2

Methode / Arbeitsschritte

Viaterial f Werkzeug

Wichtig

Auswahl des Obstes

ca. 50 kg Pressobst

Oras Obst muss frisch, reif, gesund
und sauber sein

Zerkleinern Ratzmiihle
Pressen Hydropresse
Motizen

LLebenslanges
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Infoblatt: Triber Saft

Theorie und Verarbeitung UE 2

Viethode / Arbeitsschritte | Material f Werkzeug Wichtig
Girekt abfillen Flaschen, Yerschllisse (Hie Flaschen miissen sauber und
staubfrei sain
Pasteurisieren Kembidampfer Bei 80°C
Maotizen

L.ebenslanges
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Infoblatt: Blanker Saft

Viethode / Arbeitsschritte Viaterial f Wichtig
Werkzeug
Enzymierung Fektolytisches | Mindestsafttemperatur von 12°C,
Einrdhren des Enzyms Enzym
Standzeit von 2 Stunden

Eiweillstabilisierung/Bentonitschénung | Bentonit Richtiges Yorquellen des
Bentonits

Mach dem Vorquellen mit dem Wasser

wird das Bentenit mit einer Teilmenge fiir eine ausreichende Reaktion

angeriihrt und von oben her zugemischt nach 15 Minuten gut umriihren,

Standzeit von 20 Minuten

KlérschGnung/Gelatineschénung Gelatine

Einrihren der Gelatine

Filtration Trichterfilter
Pasteurisieren Kembidampfer | Bei 80°C
Lebenslanges &
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Theorie und Verarbeitung UE 2

Herstellung von Fruchtsaft - Fachwissen

Voraussetzungen in der
Chstverarbeitung

For die Yerarbeitung won Frichten benitigt
man eine Mindestausstattung an Gerdten
und Behaltnissen. ODie Gerdte zur Obstver-
arbeitung habken sich in den letzten Jahren
massly  gedndert. Meben Arbeithehmer-
schutz, Autematisierungs- und Stenertechnik
hat sich vor allem das werarbeitete Material
geandert, in fast allen Bereichen des Gerate-
baus werwendet man hewte Edelstahl und
Kunststoffe.

Gerate zum Zerkleinern

Oer erste Yerarbeitungsschritt nach der
Auswahl und Reinigung der Frichie ist
haufig ein mechanisches Zerkleinern, egal ob
anschliellend gepresst, passiert, gekocht oder
dhinliches wird. Flir diesen Arbeitsschritt steht
gine Reihe won Gerdten zur Verfilgung. le
nach weiterem Yerarbeitungs-weq, Art und
Einstellung des Gerates werden die Frichte
unterschiedlich stark zerkleinert, wobei der
flir den nachsten Arbeitsschritt nicht der
feinstmégliche, sondern  der optimale
Zerkleinerungsgrad angestrebt wird.

Um den Saftaustritt zu erméglichen, wird das
Obst ver der Werarbeitung zerkleinert. Zu
grolle Fruchtstiicke werringern beim Pressen
die Saftausbeute. Auf der anderen 5eite
erschweren zu feine Maischen die Trennung
ven festen und flissigen Bestandteilen. Die
Presstiicher werkleben, und der Saftablauf
wird erschwert. Man erhalt S3fte mit einem
selir hohen Trubstoffanteil, der die Kldrung
behindert. Bei der Maischegirung hingegen
sind feine Maischen kein Machtail.

-Lebenslangeq
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Geradte zur ferkleinerung findet man in
varschiedensten Bawarten und Zerkleiner-
ungseinrichtungen, haufig sind es aber schon
fixe Kembinationen aus Mihle und Presse,
bei denen die Maische nicht mehr zur Fresse
gqeférdert werden muss.

Retzmiifilen

Oiese Mihlen arbeiten nach einem ahnlichen
de Prinzip wie die Schleuderfrasen. Sie sind
am besten zur Zerkleinerung von Kernobst
geeignet. In ihnen werden die Friichte von
einem Rotor nach aullen gedriickt und dort
an gezackten Messereinsdtzen zerrissen. Die
Messer sind je nach gewinschtem Zer-
kleinerungsgrad  austauschbar. Zur  Verar-
beitung ven Stein- oder Beerenobst ist diese
Art von Muihle nicht geeignet.

Gerdte zum Entsaften

Ziel beim Entsaften st es,  flissige
Obstbestandteile beim Pressen won den
festen zu trennen. Entscheidend fir die
Cualitat des Saftes ist ein moglichst kurzer
Laftwen, ein geringer Pressdruck und eine
rasche Woeiterverarbeitung, da andernfalls
durch Owydationen Braunungen und Aroma-
verdnderungen auftreten.

Heute existiert eine Unzahl an verschiedenen
Press-Systemen. e meisten wurden fir die
Weinwirtschaft entwickelt und die
geeigneten  fir die  Ohstwerarbeitung
adaptiert.
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Hydroprassen

Oie Hydropressen haben Baugrfien bis zu
etwa 200 | und sind daher eher ein Presstyp
zum {Gewinnen won kleineren Saftmengen.
Sie eignen sich gut zur Herstellung won
Spezialitdten, die mit anderen Prasstypen
nicht so leicht herstellbar waren und lefern
gute Saftqualitaten durch  schonendes
Pressen und kurze Safrwege.

Oie Hydropresse besteht aus  einem
Metallgestell, auf dem in einem Zylinder ein
Schlauch bzw. Balg wertikal gespannt ist. In
den Raum zwischen dem Balg und der Wand
des Zylinders wird die Maische gefillls,
anschliellend der Oeckel aufgesetzt. Eeim
Fressvorgang dehnt Wasser den Balg, spannt
ihn  auseinander, und presst damit die
Maische gegen die perforierte Wand, wo
dann der Saft austritt. Oamit sich die
Siebwand des Zylinders nicht verlegt, kann
dieser auch mit einem Presstuch ausgelegt
SE10.

Naturtriiber Fruchtsaft

Wahrend die Abtrennung der Trubstoffe das
Ziel bei der Herstellung klarer Safte darstallt,
liegt das Hauptaugenmerk bei trilben Saften
in der Stabilisierung und Erhaltung dieser
Fartikel.

L.ebenslanges
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Theorie und Verarbeitung UE 2

In Mitteleuropa sind es vorwiegend Apfel
und Trauben, die zu naturtriiben Saften und
Mischsaften aus diesen weiterverarbeaitet
werden. Andere Obstarten lassen sich nur
schwer pressen bzw. sind diese aufgrund
threr  Inhaltsstoffe nicht so einfach 2w
naturtrilben 53ften verarbeithar.

Frisch gepresster Apfelsaft enthalt Stoffe
{hauptsdchlich ist es Pektin}, die einerseits
seine Viskesitat erhéhen (und damit ein
Absitzen  wverhindern) und  andererseits
Trubstoffe durch elektrische Ladungen an
sich binden und damit fiir die Trubstabilitat
eines Safts wverantwortlich sind. Ziel ist es
daher, bei der Verarbeitung mfiglichst viel
vem Pektin der Frucht in den Saft zu bringen.

In grélleren Mengen wirkt Pektin unter
geeigneten Bedingungen gelbildend, wie
zum Beispiel bei der Konfitire. In geringen
Mengen hat es lediglich eine werdickende
Wirkung. Der Saft wird dadurch geringfiigig
dickflissiger, Trubstoffe setzen sich nicht
mehr so leicht ab. Daneben kildet Pektin eine
Art Schutzhiille um Trubstoffe herum aos, die
das Absinken zusitzlich verhindern.
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Maturtriber Apfelsaft

Oie Intensitdit des Trukes und dessen
Stabilitat bestimmt sich demnach durch die
richtige Auswahl der Verarbeitungsfrichte
und der passenden Technologie.

o Umreife Apfel sind besonders reich an
Pektin. Beim Pressen hleibt  Pektin
allerdings in einer unlfslichen, lang-
kettigen Form zum grélten Teil im
Trester, es gelangt gar nicht in den Saft.
Daneben fehlen unreifen Friichten Aroma
und Zucker, ein Mitpressen unreifer
Frachte wverringert nur die Qualitdt des
Safts.

o \Uollreife Apfel hingegen haben einen
hohen Anteil an loslichem Pektin, das
beim Pressen in den Saft gelangt und dort
viskositadtserhdhend und  darmit  trub-
stahilisierand wirkt.

Cie  langen Pektinketten sind  z.T.
abgebaut, die Apfel dadurch auch
weicher. Beim Pressen gelangt ein hoher
Anteil Pektin in den 3aft.

WVollreife Fridlchte haben einen heohen
Zuckergehalt und ein voll ausgepragtes
Aroma, sie eignen sich am besten zur
Werarbeitung.

L.ebenslanges
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o (Iherreife Apfel sind nicht zur Herstellung
ven triben 33ften geeignet. Sie sind
schon relativ weich und nur mehr schwer
zu pressen. Haufiy gelangen dabei
musartige Partikel in den 5aft und setzen
sich spater in der Flasche ab. Durch den
natdrlichen enzymatischen Abbau in der
Frucht enthalten die iherreifen Apfel so
qut wie kein Pektin mehr. 5afte daraus
sind nicht trubstabil, und somit nicht zur
Herstellung von triiben Saften geeignet.

o Schimmelige oder foule Apfel sollten
keinesfalls mitverarbeitet werden. Bedingt

durch Mikroorganismentatigkeit, weisen
die Friichte einen hohen Gehalt an Pektin
abbauenden und Oxydationen hernvor-
rufenden Enzymen auf. lhre Verarbeitung
hat daher sowohl auf den Geschmack, als
auch auf die Trubstabilitat  einen
negativen Einfluss.

o [¥e Sortenwaoh! ist ebense van Bedeutung.
Tafelapfel bringen prinzipiell tribere Safte
als solche aus Mostobst. Viele Most-
cbstsorten  haben einen  sehr  hohen
Gerbstoffanteil, der im Saft zu kempakten
flackenartigen Ausscheidungen am Boden
der Flasche flhrt Sie eignen sich nicht zur
Herstellung eines tiben Saftes.

Verarbeitung

Oer  Truk im Frochtsaft  wird  von
Bestandteilen der  Zellwand und  der
Zellmembran bzw. von Ausfdllungen nach
der Zerstirung des Fruchtgewebes gebildet.

Wie wviele Zellbruchsticke in den 5Saft
gelangen, hangt auch  stark won  der
mechanischen  EBelastung  wahrend  des
Mahlens, Maischetransportes und Entsaftens
ab.



Ein hoher Anteil an greben Trubstoffen fihrt
zu einem unenwiinscht grofen Depot am
Boden der Flasche. Je schonender die
Werarbeltung, umso geringer wird der Anfall
an grobkem Trub sein und umgekehrt. Mur
vollreife, saubere und gesunde Frichte
erméglichen bel schonender Verarbeitung
die Herstellung eines trubstahilen
Fruchtsaftes.

Ubliche Verfahren

Am einfachsten ist es, den Saft direkt von der
Presse weqg zu pasteurisieren. Oas gelingt
recht gut bel einem schoanenden Presssystem
und Apfeln mit perfekter Struktur. Sobald
mehr Trubstoffe im  3aft enthalten sind
empfiehlt sich, um die groben Trubteile
absitzen zu lassen, eine Standzeit wvon
mehreren  Stwunden.  Anschliefend  wird
abgezogen, erhitzt und abgefillt. Wahrend
der Standzeit kinnten die fruchteigenen
Enzyme allerdings das Pektin  teilweise
Zersetzan (vor allemn bei warmem Saft). Die
Standzeit erhidht darum die Gefahr - wvor
allem bei leicht dbearreifen Auvsgangsfrichten
- des Ausklarens im fertigen Saft. Dieses
Verfahren ist nur bel komplett sauberer
Rohware und tiefer Safttemperatur durch
evtl. Kiihlen der Apfel vor dem Pressen
sinnwvoll!

LLebenslanges
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Andere  Miglichkeiten, wven der Hoch-
Kurzzeit-Erhitzung bis zum Einsatz  einer
Zentrifuge sind eher nur gréfleren Betrieben
varbehalten.

Oxydationsschutz

Sarte, Reifegrad und Safttemperatur Oben
grollen  Einfluss  auf die  Meigung zu
Brdunungsreaktionen aus. Die Sorte und
damit die Zusammensetzung des Safts
bestimmen Uber die Intensitat der Braunung.
berreife Friichte braunen sich deutlich mehr
als  wollreife.  Ahnliches gilt  fiir  die
Lafttemperatur, je wiarmer der 5aft bzw. je
langer die 5tandzeit ist, umso intensiver
erfolgen die Braunungsreaktionen.

Um in jedem Fall die helle Farbe im Saft
beizubehalten, erdclgt sofert nach dem
Pressen ein  Fusatz von  Ascorbinsdure.
Gemaligte Braunungen hellen durch 150
mg/l Ascorbinsaure wieder auf, der Saft istin
weiterer  Folge  gegen  unerwiinschte
Brdunungen geschiitzt. Maken der
aufhellenden Wirkung Zeigt die
Ascorbinsaure im geringen Umfang auch
positive Auswirkungen auf die Trubstahilitdt.
Hohere Dosierungen liegen zwischen 200
und 500 mgfl und werden nur in
Ausnahmefidllen zur Erfillung  bestimmter
Lpezifikationen werwendet. Bei diesen
Aufwandmengen farken sich S3fte sehr hell,

es entsteht ein Fast weiBer Saft.
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Trubdepot

2 Gk Innerhofar

Selbst beim Einsatz modernster Technologie
kann es mitunter wahrend der Lagerung zur
Flocken- bzw. Klumpenbildung am Boden
der Flasche kemmen.

Sie entstehen meistens aus Verbindungen
ven/mit  fruchteigenen Gerbstoffen  und
Eiweil. Meistens lassen sich diese im Saft
recht gut aufschitteln.

Micht aufgeltste Klumpen setzen sich im Glas
ader 1n der Flasche rasch wieder ab. Manche
Kensumenten lehnen derartige Safte zwar ab,
doch  die  meisten  wissen, dass  diess
Tribungen keine Qualitatsminderung dar-
stellen und auch den Geschmack des Safts
nicht verschlechtern.

Cieser letzte Rest” an sichtharer Unsicherheit
beim Saftmachen ist eben Zeichen dafiir,
dass es sich beim naturtriben Apfelsaft um
ein Maturprodukt handelt und nicht alles
immer vorherseh- und vorhersaghbar ist.

LLebenslanges
Lernen

Theorie und Verarbeitung UE 2

Blanker Fruchtsaft

Mach der Auswahl der Frichte werden diese
gereinigt, zerkleinert und entsaftet. Mach
Méglichkeit soll zwischen digsen Verfahrens-
schritten nur wenig Zeit fir Oxydaticnen und
Mikrocrganismenwachstum verbleiben. Be-
sonders bei leicht braunenden Sdften oder
Sorten bzw_ um sehr helle Safte zu gewinnen
ist es sinnvoll, diese wor Oxydationen zu
schitzen.

Behandlungsmittel - Schénungsmittel

Mach dem Pressen hat man in Abhangigkeit
ven Rohware und  Pressverfahren  einen
Fruchtsaft mit unterschiedlich  starkem
Trubgehalt. Aber auch in Siften  mit
geringerem Trubgehalt ware eine Filtration
zu diesem Zeitpunkt unwirtschaftlich. Das
Einbringen einer Klarschinung ist daher der
verbreitetste Weg, um die Kl&rung eines
Fruchtsafts einzuleiten.

11
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Wie im Kapitel Uker Behandlungsmittel
genauer ausgefilhrt, ist eine Safttemperatur
ven 12 °C WYeraussetzung fir das Gelingen
giner Schénung. Frilchte mit Temperaturen
darunter sollten daher nur dann gepresst
werden, wenn eine Maglichkeit besteht, den
Laft zu warmen, was am leichtesten mit
einem Rihrenwdrmetauscher geschieht.

Oxydationsschutz

In den meisten Fallen haben Fruchtsafte nach
der Kldrung eine angenehme helle Farbe.
Uberreife Friichte, nicht ganz einwandfreies
Ausgangsmaterial und Zeitraubende
Werarbeitungswerfahren kinnen zu
unerwinschten Braunungsreaktionen im Saft
fiihren. Die Intensitdt der Brdunung variiert
nach wverarbeiteter Sorte, Temperatur, pH-
Wart, Gesamtsauregehalt bzw. dear
Méaglichkeit des Luftzutritts zum 5aft. Manche
Sorten neigen stark zu Braunungsreaktionen,
andere wiederum kaum.

Um unerwinschte Briaunungen im Saft von
Anfang an zu werhindern, kann ihnen
L-Ascorhinsdure zugesetzt werden. Sie wird
entweder direkt nach dem Pressen cder im
Tank dem Saft zugesetzt In der Hegel
bendtigt man fiir Apfel oder Birnensaft etwa
150 bis 200 mg/l. Eine Behandlung von recht
hellen 53ften oder in zu hohen Dosen flhrt
zu fast wasserhellen S3ften. Diese werden
von den mefsten Konsumenten als untypisch
gingestuft, zu hohe Dosierungen bzw. ein
genereller Zusatz von Ascorbinsdure haben
daher zu unterbleiben.

Enzymierung

Bei Sdften verwendet man zum Einleiten der
Klarung ein pektolytisches Enzym. Der Zusatz
gines pektolytischen Enzyms beschleunigt
den Abbau der trubstahbilisierenden

-Lebenslangeq
Lernen
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Fektinhille, die Saftviskositdt sinkt und die
Trubpartikel beginnen mit der
Sedimentation. Im Tank sollte man ein
Ausflocken bereits wenige Minuten nach
dem Zusatz bemerken. Bei Schwierigkeiten
beim Enzymieren kann sich die Frucht-
saftkldrung als schwierig erweisen, da durch
das geldste Pektin die Viskositat relativ hoch
ist und sich die Trubstoffe nicht absetzen.

Wurde bereits der IMaische ein pektolytisches
Enzym beigemengt, ist das im Saft nicht
mehr unbedingt notwendig. Sicherheit liber
den ausreichenden Pektinabbau gibt der
Pektintest. In einer Eprouvette werden 5 ml
taft mit 5 ml reinem Alkshel wermengt.
Entstehen im %aft Flocken, ist das ein
deutlicher Hinweis auf unzureichenden
Pektinabbau, ez muss vor der Klarung ein
weiteres Mal enzymiert werden.

Je nach Handelspraparat und Einsatzzweck
ist die Aufwandmenge an Enzym unter-
schiedlich, sie ist in den meisten Fdllen anf
der Packung  angegeben. Uberkon-
zentrationen haben keine Auswirkung auf
den Geschmack, sie stellen nur  einen
unnotigen Kostenfaktor dar.

Oer Zusatz starkespaltender Enzyme ist nur
beim Pressen ven noch unreifen Apfeln am
Beginn der %aison notwendig.

Eiweilstabilisierung

Biweill ist  ein im  Obst  natirlich
verkommender Inhaltsstoff. Wihrend der
Werarbeitung der Frichte, titt es nicht
stdrend in Erscheinung. Erst beim Erhitzen im
Zuge der Pasteurisation flockt das Eiweil} aus
und bildet im fertigen Saft eine Tribung, die
sich schlierenfiirmig aufwirbeln [Ssst.

12
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Auf Haltbarkeit oder Geschmack hat diese
Tribung keinen Einfluss, sie st aber
wertmindernd und unerwinscht. Thermo-
lahiles Ehweill wird darum im Zuge der
Werarbeitung  aus  dem  Saft  entfernt
Praxisiiblich zur Entfernung wom Eiweill aus
dem Saft sind zvwei Methoden.

Bentonitschénung

MaBgeblich fiir die Wirkung worm Eentonit, ist
richtiges Yorquellen. Durch das Enweitern des
Schichtabstandes titt die negative Ladung
verstdrkt zu Tage und positiv geladene
Eiweiliteilchen lagern sich an.

Bentonit wird nach dem Vorguellen mit
Wasser mit einer Teilmenge Saft angeriihrt
und dem Rest etwa 2 bis 3 Stunden nach dem
Enzym am besten von obken her zugemischt
Mach etwa 15 Minuten sell der Behalter
nochmals qut geriihrt werden, damit eine
ausreichende Beaktion statifinden kann.

Hochtemperatur Kurzzeit-Verfahren

Oie Hoch- Kurzzeit Erhitzung hat beim blan-
ken Oirektsaft so gut wie keine Bedeutung,
ausgenommen auf den Betrieben, die den
Saft anschlieflend in sterile Tanks {KZE-Tanks)
einlagern.

Kldrschonungen - Gelatineschénung

Il

L.ebenslanges
Lernen

Theorie und Verarbeitung UE 2

Bei Fruchtsdften deminient die Yerwendung
wvon pulverfdrmiger Gelatine. Sie ist in der
Anschaffung giinstiger, langer haltbar und
wirkt besser. Die flissige Gelatineldsung ist
awar einfacher einzusetzen, aber nicht so
lange haltbar und teurer.

Etwa 30 Minuten nach dem Einrdhren des
Bentanits kann die Gelatinezugabe erfolgen.
Gelatine wird in den Saft eingerdhrt und der
Tankinhalt gut durchmischt. Als Rihrwerk
eignen sich gréllere und langsam laufende
Flugel besser, als kleine Propeller mit hahen
Orehzahlen. 5ie zerschlagen bei langem
Rilhren die Flocken eher wieder.

Kieselsol-Gelatine-Schinung

Oie Zugabe wvon Kieselsol verhindert, dass
Reste von Gelatine im Saft verbleiben, die zu
einer Machtriibung flhren kénnten. Daneben
erhdht Kieselsol die Trubkompaktheit.

Faustzahlen fir die Klarschdnung

150 g Bentonit
15 g Gelatine {75 ml Lasung}
75 ml Kieselsol {30 %ig)

Oiese Angaben sind fir 100 | Apfelsaft aus
reifem  Material nach
Enzymierung.

entsprechender

13



Mur selten reicht eine Schiinung allein aus,
um einen hlanken, oder spiegelnd blanken
%aft zu erhalten. In fast allen Fallen erfolgt
deshalb nach der Schéinung eine Filtration, in
deren Anschluss die 53fte erhitzt und
abgefiillt werden. Normalerweise reicht eine
Kieselgurfiltration aus, wor einer Heiliflllung
braucht der 3aft nicht entkeimt werden.

Haltbarmachen

Zum Haltbarmachen won  Fruchtsaft st
generell die Pasteurization (Heil}fillung} mit
Abstand  die  wichtigste Methode und
mitausschlaggebend fir die Qualitdt. Denn
entscheidend ist neben der Temperaturhihe
auch die Einwirkdauer.

Hihe der Temperatur und Heihaltezeit
kestimmen das Ausmali der Abidtung.

Maturtriber Saft sollte wegen des héheren
Enzymgehaltes und der meistens h&heren
Keimzahlen bei mindestens 80 °C gefiillt
werden. Froblematisch sind dabei
Pasteurisationsgerite, die nicht Uber eine
Temperatursteuerung verflgen.

Viel heiller sollte der Saft auch nicht werden,
weil scowohl Farbe, Aroma aber auch wichtige
Inhaltsstoffe wie Vitamine darunter leiden.

LLebenslanges
Lernen

Theorie und Verarbeitung UE 2

Heil¥fiillung

; )
B 2000 \

% Gesawy 1 ok

Oie Heilifillung ist die verbreitetste Art des
Haltbarmachens won stillen - alse nicht
kohlensaurehaltigen - Getranken. Sie erfolgt
bei Temperaturen deutlich unter 100 *C und
gehért damit zu den Verfahren, die als
Pasteurisation bezeichnet werden. Durch das
Erwdrmen werden jene Keime inaldiviert, die
spater den Yerderb werursachen kinnten.

Wenn sie Mektar oder Sirop kalt (bei
Zimmertemperatur} in die Flaschen fillen,
fiihren schadliche Keime von der Frucht, von
den wverwendeten Gerdten oder aus den
Flaschen  rasch  zur  Garung  oder
Schimmelbildung. Beim Heildfillen kann das
nicht so leicht passieren.

Oie Heil3fiillung

e thtet Mikreorganismen aus dem Getrank
ah,

o totet Mikroorganismen in der Flasche akb,

e inaktiviert Enzyme aus dem Obst.

14
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Cbwohl Mikroarganismen sehr empfindlich
auf hohe Temperaturen reagieren, sterhen
sie nicht plitzlich bei Uberschreiten einer
bestimmten Temperatur ab. Hhe der
Temperatur und Heilhaltezeit bestimmen
das Ausmali der Abtétung. le héher die
Temperatur und je l&nger diese gehalten
wird, umso mehr Mikroorganismen werden
inaktiviert.

Man kann es sich sozusagen aussuchen, ob
man stundenlang auf Temperaturen im
Bereich von 60 °C erhitzt oder filr wenige
Minuten auf 80°C. Der Effekt fur die
Haltbarkeit ist der gleiche. Mur ist der Verlust
an Yitaminen und die Verminderung wvon
Frische und Fruchtigkeit bei der lang er-
hitzten Variante deutlich starker.

-Lebenslangeq
Lernen

{M,)' Verarbeitung und Vermarktung

Theorie und Verarbeitung UE 2

Mit dem Erhitzen auf etwa 30 *C, werden
auch Enzyme werindernt und inaktiviert. Sie
wilrden nur den Abbau von Farbe und Aroma
beschleunigen und bei fruchtfleischhaltigen
Produkten zum raschen Absinken der
Trubstoffe filhren. Sie hatten im fertigen Saft
chnehin  keine  qualitdtsférdernde  oder
erndhrungsphysiologisch  positive  Wirkung.
Ganz im Gegenteill, die |naktivierung der
Enzyme ist filr eine monatelange Haltbarkeit
unumganglich.

Flaschen oder Yerschlilsse missen vor dem
Abflllen weder ausgekocht, sterilisiert ader
sonst in irgendeiner Form keimfrel gemacht
werden. Sie millssen optisch sauber und frei
woh Staubh sein. Die keimtfitende Funktion
dhernimmt der heile Saft.

15
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UE 3 Apfelsaft: Gestaltung der Etiketten

Gestaltung der Etiketten UE 3

Lernziele

Erfsie kennt

e die Anforderungen der Fruchtsaftkennzeichnung

Methode
Kreative Gestaltung der Etiketten
Anwendung der Informaticnen aus den Infobldttern

]
¥
3

=

o

=]

=

a

L5

Inhalt
e Richtlinien flr die Gestaltung der Etiketten von
Obstsaftprodukten

Koordinatorfin

Organisation

2 Tage vorher:
Selbstklebande Etiketten
und Plakatstifte
bersitstellen, Fotos
ausdrucken

LLebenslanges
Lernen
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e

Praxis Daver

Vorbereitung 2 Stunden

e Ausdrucken ven Fotes zum Thema Apfelsaft’ Etikettierung

Demonstration

e Prasentation der Vorlagen fiir die karrekte Etikettierung Ort

Serminarraum

Jahreszeit
Herbst

Aufgaben

Jede/r Schidlerfin erhdlt die Infoblatter dber Etikettengestaltung und entwirft eigenstandig ein Etikett
flir seinenfihren selbst gepressten Apfelsaft

Bemerkungen

Oie Gestaltung der Plakate erfolgt widhrend der Standzeit {nach der Enzymierung). Sie werden dann
abschlielfend auf die abgefillten Saftflaschen geklebt.

Materialien Unterlagen

Selbstklebende Etiketten, Stifte, Papier in verschiedenen Farben,

Kleber, Fotos von Apfeln Infobldtter

Etikett Vorderseite

Etikett Blickseita

Ausstatt

“ﬁ. a | ung Die Angaben auf einem
Arbeitstische, Sesseal Getrankeetikett
Ergehnisse

ein Etikett pro Schiler/in

- Lebenslanges 5
Lernen
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Infoblatt: Etikett Vorderseite

Lebenslanges 3
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Infoblatt: Etikett Ruickseite
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Infoblatt: Die erforderlichen Angaben auf einem Getrankeetikett 1/2

Die Verkehrsbezeichnung

Oie Werkehrshezeichnung gibt an, was sich in der Flasche oder der Packung befindet. Dies kann
zum Eeispiel Apfel- ader Orangensaft sein. Ist der Saft aus Konzentrat, muss dies bei der
Werkehrsbezeichnung angegeben werden. Birektsaft muss nicht extra deklariert werden, es wird
jedach gerne als Qualitatsmerkmal angegebean.

Der Mindestiruchtgehalt

Bei Mektar, sei es Frucht- oder Gemilsenektar, muss der Mindestfruchtgehalt in Frozent
angegeben werden. Baei 100%-Fruchtsaft und bei fruchthaltigen Getranken, ist die Angabe des
Mindestgehalts nicht verpflichtend.

Die Fiillmenge

Oie Angabe der Fiillmenge erfolgt in Litern und muss auf jedem Etikett vorhanden sein. Sie dient
vor allem dem Preisvergleich zwischen den einzelnen Predukten.

Mame, Firma, Anschrift

Auf jedem Etikett muss zwingend der Wame, die Firmenbezeichnung und die Anschrift des
Erzeugers, Yerpackers oder Yerkaufers angefihrt werden. Dies wird vom Gesetzgeber werlangt.

Das Zutatenverzeichnis

Oieses Verzeichnizs enthdlt die werwendeten Fruchtarcen und die weiteren Inhaltsstoffe des
Froduktes. Wird flr ein Frodukt nur eine einzige Zutat {wie z 8. Apfelsaft) verwendet, kann das
Zutatenverzeichnis entfallen. Fruchtsafte enthalten namlich zu 100% die namensgebende Frucht
und keinerlei Beimischungen. Sollten mehrere Zutaten in einem Produkt verhanden sein, werden
diese nach ihrem Anteil am Gesamtprodukt gereiht. Zum Beispiel bel Birnennektar: \MWasser,
Birnensaft, Fucker'. Wird auf dem Etikett eines, Getrankes eine dieser Zutat besonders
hervargeheben (namentliche Erwahnung, Foto, usw.}, so muss deren Anteil in Prozent angegeben
werden. Dies kann entweder in der Yerkehrsbezeichnung oder im Zutatenverzeichnis geschehen
und muss zusdtzlich zum Gesamitfruchtsaftgehalt angefihrt werden.

- Lebenslanges 5
Lernen
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Infoblatt: Die erforderlichen Angaben auf einem Getrankeetikett 2/2

Das Mindesthaltbarkeitsdatum

Oieses Datum gibt an, bis wann die Inhaltsstoffe und Qualitdtsmerkimale des Produktes auf jeden
Fall erhalten bleiben. Ein Uberschreiten dieser Marke heilt nicht zwangsldufig, dass das Produkt
ungenielibar ist.

Die Loskennzeichnung

Oie Loskennzeichnung identifiziert ein Lebensmittel genauer. Mit dieser kann man beaim Hersteller
das genaue Produktionsdatum und viele weitere Informationen erfahren. Sie  beginnt
typischerweise mit ,L-* und besteht aus einer Kombination aus Buchstaben, Zahlen oder beidem.
Oie Laskennzeichnung ist jedech nicht zwingend vorgeschirieban und kann durch die Angabe des
Mindesthaltbarkeitsdatu ms ersetzt werden.

Der EAN-Code

Oieser ist auch bekannt als Barcode, also jener Strichcode, der ein maschinelles Einlesen in ein
Lager-cder Kassensystem ermiglicht. Das Aussehen dieses Codes ist genormt, damit sichergestelit
ist, dass die Codes ven allen Lesegerdten erkannt werden kdnnen. Der EAN-Code und die
dazugehorige Warennummer sind fiir jedes Produkt eurcpawelt einzigartiq. Oie Anbringung ist
freiwillig!

-Lebenslanges a
Lernen
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UE 4 Apfelsaft: Wettbewerb der Safte

Wettbewerb der Safte JE 4

Lernziele

Erfsie ist fahig

e die Ernahrungs- und digtetischen Eigenschaften
von Obst zu erkldren

e dieentsprechendenYerfahren fiir die
Fruchtsaftproduktion zu widhlen

e grundlegende Informationen Ober die Zusammensetzung
des Saftes zu geben (Festigung)

E
m
E
=
I
L
o

Methode
Flanspiel
Inhalt Koordinator/in
o Vor-und Machteile der Saftvarianten
o Glitesiegel beiSaften
Organisation

1 Tag vorher
Anfertigung der Infockarten

- Lebenslanges
Lernen
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e

Praxis Daver
Vorbarsitungen 2 Stunden

o Infokarten filr die drei Gruppen anfertigen

Ort

Seminarraum

Jahreszeit
Ourchfidhrung ist immer maglich

Aufgaben

Oie Schiler/innen werden in vier Gruppen aufgeteilt und erhalten eine Infokarte mit ihrem
Charakter/Frodulc. Eine Gruppe Ubernimmt die Relle der Jury.

Jede Gruppe arbeitet eine Prasentaticn ihres Apfelsaftes aus. Oiese kann indiwiduell gestaltat
werden. Zur Ideeananregung kiinnen die Argumentationshilfen verwendet werden. Gie Jury
erarbeitet inzwischen Kategorien fir die Bewertung.

Bemerkungen

|dealerweise hat jede Gruppe einen eigenen Raum zur Vorbereitung zur Verfigung.

Materialien Unterlagen

Fapier, Plakatbtgen infobiitter
Rollenspielkarten
Argumentaticnshilfen
Giitezeichen

Fachinformeation UET -3

Ergebnis jeder Gruppe

Prasentation ihres Produktes mit dem Ziel, den Wetthewerk zu gewinnen. Oie Jury vergibt in den
verschiedenen Kategorien Punkte und wihlt eine Siegergruppe aus.

-Lebenslangeq 2
Lernen
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Der Biobauer Xaver Apfelglick hat auf seinem Hef mehrere
Streuobstwiesen mit den unterschiedlichsten Apfelsorten. Er
mochte in Zukunft direkt gepresste naturtrube
Apfelsaftspezialitaten herstellen. Herr Apfelgluck ist Gberzeugt von
der gesundheitsfordernden Wirkung des ,naturtriben” Saftes.
Zusatzlich engagiert er sich stark fur die Erhaltung von
Streuobstwissen.

m Lifelong
Learning

Der Obstbauer Horst Schafnase hat von seinen Eltern einen
Obsthaubetrieb ubernommen. Auf seinem Hof finden sich
Streuobstwiesen und klassische Apfelplantagen. Er presst seit
Jahren Apfelsaft. Herr Schafnase ist davon uberzeugt, dass sich nur
direktgepresster klarer Apfelsaft verkaufen lasst. Von Zertifikaten
und Bioverordnungen ist er nicht uberzeugt.

m Lifelong
Learning

-Lebenslanges 3
Lernen
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Infokarten 2/2

Die Firma Schmauch mochte in Zukunft in Europa verstarkt ihren
Saft aus Konzentrat verkaufen. Sie sind Uberzeugt, dass der
gleichbleibende Geschmack die Kunden begeistern wird. Naturlich
konnen sie ihren Saft zu einem unschlagbaren Preis anbieten.
Zusatzlich versuchen sie Uber Zertifikate Kunden zu kodern.

“ Lifelong
Learning

-Lebenslanges 4
Lernen
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Argumentationshilfen

Vorteile von:

e Saft aus Konzentrat

o FErist bllig.
o FEr Idsst sich leicht transpartieren.
o Er benétigt wenig Lagerflache.
o Er kann unakbhdngig von der Erntesaison produziert werden.
o Direktsaft klar
o FErsieht althekannt aus, ist aber hochwertiger.
o FErist leichter Herzustellen, da kein Konzentrieren notwendiqg ist
o Eswerden keine Zusatzstoffe hinzugefigt
o Erschmeckt besser als Konzentrat.
¢ Direktsaft naturtrib
o FErist der gesiindeste Saft {Antioxidantien.}
o Esist keine Filtration notwendig.
o FErist ,etwas Besonderes" da er noch immer seltener angeboten wird.
o Er hat den krdftigsten Geschmack und die komplexeste Aromenvielfalt
Maogliche Kategorien fiir die Bewertung:
o Uberzeugungskraft {Qualitit der Argumente, Glaubwiirdigkeit..)
e Gestaltung {lnnovativ, kreativ, langweilig...)

e InhaltiFakten, Verstandlichkeait. ..}

-. ebenslanges 5
Lernen
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Giutezeichen bei Saften 1/2

Wettbewerb der Safte JE 4

Glitezeichen wollen auf die besonderen Qualitdten von Produkten, z.B. gesundheitliche, soziale
oder 8kologische Eigenschaften hinweizen. Sie dienen damit zur Abgrenzung gegenliber anderen

Produkten mit  gleichem  Gebrauchszwerck

Marktinformationsinstrument

und sind heutzutage  ein wichtiges

Name

Logo

Beschreibung

EU-BIO-Siegel

(as EU-Bio-Siegel ist das EU-weit einheitliche
Kennzeichen fiir Produkte aus biologischer
Landwirtschaft. Es beriicksichtigt eine breite
Falette von Skolegischen, gesundheitlichen,
sozialen, technischen und ethischen Aspekten
iber den gesamten Lebenszyklus. Angefangen
bei der Produktion und Verarbeitung bis zur
Fertigstellung des Endprodukts.

Von NABU
empfohlen, weil aus
Streuchstprodukten

Demeter

Oas NABU-Cualititszeichen kennzeichnet
hochwertige und weitgehend schadstefffreie
Streuobsterzeugnisse. Die Ziele des NAEBL-
Zeichens sind ein aktiver Naturschutz, sowie die
mdglichst nachhaltige Maturnutzung und
regionale Vermarkiung zu erhalten und zu
fardem_ Fir dieses Siegel ist es jedech
irrelevant, nb der Anbkau nach BIO-Prinzipien
geschieht oder nicht.

Oas "demeter™Warenzeichen zeugt von einem
hohen ékologischen Standard beziiglich der
Erzeugung und Verarbeitung binlagischer
landwirtschaftlicher Predukte. Die Richtlinien
der Demeter-Gesellschaft gehen weit lker die
gesetzlichen Anforderungen der EG-Oko-
Werordnung hinaus.

Ohne GEN-Technik
hergestellt

OHNE

HERGESTELLT

All jene Lebensmittel, die ,.ohne Gentechnik” im
Sinne des EG-Gentechnik-
Curchfdhrungsgesetzes produziert wurden,
diirfen das Zeichen "Ohne Gentechnik" tragen.
Zutaten oder Zusatzstoffe aus gentechnisch
veranderten Pflanzen sind ganzlich untersagt.
Alle Bio-Produkte sind auch chne dieses
Gltezeichen automatisch gentechnikfrei.

-. ebenslanges
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e

Gutezeichen von Saften 2/2

Name Beschreibung
Seschiitzte Wird zumindest ein Schrittin der

hisch Produktionskette der Ware in einer der
iﬁ:g?;g‘;cﬁf eingetragenen Beginnen getatigt, kann das

gq.q.A-Glitezeichen am Endprodult angebracht
werden.

Oas Gitezeichen g U. erhalt ein Produkt nur,

Geschiitzte Ursprungs- ..
wenn der gesamte Herstellungsprozess ineiner

bezeichnung {g.U) einzigen Region stattgefunden hat. Als
Kennzeichnung fiir regicnale
Cualitatsproduktion geht g . liber gesetzliche
Bestimimungen hinaus.

Eair Trade (ras Fair Trade - Siegel beachtet hauptsachlich

soziale Kriterien, berlicksichtigt in weiterer
Folge aber auch Umweltaspekie. Oie Yorgaben
gehen lber die gesetzlich vorgegekenan
Standards hinaus und hetrachten den
FAIRTRADE Werdegang eines Produktes von den
Produkticnsbedingungen bis hin zu den
Handelsabldufen.

Mit dem ¥-Label sallen vegetarische und rein
pflanzliche Produkte schnell und einfach
erkennbar sein. Aullerdern soll das
Marktsegment fiir vegetarische Produkte
dadurch geférdert und ausgebaut werden.

V -Vegetarisch

-.ehenslanqoe 7
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Praxis Daver
45 Minuten

Vorbereitung

o Ausdrucken und Folieren der Bildkarten

e Auflegen der Bildkarten im Sesselkreis Ort
e ‘Yorbereiten einer Pinn- oder Magnetwand im Raum Seminarraum
e Hefestigen der,Begriffkarten” auf der Pinn- cder .
Magnetwand Jahreszeit
das ganze lahr iber durchfilhrbar
Aufgaben

Oie Schiiler/innen bekommen die Aufgabe sich eine Bildkarte auszuwahilen, welche am meisten
ihren persdnlichen Efahrungen eder Yorstellungen bher Yermehrung und Veredelung entspricht.
Oie gewadhlte Karte wird der Gruppe mit einem kurzen Statement prasentiert
Abschlieifend wird zusammen der Begriff Vermehrung® definiert und die einzelnen Bildkarten
werden den unterschiedlichen Yermehrungstechniken zugecordnet. Dazu werden sie an der Pinn-
oder Magnetwand befestigt.

Materialien Unterlagen
Magnete ader Pinnnadeln Fachwissem:
Expert/innentext Wermehrung
Ausstattung ,
&eflagen:
Sessel, Pinn- cder Magnetwand (Tafel} Bildkarten
Themenkarten
Ergehnisse

je Schiilerfin eine kurze Prdsentation der gewahlten Bildkarte
gine Pinn oderMagnetwand mit Bildkarten, die in Themen eingeteilt sind.

Anmerkung

-Lebenslange% 2
Lernen
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Vermehrung
Definition (Grund / Ziel)

Oie Pflanzenvermehrung ist ein Begriff aus
dem Gartenbau und der Landwirtschaft. Er
beschreibt die unterschiedlichen Metheden
der Pflanzenvervielfiltigung. Die Vermeh-
rung wird u. A auf  Streucbstwiesen
{traditionellen Cbstgarten) zur Beproduktion
voen Obstgehdlzen (Straucher und B3ume), in
der Regel eines hochstdmmigen Obst-
baurmes, angewendet. Sie kann in Zwei
verschiedene Warianten erfelgen. Es gibt die
Maglichkeit der geschlechtlichen ({gene-
rativen] Wermehrung und der unge-
schlechtlichen {vegetativen) Vermehrung.
Oie generative Vermehrung erfolgt durch
den Samen. Durch die Komhkination des
genetischen Materials zweier Elternpflanzen,
entstehen in der Folgegeneratien genetisch
einzigartige Pflanzen. Eei der wvegetativen
Yermehrung erfolgt die Reproduktion durch
daz  Pflanzenmaterial =elbst. Teile der
Mutterpflanze werden zur Bewurzelung
gebracht. Oadurch werden die Erbeigen-
schaften der Mutterpflanze unverdndert an
die lungpflanzen weitergegeben.

Methoden

Generative Vermehrung

Séimtinge

Oie generative Vermehrung erfolgt aus dem
Lamen einer Pflanze. Die Samenherkunft,
auch Provenienz genannt, ist aus einer
Samenplantage oder wird won  einem
bestimmten Ot ausgewdhlt. Die Samen
missen  sich won der Ernte  hkis  zur
Ausbringung in Ruhe befinden (Oormanaz),
damit das Saatgut nicht zur Falschen Zeit des
Jahres keimt. Am besten gelingt das, wenn
ganze Apfel oder Kemngehduse auf eine
sandige Fliche gelegt werden. MNach der
Rotte des Fruchtgehiuses, lherwinden die

-Lebenslangeq
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Kerne im Winter ihre physiologische Buhe.
Oie Kdlteperiode stimuliert ihre Keimung.
Samen von Apfeln und Birmen braochen eine
Kialepericde won 8 bis 12 Wochen und
kédnnen wvor dem Winter im trockenen
Zustand won September bis Oktober ins
Freiland gesat werden. Oie Gattung Prunus
mit den Arten Pflaume, Kirsche, Zwetschge,
Schlehe und den Unterarten wie Ballace
{Prunus domestica ssp. insititial brauchen
zundchst eine Warmzeit und dann eine
Kalteperiode. Die notwendige Intensitdt der
Perinden richtet sich danach was benttigt
wird, um die Samenschale zu durchbrechen.
Oie Samen brauchen YWascer, Warme, Licht
und Sauerstaff, um zu keimen. Gie Sdmlinge
entwickeln eine nach unten gerichtete
Wurzel und mehrere nach cben gerichtete
Keimblatter. Oie  Struktur des  Bodens
beeinflusst  die  Wurzelentwicklung.  Ein
Witterungsschutz wirkt sich positiv auf die
samlinge und die Form der Meupflanzen aus.
Oer Zeitpunkt der Aussaat ins Freiland wird
durch die Bodentemperatur bestimmt und
sollte so frih wie méglich erfalgen, um die
gesamte Vegetationsperiode auszunutzen.
Apfel, Birne, Weilldorn und die Gattung
Prunus keimen bei 7 bis 15 °C. Prunus keimen
schlecht bei heoher Bedentemperatur.
Folgende S3mlingsunterlagen finden bei
Streuobstwiesen Verwendung: tdalus
domestica  Antonowka” und ein paar lokale
Sorten mit einer bestimmten genetischen
Wariation wie Pyrus nivalis ,Pollaver Hirsch-
bime" und die alte ungarische Apfelsorte
LBatul”.

Vegetative Vermehrung

VerediLmagsmethaden

{Kopulation/Pfropfer/Okulation}

Oie hochstammigen Chsthdome kénnen
zwei Yeredlungsstellen aufweisen. Das heilit,
der Baum besteht aus der Ohsthaumunter-


http://www.dict.cc/deutsch-englisch/Provenienz.html
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lage, dem Stammbildner und der Edelsorte
als Gbstbaumkrone. In den meisten Fallen
werden veredelte Obsthiume aepflanzt, die
eine Veredlungsstelle knapp oberhalb der
Erdoberflache aufweizen. Oie  Veredelungs-
stelle zeigt  an, wo zwei  Pflanzen
{Pflanzenteile) in einer lebensfihigen und
lebenslangen Gemeinschaft  werbunden
{,werschmaolzen®} werden. Oer Transpoit von
lebenswichtigen Steffen (Wasser/ Mahr-
stoffe/Assimilationsprodukte] muss durch die
Veredlungsstelle  in  beide  Richtungen
funktionieren. Das grofflichige Uberlappen
des Kambiumgewebes beider Pflanzenteile
ist notwendig, um einer Disharmonie oder
Inkompatibilitit zwischen den Veredlungs-
partnern wvorzubeugen. Die Veredlung wven
Chstbaumen im Sommer erdalgt durch
Chkulation und Pfropfung. Gehfren  die
Edelserte und Unterlage zur selken Spezies,
bestehen normalerweise keine Anwuchs-
prableme. Weredlung won wverschiedenen
Arten  innerhalh  der gleichen Gattung
gelingen in der Regel ehenfalls. Fflaumen
und Kirschen kannen nicht auf der gleichen
Unterlage veredelt werden, chwohl beide zur
Gattung Prunus gehren. Oie Yeredlung kann
auch eine erfolgreiche  Methode zur
Fortpflanzung wen verwandten Arten sein.
Birne {Pyrus} kann auf CQuitte {Cydonia}
gepfropft werden. Die schwach wachsenden
Birnenunterlagen sind Quitte A und Quitte C
und gehfren zu der Art Cydenia chlonga.
Weist ein Edelreis die Unterlage zurick, dann
besteht eine Inkonsistenz  oder eine
Inkompatibilitdt. Einige Birmensorten  sind
nicht weredelbar. Die Ablehnung der
Gewebeverpflanzung  kann erst  nach
mehreren  lahren auftreten. Bei einigen
Birnensorten wird keine echte Harmonie mit
der Quitte als Unterlage erreicht und es wird
eine stammbildende Zwischerveredelung
bendtigt.

“Lebenslangeq
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Kopulation {Paarung) ist eine Veredlungs-
methode, die in der Winterzeit mit einem
"schlafenden" Veredlungstrieh {Edelrais} mit
einer oder mehreren Knospen durchoefiihrt
wird. (as Edelreis muss feucht und kithl bis
zum  {ebrauch  aufbewahrt werden. Die
Kapulation erfolgt durch schrdge Schnitte auf
den Edelreiser und Schrdgschnitte oder
einem teilweise schragen Schnitt auf den
Wurzelstock Me Pflanzenwachstumsschicht
{Kallus} beider Teile der Veredlungspartner
wachst zusammen, wenn wenigstens ein Teil
der Wundflachen durch die 5chnitte gut
platziert wird. Ein scharfer und sauberer
Lchnitt bietet besseren Kontakt, als gezackte
cder ausgefranste Cberflachen. Das Edelreis
wird am Wurzelstock mit einer Bindung aus
elastischen Bandern oder 5treifen  aus
Kunststofffolie fixiert. Alle offenen Cber-
flachen miissen mit Baumwachs, sowohl dis
Weredlungsstelle als auch die Spitze des
Edelreises, verschlossen werden.

"Wpfropfung” st eine spezielle Form der
Weredlung, um andere Gbstsorten auf einem
alten Obhstbaum zu erhalten. Sie ermdéglicht
eine Yielzahl verschiedener Sorten auf dem
gleichen OChbstbaum.  Dieze Veredlungs-
methode wird angewendet, wenn die Rinde
sich im Frithling nach dem  Ausschlagen® der
Fflanzen leicht lsen ldsst (Maifluni). Oie
bendtigten Edelreiser werden im spaten
Winter in  der gewlnschten  Starke
geschnitten und sobald sich die Rinde 18sen
lasst, werden hier einzelne oder mehreren
Edelreizer  hinter  die  Rinde  gepfropft
{gesteckt}). Alle offenen Oberflachen miissen
mit Baumwachs, sowohl die PRropfstelle als
auch die Spitze des Edelreises, verschlossen
werden.
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Oie Okulation {Augenveredlung} ist das
Weredlungsverfahren fiir die 3ommerzeit. Sie
wird mit einer Knespe entweder durch einen
T-5chnitt  oder per Chip-Transplantation
durchgefithrt. Bei der Okulation werden die
Knospen {Augen} unmittelbar wor  der
Wenwendung geschnitten und wihrend des
Wachstums  aus der Mutterpflanze
entnommen.  Wenn die  geschnittenen
Knospen nicht sofort werwendet werden,
mlissen sie an einem kihlen und feuchten
Ot {z.B. Kiihlschrankl gelager werden, um
sie wvor dem Austrecknen zu schiitzen. Sie
miissen innerhalk von 3 Tagen wverwendet
werden. Mit elastischen Bandern oder
Streifen  aus  Kunststofffolie werden die
Knospen an Ot und Stelle auf der Unterlage
fixiert.

Stecklinge

Oie Vermehrung durch Stecklinge gehion zu
den vegetativen Vermehrungsmethoden. Die
Stecklingsmethode wird bei vielen Fflanzen
zur  Vermehrung wverwendet, aber die
Fahigkeit, Wurzeln zu hbilden, ist sehr
unterschiedlich ausgepragt. Oie Fflanzenart
bestimmit, welche Teile flir die Vermehrung
verwendet werden_ S0 kdnnen Stamme und
Wurzeln als Stecklinge verwendet werden.
Stammistecklinge won Obsthiischen
{Holunder, schwarze Johannisheere, rote
Johannisbeere und Stachelbeerel kinnen
unabhingig won Semmer oder Winter
sowvohl im Gewachshaus als auch im Freiland
gezogen werden. Einige Unterlagen werden
als Holzstecklinge im Winter wernwendet.
Oiese  holzigen, mindestens  einjahrigen
{unbewurzelten) Triebe, werden ins Freiland
gesteckt, wenn die Erde frostfrei ist. Sie
beginnen in  der kommenden WYege-
taticnsperiode zu wurzeln. Wurzelstecklinge
werden als  Teile aus der Wurzel
herausgeschnitten  und  besitzen  bereits
Wurzelwachstu mspunkte. Oie Stecklinge
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bilden anschliefend die Triebwachstums-
punkte aus. 3ie werden aus  der
Mutterpflanze  schlafend im Winter
geschnitten. lhre Anwendung finden sie bei
der VYermehrung won  Himbeere und
Brombeere. Bei hochstammigen Gehdlzen
wie z B Apfel und Birme wird die
Stecklingsvermehrung selten angewendet.

Witdfinge und Wurzetbrur

Bei der Abzenkern’-Methode' werden Zweige
ven einem Busch umgebogen und teilweise
mit Erde bedeckt, um die Zweige wurzeln zu
lassen und daraus eine oder mehrere neue
Fflanzen zu erhalten. Es ist darauf zu achten,
dass sich eindeutig eigene Wurzeln flr die
nachste neue lungpflanze auf diesem Zweig
bilden. Der bewurzelte Abszenker (Zweig)
kann won  der Muotterpflanze getrennt
werden, sobald sich eine neue junge Pflanze
entwickelt hat. Es kann his zu zwei
Wegetationsperioden dauern, his die neue
Pflanze ausreichend Wurzeln gehbildet hat
Eine andere Variante des  Absenkemns” ist das
Anhaufeln  won  Gberboden um  die
Mutterpflanze. Dadurch wird die Pflanze
angeregt, Wurzelschésslinge zu bilden. In
dieser angehdufelten Erde, entstehen neue
Wurzeln auf der Mutterpflanze. Zum Ende der
Wegetationsperiode kann diese Erde von der
Mutterpflanze worsichtig entfernt werden
und eine neue Pflanze steht zur Entnalime
bereit, wenn neus Wurzeln in diesem Bereich
zu finden sind.

Wirzelbrut basiert auf dem gleichen Prinzip
wie die Bodenanhdufelung®. Hier ist es aber
die Mutterpflanze selbst, die neue Pflanzen
bildet. Anhadufeln wird bei der Hazel und
ausgewdhlten Unterlagen verwendet. Viele
lokale  Sorten wie  Zwetschgen  und
Sauerkirschen  werden  dorch Wildlinge
vermehrt. Zum Beispiel eine lokale Variante
Sauerkirschen mit dem botanischen Namen:
Frunus cerasus Levekal.
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Pflanzmaterial
Far die Yermehrung won Obsthdumen und

deren Verbreitung auf Streuchstwiesen, ist
die Edelsorte das wichtigste Pflanzen
material. 5o gibt es allein in Europa mehr als
2000 namentlich bekannte Apfelsorten und
viele weitere unbekannte, aber immer noch
varhandene Sorten.

Unterlagen

Oer Wurzelstock {Unterlage] ist oft ein
Samling ader eine spezielle Unterlagensore.
Oie gecgraphische Herkunft der Unterlage
bestimmt, fir welche Bodenverhaltnisse und
welchen Klimatyp der Obhstbaum geeignet
ist. Mit der Wahl der Unterlage, kann das
Baumwachstum und damit die GroBe des
ausgewachsenen Obstbaumes  bestimmt
werden. Hechstammige Obsthdume sind
stark wachsend. Mit der Verwendung wvon
stark und sehr stark wachsenden Unterlagen
gelingt es, hochstammige Obstbdume auf
Streuvobstwiesen  zu  erhalten.  Schwach-
wiichsige Unterlagen sind in der Regel nicht
fiir Strevohstwiesen geeignet. fertifizierte
Unterlagen garantieren die Herkunft der
Unterlagen und das die Unterlage keine
Fflanzenkrankheiten in sich tragt. Mit der
Yerwendung von |lokalen Planzenmaterialien
wird die Anpassung an  die  drtlichen
Bedingungen {wie Klima und Boden) besser
erreicht, aber es kann zu einem heterogenen
Wachstum  der OCbstbaume fihren.  Fir
Apfelbdurme sind regelmdlig zerdfizierte
Urterlagen fiir die Weredlung geeignet. Malus
domestica Bittenfelder” (S3mling} ist robust
gegen Frost und trockene Bedingungen.
Einige ausgewdhlte Klene aus der East
Malling - Station haben ein sehr starkes
Wachstum. Oie Unterlage mit dem Kirzel
M11 {genannt "Ooucin vert’} zeigt sich robust
qegeniber Frost. M2 ['Doucin’ eignet sich
flir ndhrstoffarme Bdden. "Doucin” ist
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empfindlich gegeniber Blattldusen, aber
nicht gegendber Lagerkrankheiten. A2
bewsdht sich bei feuchten oder lehmigen
Béden wund wertrdgt hohe Temperatur-
schwankungen Kontinentalklima;. In Polen
werden in der Regel Apfelsamlinge der Sorte
"Antonowka’,  Birmensamlinge  wen  Pyrus
caucasica, Pflaumensamlinge wven Prunus
cerasifera, ShBkirschensamlinge ven Prunus
avium und Prunus mahaleb als Unterlagen
verwendet. In Ddnemark ist es Malus
domestica 'Bittenfelder', Pyrus communis
und Prunus avium. Bimbdume sind als
Yamlinge sehr starkwachsende Unterlagen
und eignen sich sehr gut zum PFfropfen. Die
Unterlage kann fir treckene und steinige
Béden, aber auch flr tonige oder feuchte
Béden verwendet werden. Die "Kirchenzaller-
Mosthirne"  ist  eine  Auswahl  der
Kirchensaller' (von der Station York erhalten).
Oieser homogene Samling, mit seiner hohen
Widerstandsfahigkeit gegen Frost, besitzt
eine sehr gute Eignung fir die Kopulation
und Clkulation.

Edalreiser

Oas Edelreis ist als Edelsorte ein Teil
{einjahriger Langtrieb des Vorjahres) ainer
genetisch  identischen Muotterpflanze und
behdlt diese genetische Information  als
Pflanzenteil auch nach der Veredlung. Das ist
wichtig, um die Sorenechtheit  wvon
Ghstbaumen zu gewdhrleisten. Der Trieb
tragt, aufgrund der genetischen
Informationen, die  Empfindlichkeit  oder
Resistenzen gegen Krankheiten weon  der
Mutterpflanze. Die Triebe sollten gesund,
schadlingsfrai, physisch unbeschadigt und

verholzt sein. Die Edelreiser sollten gut ent-
wickelte Knospen haben. Daher ist es rat-
sam, sie  im  Randbersich  der  Krone
{Peripherie} zu schneiden. Lange Jahrestriebe
aus derm Inneren der Krone, sind 50 genannte
Wasserschosszer. Diese sind zumeist gesund,
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haben aber schlecht entwickelte Knospen.
Zum  FErhalt wvon  Edelreisern  kann  ein
Verjingungsschnitt der Motterpflanze  im
Waorjahr eforderlich sein, um gqutes, vitales
Yermehrungsmaterial — zu produzieren.
Edelreiser werden im Winter geschnitten,
wenn sich die Baume in der Yegetationsruhe
befinden. [Oie Trieke won  SiRkirschen,
Saverkirschen, Pfirsich-,  Aprikosen- und
Birnbdumen sollten bereits nach der ersten
Kiltepericde im Dezember geschnitten
werden. Die Trieke won  Apfel- und
Fflaumenbdumen kdnnen im lanuar oder
Februar geschnitten werden. Die lahrestriebe
dieser Obstsorten, kiinnen sogar Anfang
Marz geschnitten werden, wenn sie noch
Lschlafen™ und noch nicht begonnen haben
auszutreiben. Wenn die Ruhezeit der Triebe
unterbrochen ist, knnen sie nicht mehr als
Edelreis  fiir die spiatere VWeredlung
geschnitten  werden.  Oie  geschnittenen
Edelreiser werden nach Obstart  und
Obstsorte gebindelt und beschriftet. Werden
die Reizer nicht gleich verwendet, milssen sie
besonders flr die Llagerung behandelt
werden: zundchst werden sie in  eine
Frischhaltefoclie  oder  feuchten  Stoff
eingewickelt. Alternativ zur Frischhaltefolie
kiinnen die Edelreiser auch mit der
Schnittstelle ca. 10 om tief in feuchten Sand
gesteckt werden. Wom Schneiden bis zur
Werwendung ist das Edelreis kilhl zu lagern.
Lufttemperaturern wvon 1 his 2 °C sind ideal.
Hierzu bieten sich entweder ein Kdhlraum
cder ein Keller an. Fir die Okulation werden
die Edelsarten im Sommer als Knespe {Auge)
auf dem Héhepunkt des jdhrlichen
VWachstums geschnitten. Um die
WVerdunstung won Feuchtigkeit nach dem
Schneiden zu werringern, sind die Blatter
sofort zu entfernen, es sollte nur ein kleiner
Teil des Blattstiels Obrig bleiben. Salche var-
bereiteten Augen sind zur Okulation

“Lebenslangeq
Lernen

Einflihrung - Yermehrung UE 1

innerhalb von 2 bis 4 Tagen geeignet, wenn
indieser Zeit eine Kihlung der Reiser erfelgt.

Arten und Sorten

Oie  kriterien flir die Auswahl des
Ausgangsmaterials sind identisch,
unabhdngig dawvon, ¢b es zur Vermehrung
durch  3amen [generative Vermehrung),
Ffrapfen, Chkulation oder durch Stecklinge
und Wurzelbrut {vegetative Vermehrung}
kommt. Oie Auswah! der Arten und Serten ist
abhingig von folgenden Kriterien:

e gengraphische Herkunft {Kontinentalitdt)
e HBodenverhaltnissen

e natdrlichen Schutz

Alte und regionale Landscrten sind speziell
fiir den Streunobstanbau geeignet, aber nicht
immer so leicht im Handel verfligbar. Das
Ausgangsmaterial muss ein gutes physisches
Wachstum  aufweisen und frei  wvon
Krankheiten sein.

Werkzeuge und Hilismittel

VerediLingamessar

Je nach Methnde gibt es bestimmte Arten
ven  VYeredelungsmessern.  [ese  sind
entweder speziell geformt oder einseitig
geschliffen. Far alle gilt: Sie sollten zur Hand
des Anwenders passen. Es gibt verschiedens
Grundfermen der Klinge und auch Messer fiir
Linkshander. Oie Klinge muss sehrscharf sein,
um eine erfolgreiche Gewebeverpflanzung
durchzuflhren. Wenn das Messer stumpf ist,
sind die damit ausgefiihiten Schnitte nicht
glatt 5o kann beispielsweise ein Edelreis mit
ginem  Wuorzelsteck  nicht  zusammen
wachsen, oder ihre Veredlungsstelle st
unbestindig. Oaher lohnt es sich, die
Weredlungsmesser, die Chkulationsmesser
ader die universellen Gartenmesser in einer
selir guten Qualitdt zu erwerbean. Sie mdssen
regelmalig gescharft werden, damit sie flir
viele lahre nidtzlich und funltionsfahig sind.
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Far das Umklappen der Rinde beimn Pfropfen
ist ein Messer mit einer gebogenen klinge
notwendig.

Sehieifstain

Es ist ratzam, einen speziellen Schleifstein zu
benutzen. Der Schleifstein besteht aus zwei
varschiedenen Materialseiten. Qe eine zum
Vorscharfen des Messers, die andere, sehr
feinkérnige, zum Abziehen der Messerklinge
im Anschluss. Mur bei der Yerwendung ven
2wel werschiedenen Schleifsteinmaterialien
ist  gewdhrleistet, dass  das  Messer
entsprechend gescharft wird. %Yor dem
Benutzen des Schleifsteins ist dieser mit
Wassar zu befeuchten.

Gertenschere

Sie sollte ebenfalls zur Hand des Anwenders
passen. Es gibt verschiedene Gréflten und
auch Linkshanderscheren. e Gartenschere
sollte immer scharf und sauber sein. Sie wird
fiir viele Jahre nitzlich sein, wenn sie korrakt
verwendet und entsprechend gepflegt wird.
Stige

Eine manuelle, scharfe Baumsage, mit
rostfreiem S3geblatt, gehrt zur
Grundausstattung eines Streucbstexperten.
Die Sdge sollte Aste, mit einem maximalen
Curchmesser von 7cm sagen kénnen.

Spezielle elosticche Bdnder und Strelfen aus
Kunststofffolie

Sie ermiglichen, dass die Pflanzenteile bei
der VYeredlung gut miteinander verbunden
werden kinnen. Sie sind elastisch, so dass
sich der einjdhrige Trieb intensiv an den
Wurzelstock oder den gepfropften Trieb
drickt. Oie natlrliche Alternative  zum
Kunststoffist der Bast.

Veredfungswachs

Oas Wachs wird bendtigt, um eine offene
Wunde zu schlieBen und um zu vermeiden,
dass die Pflanze austrocknet. Direlt nach der

“Lebenslangeq
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Wachs wird bendtigt, um eine offene Wunde
zu schlieflen und um zu vermeiden, dass die
Fflanze austrocknet. Oirelt nach  der
Weredlung  wird Wachs sowohl an die
Weredelungsstelle, als auch an die Spitze des
Edelreises gepinzelt. Kalte Fllssigkeit kann
direlt aus der Flasche versendet werden.
Fectes Baumwachs muss erwarmt werden,
um flissig zu werden. Erst dann kann das
Wachs verwendet werden.

Machscrge

Oie MaBnahmen und die Intensitdt der Pflege
des neuen OGbstbaums hangen von der
angewendeten Yeredlungsmethode ab. Oie
Betreuung der lungpflanze nach der
Kepulation im Winter bis zur endgiltigen
Fflanzung kann entweder im Topf oder im
Freiland durchgefuhrt werden. Oie Ckulation
im Sommer wird auf der Unterlage im
Freiland praktiziert. Die Spitze der Unterlage
wird im  Frihjahr nur knapp dber der
Chkulationsstelle entfernt  Samlinge und
Stecklinge werden aus dem  speziellen
YWermehrungsheet in Tépfe oder in die
Freilandkultur  zur  spdteren  Werwendung
gepflanzt Oie jungen Pflanzen bendtigen
wihrend der Wachstumsperiode Wasser und
Oinger. Um  einen  hechstdmmigen
Cbstbaum mit einem durchgehenden Stamm
zu  bekommen, darf die Spitze  nicht
beschnitten werden. Der neue, stark
wachsende Ohbstbaum  muoss  anfanglich
gestibt werden. Beispielsweize wird der
junge, biegsame Stamm an ein Bambusrohr
angebunden, um einen geraden Stamm zu
erhalten. Die Triebe und Zweige, die aus der
Unterlage {unterhalb der Veredlungsstella}
wachsen, sind so frilh wie mbglich zw
entfernen. Oer neue Obsthaum  kann
entweder als Einjahriger cder als Zweijdhriger
gepflanzt werden. Hilfsmittel wie Bast ader
kKunststoffbdnder sind zu entfernen, bevor
Einschnlrungen an der Veredlungsstelle
auftreten.
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Dokumentation und Etikettierung
Dokumentation

Gie Dekumentation ist ein sehr wichtiges
Werfahren, um den Prozess der Yermehrundg
aufzuzeichnen und die Froduktion wvon
Chstgehiilzen nachvellziehbar zu gestalten.
Oie Dokumentation ist die Grundlage der
Registrierung.  5ie  bietet  bestimmite
Infarmationen  flir den Gartner, flir die
Aufsichtsbehdrde und auch flir andere
Fartner. Gute Aufzeichnungen stellen die
notwendigen
Uberwachung der Effizienz der Vermehrung
und des Tagesgeschdfts  dar.  Die
Aufzeichnungen bilden die Grundlage fiir die
Uberpriifung des Erfalgs. Oie
Aufzeichnungen stellen auch eine Referenz
filr den Prozess der Yermehrung dar und
geben Einblick in Produktivit3t  und
Kerrekturmaitnahmen, die ergriffen werden
sollten, wenn Probleme auftreten. Es ist eine
Farm des Qualitatsmanagements. Folgende
Infermationen  dber die  werwendeten
Werfahren sind

Informationen fiir die

Materialien und
aufzuzeichnen:

1. der Mamen, die Anzahl und die Herkunft
der Unterlage

2. die Serte, die Anzahl und die Herkunft der
Edelreiser

3. die Sorte, die Anzahl und die Herkunft der

Letzlinge

den Tag der Yeredlung

die Veredlungsmethode

das Wetter

der Preis von Edelreis und Unterlage

die Stundenanzahl und die bendtigten

Fersonen

9. die  wverwendeten Sorten  in den
Fflanzbeeten undin den Pflanzzeilen

Ez wird empfchlen, ein Pflanzschema anzu-

legen. Oieses kann Informationen beinhalten

ber die Anzahl der Beete, deren Fldchen-

qrafe und die Planzreihen. In dieses

e
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Schema kdnnen alle Teile der Biumchen mit
den Sortennamen und andere Infermationen
eingetragen werden {z. E: Datum der
Pflanzung, Behandlungen, etc). Es empfiehlt
sich zusdtzlich regelmaliig eine
Bestandsaufnahme zu machen. Dazu gehdrt
die Anzahl der veredelten, gepflanzten und
verkauften Baume / Baumchen in einem Jahr.
Etikettierung

Bei der Arbeit mit einer grélieren Menge von

Lorten bewahrt es sich, alle Jungbiume zu

beschriften. Oie Kennzeichnung ist wichtig,

um die wverwendeten Sorten nicht zuo
verwechseln. Oie Kennfarben sind nicht
international und die folgende Beschreibung
ist ein Beispiel, wie die Etikettierung
gehandhakt werden kann. Auf dem Etikett
kinnen die Cbstart, die Sorte, die Unterlage,
die genetische Herkunft der Sorte und der

Mamen der verarbeitenden Firma festhalten

werden. Etiketten bestehen haufig  aus

Kunststoff, Metall oder Holz - aber die

haufigste Yerwendung finden die

Kunststoffstreifen. Relativ kleine Etiketten

sind in der Regel am besten geeignet fiir die

Arbeit in den Baumschulen, beispielsweaise

etwa 20 cm lang und 1 bis 2 cm breit. Die

Farbe der Markierungen ist abhangig ven der

Herkunft des Fflanzenmaterials:

o 'Waild ist das Label, wenn das Material von
einer Primarguelle (Vorstufenmaterial)
karm.

e Blauist die Markierung, wenn das Material
ven einer Plantage (Grandstoffe) kam.

e (range ist die Markierung, wenn das
Material zentifiziert ist. Die Beschriftung
auf dem Etikett kann mit Bleistift oder mit
wasserechten Stiften erfolgen oder durch
Laser geduckt werden. Oie Schrift kann
undeutlich werden oder ganz
verschwinden. Dies muss stetig Oberpriift

werden, wihrend die jungen Baume in
der Baumschule sind.
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UE 2 Blumenkugeln

Lernziele

Er/sie kennt
e die Techniken der Vermehrundg:
o Sdmlinge (generative Vermehrung, Herkunft der
Samlinge, 5amenruhe, Sdmlingstechnologie)

Erfsie ist fahig

o selhststandig Samenkugeln herzustellen

Methode
Praktische Ubung

Inhalt Koordinatorfin

e Herstellung von Elumenkugeln

Organisation

3 Tage vorher
Erde, Ten und Samen besorgen

Lebenslanges 1
Lernen
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Praxis Dauer

30 Minuten
Vorbereitung

o Heraitstellen des Arbeitsmaterial Ort

Serminarraum

Jahreszeit
das ganze lahr iber durchfilhrbar

Aufgabe

Jede/r Schiiler/in erhalt ein Arbeitsblatt und fertigt selbststandig Blumenkugeln an.

Materialien Unterlagen

Blumensamenmischung, Erde, Tonerde, Wasser Arbeitsiett:
Herstellung von Elumenkugeln

Ausstatiung Fachwissen:

Tische, Sessel Expert/innentext Vermehrung

Ergebnisse

2-3 Samenkugeln pro Persan

-Lebenslanges i
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Arbeitsblatt Blumenkugeln

Mit Seinertkugein kBnnen Sie Jrte bepflanzen, die oft unmdaglich zu verschdnern sing!

Warten Sie einfach ab, bis im Wetterbaricht Reqen warhergesagt wird und platzieren Sle mut gezieften
Wikrtar ihre Biiman- Kréduter an den uhwahrscheainfichsten Ortant

Anleitung

o Mischen Sie die Tanerde, die Erde und die Samen im Verhaltnis 5:1:1 zusammen.
e Vermischen Sie die Bestandteile gut.

e Fiigen Sie danach ein wenig Wasser hinzu, aber nur gerade so viel, dass ein trockener Teig
entsteht.

e Kneten Sie die Masse gut durch und zerteilen Sie sie in kleine Portionen.
e Farmen Sie Kugeln aus den Partionen und lassen Sie sie trocknen.
e Spbald sie getrocknet sind, kinnen die Samenkugeln zum Anpflanzen verwendet werden!

LLebenslanges 3
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Vermehrung
Definition (Grund / Ziel)

Oie Pflanzenvermehrung ist ein Begriff aus
dem Gartenbau und der Landwirtschaft. Er
beschreibt die unterschiedlichen Metheden
der Pflanzenvervielfiltigung. Die Vermeh-
rung  wird U, A auf  Ftreuobstwiesen
{traditionellen Cbstgarten) zur Beproduktion
voen Obstgehdlzen (Straucher und B3ume), in
der Regel eines hochstdmmigen Obst-
baurmes, angewendet. Sie kann in Zwei
verschiedene Warianten erfelgen. Es gibt die
Méglichkeit der geschlechtlichen (gene-
rativen] Vermehrung und der unge-
schlechtlichen {vegetativen) Vermehrung.
Oie generative Vermehrung erfolgt durch
den Samen. Durch die Komhkination des
genetischen Materials zweier Elternpflanzen,
entstehen in der Folgegeneration genetisch
einzigartige Fflanzen. Eei der wegetativen
Yermehrung erfolgt die Reproduktion durch
daz  Pflanzenmaterial =elbst. Teile der
Mutterpflanze werden zur Bewurzelung
gebracht. Oadurch werden die Erbeigen-
schaften der Mutterpflanze unverdndert an
die lungpflanzen weitergegebean.

Methoden

Generative Vermehrung

Séimtinge

Oie generative Vermehrung erfolgt aus dem
Lamen einer Pflanze. Die Samenherkunft,
auch Provenienz genannt, ist aus einer
Samenplantage oder wird won  einem
bestimmten Ot ausgewdhlt. Die Samen
missen  sich won der Ernte  hkis  zur
Ausbringung in Ruhe befinden (Oormanaz),
damit das Saatgut nicht zur Falschen Zeit des
Jahres keimt. Am besten gelingt das, wenn
ganze Apfel oder Kerngehiuse auf eine
sandige Fliche gelegt werden. MNach der
Rotte des Fruchtgehiuses, lherwinden die

- Lebenslanges
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Kerne im Winter ihre physiologische Buhe.
Oie Kalteperiede stimuliert ihre Keimung.
Samen von Apfeln und Birmen braochen eine
Kialepericde won 8 bis 12 Wochen und
kédnnen wvor dem Winter im trockenen
Zustand won September bis Oktober ins
Freiland gesat werden. Oie Gattung Prunus
mit den Arten Pflaume, Kirsche, Zwetschge,
Schlehe und den Unterarten wie Ballace
{Prunus domestica ssp. insititial brauchen
zunachst eine Warmzeit und dann eine
Kalteperiode. Die notwendige Intensitdt der
Perinden richtet sich danach was benttigt
wird, um die Samenschale zu durchbrechen.
Oie Samen brauchen YWascer, Warme, Licht
und Sauerstaff, um zu keimen. Gie Sdmlinge
entwickeln eine nach unten gerichtete
Wurzel und mehrere nach cben gerichtete
Keimblatter. Oie  Struktur des  Bodens
beeinflusst  die  Wurzelentwicklung.  Ein
Witterungsschutz wirkt sich positiv auf die
samlinge und die Form der Meupflanzen aus.
Oer Zeitpunkt der Aussaat ins Freiland wird
durch die Bodentemperatur bestimmt und
sollte so frih wie méglich erfalgen, um die
gesamte Vegetationsperiode auszunutzen.
Apfel, Birne, Weilldorn und die Gattung
Prunus keimen bei 7 bis 15 °C. Prunus keimen
schlecht bei hcher Bodentemperatur.
Folgende S3mlingsunterlagen finden bei
Streuobstwiesen Verwendung: tdalus
domestica  Antonowka” und ein paar lokale
Sorten mit einer bestimmten genetischen
Wariation wie Pyrus nivalis ,Pollaver Hirsch-
bime" und die alte ungarische Apfelsorte
LBatul”.

Vegetative Vermehrung

VerediLmagsmethaden

{Kopulation/Plropfen/Okulation}

Oie hochstammigen Obstbaume  kénnen
zwei Veredlungsstellen aufweisen. Oas heillt,
der Baum besteht aus der Obstbaum-


http://www.dict.cc/deutsch-englisch/Provenienz.html
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unterlage, dem Stammbildner und der
Edelsorte als Obsthaumkrene. In den melsten
Fillen  werden wveredelte  Obsthiaume
gepflanzt, die eine Veredlungsstelle knapp
cberhalb der Erdeberflache aufweisen. Die
Weredelungsstelle zeigt an, wo zwei Pflanzen
{Pflanzenteile) in einer lebensfihigen und
lebenslangen  Gemeinschaft  werbunden
{,werschmaolzen®} werden. Oer Transpoit von
lebenswichtigen Steffen (Wasser/ Mahr-
stoffe/Assimilationsprodukte] muss durch die
Veredlungsstelle  in  beide  Richtungen
funktionieren. Das grofflichige Uberlappen
des Kambiumgewebes beider Pflanzenteile
ist notwendig, um einer Disharmonie oder
Inkompatibilitit zwischen den Veredlungs-
partnern wvorzubeugen. Die Veredlung wven
Chstbaumen im Sommer erdalgt durch
Chkulation und Pfropfung. Gehfren  die
Edelserte und Unterlage zur selken Spezies,
bestehen normalerweise keine Anwuchs-
prableme. Weredlung won wverschiedenen
Arten  innerhalh  der gleichen Gattung
gelingen in der Regel ehenfalls. Fflaumen
und Kirschen kannen nicht auf der gleichen
Unterlage veredelt werden, chwohl beide zur
Gattung Prunus gehren. Oie Yeredlung kann
auch eine erfolgreiche  Methode zur
Fortpflanzung wen verwandten Arten sein.
Birne {Pyrus} kann auf CQuitte {Cydonia}
gepfropft werden. Die schwach wachsenden
Birnenunterlagen sind Quitte A und Quitte C
und gehfren zu der Art Cydonia oblenga.
Weist ein Edelreis die Unterlage zurick, dann
besteht eine Inkonsistenz  oder eine
Inkompatibilitdt. Einige Birmensorten  sind
nicht weredelbar. Die Ablehnung der
Gewebeverpflanzung  kann erst  nach
mehreren  lahren auftreten. Bei einigen
Birnensorten wird keine echte Harmonie mit
der Quitte als Unterlage erreicht und es wird
eine stammbildende Zwischerveredelung
bendtigt.

- Lebenslanges
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Kopulation {Paarung) ist gine
Weredlungsmethode, die in der Winterzeit
mit einem "schlafenden” Veredlungstrieb
{Edelreis} mit einer ader mehreren Knospen
durchgefilhrt wird. Das Edelreis muss feucht
und kithl bis zum Gebrauch aufbewahrt
werden. Die Kopulation erfelgt durch schrdge
Schnitte auf  den Edelreiser  und
Lehragschnitte ader einem  teilweise
schragen Schnitt auf den Wurzelstock Die
Fflanzenwachstumsschicht  [Kallus)  beider
Teile der Veredlungspartner  wachst
zusammen, wenn wenigstens ein Teil der
Wundflachen durch die Schnitte gut platzien
wird. Ein scharfer und sanberer Schnitt hietet
besseren  Kentakt, als  gezackte oder
ausgefranste Cheiflachen. Das Edelreis wird
am Wurzelstock mit einer Bindung aus
elastischen  Bandern oder Streifen  aus
Kunststofffolie fixiert. Alle offenen
Ciberflachen missen mit Baumwachs, sowohl
die Veredlungsstelle als auch die Spitze des
Edelreises, vercchlossen werden.

"Wpfropfung” st eine spezielle Form der
Weredlung, um andere Gbstsorten auf einem
alten Gbstbaum zu erhalten. Sie erméglicht
eine Vielzahl verschiedener Sorten auf dem
gleichen OChbstbaum.  Dieze Veredlungs-
methode wird angewendet, wenn die Rinde
sich im Friihling nach dem  Ausschlagen” der
Fflanzen leicht lsen ldsst (Maifluni). Oie
bendtigten Edelreiser werden im spaten
Winter in  der gewlnschten  Stdrke
geschnitten und sobald sich die Rinde Hsen
lasst, werden hier einzelne oder mehreren
Edelreiser hinter die Rinde gepfropft
{gesteckt}. Alle offenen Oberflachen miissen
mit Baumwachs, sowohl die PRropfstelle als
auch die 3pitze des Edelreises, verschlossen
werden.
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Oie Okulation {Augenveredlung} ist das
WYeredlungsverfahren fiir die Semmerzeit. Sie
wird mit einer Knespe entweder durch einen
T-5chnitt  oder per Chip-Transplantation
durchgefithrt. Bei der Okulation werden die
Knospen {Augen} unmittelbar wor  der
Wenwendung geschnitten und wihrend des
Wachstums  aus der Mutterpflanze
entnommen.  Wenn die  geschnittenen
Knospen nicht sofort werwendet werden,
mlissen sie an einem kihlen und feuchten
Ot {z.B. Kiihlschrankl gelager werden, um
sie wvor dem Austrecknen zu schiitzen. Sie
miissen innerhalk von 3 Tagen wverwendet
werden. Mit elastischen Bandern oder
Streifen  aus  Kunststofffolie werden die
Knospen an Ot und Stelle auf der Unterlage
fixiert.

Stecklinge

Oie Vermehrung durch Stecklinge gehion zu
den vegetativen Vermehrungsmethoden. Die
Stecklingsmethode wird bei vielen Fflanzen
zur  Vermehrung wverwendet, aber die
Fahigkeit, Wurzeln zu hbilden, ist sehr
unterschiedlich ausgepragt. Oie Fflanzenart
bestimmit, welche Teile flir die Vermehrung
verwendet werden_ S0 kdnnen Stamme und
Wurzeln als Stecklinge verwendet werden.
Stammistecklinge won Obsthiischen
{Holunder, schwarze Johannisheere, rote
Johannisbeere und Stachelbeerel kinnen
unabhingig won Semmer oder Winter
sowvohl im Gewachshaus als auch im Freiland
gezogen werden. Einige Unterlagen werden
als Holzstecklinge im Winter wernwendet.
Oiese  holzigen, mindestens  einjdhrigen
{unbewurzelten) Triebe, werden ins Freiland
gesteckt, wenn die Erde frostfrei ist. Sie
beginnen in  der kommenden WYege-
taticnsperiode zu wurzeln. Wurzelstecklinge
werden als  Teile aus der Wurzel
herausgeschnitten und besitzen beraits
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Wurzelwachstumspunkre. Die  Stecklinge
bilden anschliefend die Triebwachstums-
punkte  aus.  Sie  werden aus  der
Mutterpflanze  schlafend im Winter
geschnitten. Ihre Anwendung finden sie bei
der  Vermehrung won  Himbeere und
Brombeere. Bei hochstammigen Gehdlzen
wie z B Apfel und EBirne wird die
Stecklingsvermehrung selten angewendet.

Wilafinge und Wurzethrut

Bei der Absenkern™Methode' werden Zweige
ven einem Busch umgebogen und teilweise
mit Erde bedeckt, um die fweige wurzeln zu
lassen und daraus eine oder mehrere neue
Fflanzen zu erhalten. Es ist darauf zu achten,
dass sich eindeutig eigene Wurzeln flr die
nachste neue Jungpflanze auf diesem Zweig
bilden. Der bewurzelte Abszenker (Zweig)
kann won  der Muotterpflanze getrennt
werden, scbald sich eine neue junge Pflanze
entwickelt hat. Es kann bizs zn  owei
Wegetationspericden dauern, his die neue
Pflanze ausreichend Wurzeln gebildet hat
Eine andere Variante des ,Absenkerns” ist das
Anhdofeln  won  OCberboden  um  die
Mutterpflanze. Dadurch wird die Pflanze
angeregt, Wurzelschisslinge zu bilden. In
dieser angehaufelten Erde, entstehen neupe
Wurzeln auf der Mutterpflanze. Zum Ende der
Wenetationsperiode kann diese Erde von der
Mutterpflanze worsichtig entfernt werden
und eine neue Pflanze steht zur Entnahime
bereit, wenn neue Wuarzeln in diesem Bereich
zu finden sind.

Wurzelbrut basiert auf dem gleichen Prinzip
wie die Bodenanhdufelung®. Hier ist es aber
die Mutterpflanze selbst, die neue Pflanzen
bildet. Anhdufeln wird bei der Hasel und
ausgewdhlten Unterlagen verwendet. Viele
lokale Serten  wie  Zwetschgen  und
Sauerkirschen werden durch Wildlinge
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wvermehrt. Zum Beispiel eine lokale Yariante
der Sauerkirschen mit dem  botanischen
Mamen: Prunus cerasus Lovskal

Pflanzmaterial

Far die Yermehrung won Obsthdumen und
deren Verbreitung auf Strevobstwiesen, ist
die Edelsorne das wichtigste
Pflanzenmaterial. 5o gibt es allein in Europa
mehr als 2000 namentlich  bekannte
Apfelzorten und wiele weitere unbekannte,
aber immer nach vorhandene Sorten.
Unterlagen

Oer Wurzelstock {Unterlage) ist oft ein
Samling eder eine spezielle Unterlagensorte.
bie gecgraphische Herkunft der Unterlage
bestimmt, fir welche Bodenverhaltnisse und
welchen Klimatyp der Obhstbaum geeignet
ist. Mit der Wahl der Unterlage, kann das
Baurmwachstum und damit die Grilie des
ausgewachsenen Obstbaumes  bestimmt
werden. Hochstammige Obstbhdume  sind
stark wachsend. Mit der Verwendung von
stark und sehr stark wachsenden Unterlagen
gelingt es, hochstammige Obstbdume auf
Streuohstwiesen zu erhalten.
Schwachwiichsige Unterlagen sind in der
Regel nicht fiir Streuchstwiesen geeignet.
Zertifizierte  Unterlagen garantieren  die
Herkunft der Urterlagen und das die
Unterlage keine Pflanzenkrankheiten in sich
tragt. Mit der Verwendung won lokalen
Fflanzenmaterialien wird die Anpassung an
die drtlichen Bedingungen (wie Klima und
Boden! besser erreicht, aber es kann zu
einem  heterogenen  Wachstum  der
Cbstbdaume fihren. Fir Apfelbaume sind
regelmaliig zertifizierte Untedagen fir die
Veredlung geeignet.  Malus  domestica
'Eittenfelder’ (3amling) ist rebust gegen Frost
und  trockene  Bedingungen.  Einige
ausgewadhlte Klone aus der East Malling -
Station haben ein sehr starkes
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Wachstum. Die Unterlage mit dem Kirzel
M11 (genannt ‘Deoucin vert”) zeigt sich robust
gegeniber Frost. M2 ["Doucin’ eignet sich
filr nahrstoffarme Bdden.  "Coucin’ st
empfindlich gegeniiber Blattldusen, aber
nicht gegendber Lagerkrankheiten. A2
bewsdht sich bei feuchten oder lehmigen
Béden und vertragt ohe
Temperaturschwankungen Kontinental-
klima). In Polen werden in der Regel
Apfelsamlinge der  Serte "Antonowka’,
Birnensamlinge  wen  Pyrus
Fflaumensamlinge wen Prunus cerasifera,
LiBRkirschensamlinge von Prunus avium und
Prunus mahaleb als Unterlagen verwendet. In
Ddnemark  ist  es  Malus  domestica

Calcasica,

‘Bittenfelder, Pyrus communis und Prunus
avium. Birnbaume sind als Sdmlinge sehr
starkwachsende Unterlagen und eignen sich
selir gqut zum Pfropfen. Die Unterlage kann
fiir trockene und steinige Boden, aber auch
fiir tonige oder feuchte B&den venwendet
werden. Die "Kirchensaller-Maosthirne" ist eine
Auswahl der Kirchensaller {fwon der Station
Yark erhalten). Dieser hemogens Samling,
mit seiner hohen Widerstandsfahigkeit gegen
Frost, basitzt eine sehr gute Eignung fir die
Kepulation und Okulation.

Edelroiser

Oas Edelreis ist als Edelsorte ein  Teil
jeinjahriger Langtrieb des Yorjahres) einer
genetisch  identischen Mutterpflanze und
behdlt diese genetische Information als
Fflanzenteil auch nach der Veredlung. Gas ist
wichtig, um die Sortenechtheit wvon
Cbstbdumen zu gewdhrleisten. Der Trieh
tragt, aufgrund der geneatischen
Infermationen, die Empfindlichkeit oder
Resistenzen gegen  Krankheiten wvon der
Mutterpflanze. Die Triebe soliten gesund,
schadlingsfrei, physisch unbeschadigt und

verholzt sein. Die Edelreiser sollten gut
entwickelte Knospen haken. Gaher ist es rat-
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sam, sie im  Randbereich  der  Krone
{Peripherie} zu schneiden. Lange Jahrestriebe
aus dem Inneren der Krone, sind =0 genannte
VWasserschosser. Biese sind zumeist gesund,
haben aber schlecht entwickelte Knospen.
Zum Erhalt won  Edelreisern kann  ein
Verjingungsschnitt der Motterpflanze  im
WYorjahr erforderlich sein, um gutes, vitales
Wermehrungsmaterial zu praduzieran.
Edelreiser werden im Winter geschnitten,
wenn sich die Baume in der Yegetationsruhe
befinden. e Trieke won  SdGkirschen,
Sauerkirschen, Ffirsich-,  Aprikosen-  und
Birnbdumen sollten bereits nach der ersten
Kiltepericde im Dezember geschnitten
werden. Die Triebe wvon  Apfel- und
Fflaumenbdumen kdnnen im lanuar oder
Februar geschnitten werden. Die lahrestriebe
dieser Obstsorten, kdnnen sogar Anfang
Marz geschnitten werden, wenn sie noch
Lschlafen™ und noch nicht begonnen haben
auszutreiben. Wenn die Ruhezeit der Triebe
unterbrochen ist, kdnnen sie nicht mehr als
Edelreis  fiir die spdtere ‘Weredlung
geschnitten  werden. e geschnittenen
Edelreiser werden nach Obstart  uwnd
Chstsone gebindelt und beschriftet. Werden
die Reiser nicht gleich verwendet, milssen sie
besonders flr die Lagerung behandelt
werden: zundchst werden sie in eine
Frischhaltefalie  oder  feuchten  Stoff
eingewickelt. Alternativ zur Frischhaltefolie
kdnnen die Edelreiser auch  mit  der
Schnittstelle ca. 10 om tief in feuchten 5and
gesteckt werden. Yom Schneiden bis zur
Verwendung 1st das Edelreis kihl zu lagern.
Lufttemperaturen von 1 bis 2 °C sind ideal.
Hierzu bieten sich entweder ein Kdhlraum
cder ein Keller an. Fir die Okulation werden
die Edelsorten im Sommer als Knespe {Auge)
auf dem Héhepunkt des  jshrlichen
Wachstums geschnitten. Urn die
Verdunstung von Feuchtigkeit nach dem
Schneiden zu verringern, sind die Blatter
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sofort zu entfernen, es sollte nur ein kleiner
Teil des Blattstiels dbrig bleiben. Salche
vorbereiteten  Auaen sind  zur Ckulation
innerhalb von 2 bis 4 Tagen geeignet, wenn
indieser Zeit eine Kithlung der Reiser erfolgt.

Arten und Sorten

Oie  kriterien flir die Auswahl des
Ausgangsmaterials sind identisch,
unabhdngig dawvon, ¢b es zur Vermehrung
durch  3amen [generative Vermehrung),
Ffrapfen, Chkulation cder durch Stecklinge
und Wurzelbrut {vegetative Vermehrung)
kommt. Oie Auswahl der Arten und Sorten ist
abhingig von folgenden Kriterien:

e gengraphische Herkunft {Kontinentalitdt)
e HBodenverhaltnissen

e natdrlichen Schutz

Alte und regionale Landscrten sind speziell
fiir den Streuobstanbau geeignet, aber nicht
immer so leicht im Handel verfUgbar. Das
Ausgangsmaterial muss ein gutes physisches
Wachstum  aufweisen und frei  wvon
Krankheiten sein.

Werkzeuge und Hilismittel

VerediLingamessar

Je nach Methnde gibt es bestimmte Arten
ven  VYeredelungsmessern.  [ese  sind
entweder speziell geformt oder einseitig
geschliffen. Far alle gilt: Sie sollten zur Hand
des Anwenders passen. Es gibt verschiedens
Grundfermen der Klinge und auch Messer fiir
Linkshander. e Klinge muss sehr schatf sein,
um eine erfolgreiche Gewebeverpflanzung
durchzufithren. Wenn das Messer stumpf ist,
sind die damit ausgefiihiten Schnitte nicht
glatt 5o kann beispielsweise ein Edelreis mit
ginem  Wuorzelsteck  nicht  zusammen
wachsen, oder ihre Veredlungsstelle st
unbestandig. DOaher lohnt es sich, die
Weredlungsmesser, die  Chulationsmesser
ader die universellen Gartenmeasser in einer
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sefir guten Qualitdt zu erwerben. Sie mlssen
regelmafiig gescharft werden, damit sie flir
wiele lahre nidtzlich und funktionsfihig sind.
Far das Umklappen der Rinde beimn Pfropfen
ist ein Messer mit einer gebogenen klinge
notwendig.

Sehieifstain

Es ist ratsam, einen speziellen Schleaifstein zu
benutzen. Der Schleifstein besteht aus zwei
varschiedenen Materialseiten. Qe eine zum
Vorscharfen des Messers, die andere, sehr
feinkérnige, zum Abziehen der Messerklinge
im Anschluss. Mur bei der Yerwendung ven
2wel werschiedenen Schleifsteinmaterialien
ist gewdhrleistet, dass  das  Messer
entsprechend gescharft wird. %Yor dem
Benutzen des Schleifsteins ist dieser mit
Wassar zu befeuchten.

Gartenschere

Sie sollte ehenfalls zur Hand des Anwendetrs
passen. Es gibt verschiedene Grélten und
auch Linkshanderscheren. Die Gartenschere
sollte immer scharf und sauber sein. Sie wird
fiir viele Jahre nitzlich sein, wenn sie korrakt
verwendet und entsprechend gepflegt wird.

Stige

Eine manuelle, scharfe Baumsage, mit
S3geblatt, gehrt zur
Grundausstattung eines Streucbstexperten.

Die Sdge sollte Aste, mit einem maximalen
Curchmesser von Fom sdgen kénnen.

rostfreiem

Spezielle elostische Bdnder und Strelfen aus
Kunststoffiolfe

Sie ermiglichen, dass die Pflanzenteile bei
der VYeredlung gut miteinander verbunden
werden kinnen. Sie sind elastisch, so dass
sich der einjdhrige Trieb intensiv an den
Wurzelstock oder den gepfropften Trieb
drickt. Oie natlrliche Alternative  zum
Kunststoffist der Bast.

- Lebenslanges
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Veredlungawachs

Oas Wachs wird benétigt, um eine offene
Wunde zu schlisffen und um zu vermeidan,
dass die Pflanze austrocknet. Direkt nach der
WYeredlung wird Wachs sowohl an  die
Weredelungsstelle, als auch an die Spitze des
Edelreises gepinzelt. Kalte Fllssigkeit kann
direkt aus der Flasche wensendet werden.
Festes Baumwachs muss erwdrmt werden,
um fliissig zu werden. Erst dann kann das
Wachs verwendet werden.

Nachsorge

Oie Malinahmen und die Intensitat der Pflege
des neuen Obstbaums hangen wvon  der
angewendeten Yeredlungsmethode ab. Oie
Betreuung der Jlungpflanze nach der
Kopulation im Winter bis zur endglltigen
Fflanzung kann entweder im Topf oder im
Freiland durchgefuhrt werden. Oie Ckulation
im Sommer wird auf der Unterlage im
Freiland praktiziert. e Spitze der Unterlage
wird im  Frihjahr nur knapp dber der
Chkulationsstelle  entfernt Samlinge und
Lttecklinge werden aus dem  speziellen
YWermehrungsbeet in Tépfe oder in die
Freilandkultur  zur  spdteren  Werwendung
gepflanzt. Oie jungen Pflanzen bendtigen
wihrend der Wachstumsperiode Wasser und
Oinger. Um  einen  hechstdmmigen
Cbstbaum mit einem durchgehenden Stamm
zu  bekommen, darf die Spitze nicht
beschnitten werden. DOer neuwe, stark
wachsende ©Obstbauvm  muss  anfanglich
gestabt werden. Beispielsweise wird der
junge, biegsame Starmm an ein Bambusrohr
angebunden, um einen geraden Stamm zu
erhalten. Die Triebe und Zweige, die aus der
Unterage {unterhalb derVeredlungsstelle}

wachsen, sind so frilh wie mdglich zuw
entfernen. DOer  newe Obstbaum  kann
entweder als Einjahriger cder als Zweijdhriger
gepflanzt werden. Hilfsmittel wie Bast oder
Kunststoffbdnder sind zu entfernen, bevor
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Einschnlrungen an  der Weredlungsstelle
auftreten.

Dokumentation und Etikettierung
Dokumentation

Oie Dokumentation ist ein sehr wichtiges
Werfahren, um den Prozess der Yermehrung
aufzuzeichnen und die Produktion won
Chstgehiilzen nachvellziehbar zu gestalten.
Oie Dokumentation ist die Grundlage der
Registrierung.  Sie  hietet  bestimmte
Infermationen  flir den Garner, flir die
Aufsichtshehdrde und auch flir andere
Fartner. Gute Aufzeichnungen stellen die
noctwendigen  Infarmationen  fiir  die
Uberwachung der Effizienz der Vermehrung
und des Tagesgeschdfts  dar.  Die
Aufzeichnungen bilden die Grundlage fiir die
Uberpriifung des Erfolgs. Oie
Aufzeichnungen stellen auch eine Referenz
fiir den Prozess der Vermehrung dar und
gehken  Einblick in Produktivitdt  und
Kerrekturmatnahmen, die ergriffen werden
sollten, wenn Probleme auftreten. Es ist eine
Form des Qualitdtsmanagements. Folgende
Infermationen  dber die  verwendeten
Materialien und Werfahren sind

aufzuzeichnen:

1. der Mamen, die Anzahl und die Herkunft
der Unterlage

2. die Scorte, die Anzahl und die Herkunft der
Edelreiser

3. die Sorte, die Anzahl und die Herkunft der

Setzlinge

den Tag der Veredlung

die Veredlungsmethode

das Wetter

der Preis von Edelreiz und Unterlage

die Stundenanzahl und die benétigten

Personen

9. die werwendeten Sorten  in den
Fflanzbeeten undin den Pflanzzellen

Es wird empfohlen, ein FPflanzschema

anzulegen. [ieses  kann  Infermationen

beinhalten dber die Anzahl der Beete, deren

®m O e
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Flachengrilie und die Pflanzreihen. In dieses
Schema kinnen alle Teile der Baumchen mit
den Sortennamen und andere Infermationen
eingetragen werden {z. E: Datum der
Pflanzung, Behandlungen, etc). Es empfiehlt
sich zusdtzlich regelmalii eine
Bestandsaufnahme zu machen. Dazu gehdrt
die Anzahl der veredelten, gepflanzten und
verkauften Baume / Baumchen in einem Jahr.

Lrikettierung

Bei der Arbeit mit einer grilleren Menge von

Lorten bewahrt es sich, alle Jungbiume zu

beschriften. Oie Kennzeichnung ist wichtig,

um die wverwendeten Sorten nicht zu
verwachseln. [ie Kennfarben sind nicht
international und die folgende Beschreibung
ist ein Beispiel, wie die Etikettierung
gehandhakt werden kann. Auf dem Etikett
kinnen die Cbstart, die Sorte, die Unterlage,
die genetische Herkunft der Sorte und der

Mamen der werarbeitenden Firma festhalten

werden. Etiketten bestehen haufig  aus

Kunststoff, Metall oder Holz - aber die

haufigste Yernwendung finden die

Kunststoffstreifen.  Relativ kleine Etiketten

sind in der Regel am besten geeignet fiir die

Arbeit in den Baumschulen, beispielsweise

etwa 20 cm lang und 1 bis 2 cm breit. Die

Farbe der Markierungen ist abhangig ven der

Herkunft des Pflanzenmaterials:

o Weillist das Label, wenn das Material von
einer Primarguelle (Vorstufenmaterial)
karn.

e Alauist die Markierung, wenn das Material
von einer Plantage (Grundstoffe) kam.

e Crange ist die Markierung, wenn das
Material zertifiziert ist. Die Beschriftung
auf dem Etikett kann mit Bleistift oder mit
wasserechten Stiften erfolgen oder durch
Laser geduckt werden. Bie Schrift kann
undeutlich werden oder ganz
verschwinden. Dies muss stetig dberpriift
werden, wahrend die jungen Bdume in
der Baumschule sind.
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UE 3 Methoden der Vermehrung

Lernziele

Erfsie kennt

e die Techniken der Vermehrung:
o Samlinge [generative Yermehrung, Herkunft der
Samlinge, Samenruhe, SAmlingstechnologie)
o VWeredelungen {Kepulation, Okulation, Unterlage,
Edelreis)
o Stecklinge
o Wildlinge /Wurzelbrut

Erfsie ist fahig

e dierichtige Yermehrungsmethode zu wahlen und
anzuwenden

E
5
5
2
n

Methode

Pear Educaticn

Inhalt Koordinator/fin

e Samlingsaufzucht

e Prapfen und Ckulieren

e Stecklinge

o Wildlinge und Wurzelbrut Crganisation
30 Tage vorher
Crganisation der erfarderlichen
Fflanzmaterialien
14 Tage vorher
Crrganisation und Falls erforderlich
Kopieren der Literatur

Lebenslanges 1
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Praxis Dauer

3 Stunden
Vorbereitung

o fAerajtstellen des Arbeitsmaterial Ort
o [Beraitstellen von Literatur

Seminarraum oder Werkstatt
Jahreszeit

abhangig von der
Veredelungstechnik, die unterrichtet
werden soll

Aufgahe

Oie Schiler/innen werden in drei Expertengruppen eingeteilt.
e  Simlingsaufzucht

e Propfen und Ckuliersn

e Stecklinge, Wildlinge und Wurzelbrut

Jede Gruppe erarbeitet mittels Literaturrecherche oder praktischen Ubungen ausfithrlich ein
Thema. Danach werden die Expert/innengruppen aufgeltist und die Expert/innen durcheinander
gemischt, so dass sich in den neuen Arbeitsgruppen fiir jedes Thema ein Experte findet. Oie
Expert/innen unterrichten anschlieBend ihre Kolleg/lnnen in ihremn Spezialgebiet. Abschliellend
werden die Infeblatter zu den unterschiedlichen Arbeitstechniken ausgeteilt.

Materialien Unterlagen

Erde, Tépfe, S5amen, Stecklinge, Wurzelstecklinge, Reiser, Infobiitter:

Unterlagen, Elastische Binder, Wachs Samlingsaufzucht im Freiland
Samling in der Baumschule

Ausstattung Ffrapfen, Ckulieren, Umpfropfen,

Werkzeuq: Baumschere, Veredelungsmesser Stecklinge, Wildlinge

Tische und Sessel Fachwissan:

Expert/innentext Vermehrung

Ergebnisse

Jeder Schiiler/in gibt sein Wissen als Expente seines/ihres Spezialgebietes weiter

- Lebenslanges 2
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Infoblatt: Samlingsaufzucht im Freiland

Samlingsaufzucht im Freiland

1. Bereiten Sie das Feld flr den Samling wor.

2. 53aen Sie den S3mling aus.

3. Uberdecken Sie den S3mling mit etwas Erde.

4. Gielen Sie den Samling, sobald die Erde trocken wird.

5. Pflanzen sie die Jungpflanzen nach der ersten Wachstumsphase entweder in Tépfe um, oder
belassen Sie sie aufdem Feld.

m
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Infoblatt: Samling in der Baumschule

Sdmling in der Baumschule

D Arbefter erfolgen im zeitigen Friihjahir mit dem bereits keimenden Sdmiing.

1. Bereiten Sie das Substrat fiir den Samling vor.

2. Fillen %ie das Substrat in eine geeignete Pflanzschale.
3. Legen Sie den gekeimten Samling in die Fflanzschale.
4. Bedecken Sie die Sdmlinge mit etwas Erde.

5. Giellen Sie die Samlinge und achten Sie darauf, dass sie stets frostfrei stehen, bis die
Jungpflanzen drei bis vier Blatter haben.

6. Pflanzen Sie die Jungpflanzen in Tdpfe.

Lebenslanges 4
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Infoblatt: Propfen

Pfropfen

Dz Pfropfen wird im Winter ongewandt,

1. Schneiden Sie die Spitze der Unterlage ab und iben Sie damit den Kapulationsschinitt
2. Schneiden Sie das Edelreis auf die richtige Linge (2-3 Augen) zu.
3. Fihren Sie den Kopulatiensschnitt am Edelreis aus.

4. Fiihren Sie den Kopulatiensschnitt an der Unterlage aus, aptimalerwveise als Schragschnitt
cder zumindest als teilweisen Schragschnitt, dieser kann erfarderlich sein, wenn die Unterlage
wesantlich dicker ist als das Edelreis.

5. Figen Sie das Edelreis und die Unterlage an lhren Schnittflachen zusammen und binden Sie
beide Pflanzenteile mit einem elastischen Band (z E. Kunststeff} zusammen. Das Wundgewebe
{Kallus) der beiden Fflanzenteile muss zusammenpassen, zumindest an einer Stelle. Ein
sauberer Schnitt bietet einen besseren Kontakt, als eine gezackte Oberflache.

6. Wachsen Sie die offene Spitze des Edelreises, die Yerbindungsstelle der beiden Pflanzenteile
und ggf. die Spitze der Unterlage, wenn diese dicker ist als das Edelreis. Auf jeden Fall missen
alle offenen Flichen mit Wachs verschlossen werden, um unnétige Wasserverluste zu
vermeiden.
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Infoblatt: Okulieren

Okulation

Die Okuiation wird im Sommer auf Unterfeger im Frelland durchgefiihre. D¥e Spitze der Unterfage wird
Jedarh bereits im Frithjahr genau ier der Stelfe entfernt, an der spdter okutiert vird.

1. Pflanzen Sie die Unterlage im Fridhjahrins Freiland.

2. Schneiden Sie das Aunge aus dem Edelreis.

3. Platzieren Sie das Auge entweder durch den t-5chnitt oder das Chippen an der Unterlage.
4. Fixieren Sie das Auge an der Gkulationsstelle mit Hilfe elastischer Bander oder Streifen.

5. Entfernen Sie die Spitze der Unterlage im zeitigen Frihjahr Giber der Okulationsstelle.
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Infoblatt: Umpfropfen

Umpfropfen

Das Umpfropfen wird genutzt, wm mehrere Sorten auf demsethen Gbstbaum zu versinen. Limpfropfen
karn man im Frihling, nach dem ersten Blatiaustrieb, sobald die Binde sich zu idsen beginnt.

1. Schneiden Sie 1m Spatwinter die Gbstbaumzweige bis zu einer verwendungsfihigen Dicke
zuriick.

2. Schneiden Sie den Zweig kurz ver dem Pfropfen neuerlich ab, um eine frische
Wundeberflache zu erhalten.

3. Wenn die Rinde sich I&st, machen Sie einen sauberen Schnitt in die Rinde.
&. Fihren Sie das Umpfropfen mit einem cder mehreren Edelreisern an der Schnittstelle aus.
5. Binden Siedas Edelreis mit einem elastischen Band oder Bast an den Jweig.

6. VarschlieRen Sie alle offenen Gherflachen mit Wachs.
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Infoblatt: Stecklinge

Stecklinge

Dhese Methode funktioniert bel Holunder und Quitten. Die zur Verwendung geeigneten Steckiinge
miissen beraits verhalzt sein_ in der Baumschide kinnen sie schor im zeftigen Frivhjohr gesteckt
werdan, im Fralland erstim frostfreien Frihiahe.

1. Bereiten Sie das Freiland fur die Stecklinge vor, oder benutzen Sie Fflanzschalen mit der
richtigen Hohe.

2. Schneiden Sie die Stecklinge zu einer ungefahren Lange von 20 om.

3. Stecken Sie die Stecklinge in das Freiland oder die Pflanzschale, sodass nur ein Auge tber der
Erde / dem Substrat ist

4. Gielfen Sie die Stecklinge und halten 3ie sie stets feucht, sie diifen niemals austracknen.

5. Sobald die Jungpflanzen eigene Wuarzeln haben, kfnnen sie verpflanzt werden.

-Lebenslanges g
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Infoblatt: Wildlinge

Wildlinge

Wurzelsteckiinge sind herausgeschnitiene Teile einer Wurzel, die bersits Wurzehwachstumspunkte
besitzen. Die Steckiinge solften dann anschliefiend die Triebwachstumspunkta bilden.
Wurzelstecklinge werden im Winter gus ruhenden Pllanzer geschnitien.

Absenkern

1. Stecken Sie im zeitigen Frihjahr Zweige won der Mutterpflanze in die Erde.

2. Mach ein bis zwei Wachstumsperioden haben die Dweige Wurzeln und somit eine neue
Fflanze gehildet.

3. Trennen Sie den Zweig mit den Wurzeln ven der Mutterpflanze.

4. Pflanzen Sie die lungpflanze in einen Topf.

Anhaufeln

1. Oie Erde wird im zeitigen Frihjahrund dann regelmaiig wdhrend der WYegetationsperindeum
die Mutterpflanze angehaufelt.

2. In der angehaufelten Erde werden sich auf den Schisslingen neue Wurzeln bilden. Gegen
Ende der Vegetationsphase wird die Mutterpflanze ven der Erde befreit und die lungpflanzen,
welche bereits Wurzeln gebildet haben, kinnen entfernt werden.

3. Trennen Sie die Schésslinge von der Mutterpflanze

4. Pflanzen Siedie lungpflanze in einen Topf.

Wurzelbrut

e Wiurzelbrut basiert auf denr gleichen Prinzip wie das Anhdufeln ader Absenkern, aber hicr Bildet
die Pllanze sefhst ohne Zutun die Jungpflanzen aus.
1. Schneiden Sie die Jungpflanzen von den Auslaufern der Mutterpflanze ab.

2. Pflanzen Sie die Jungpflanzen in einen Topf.

-Lebensianges 9
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Vermehrung

Definition (Grund / Ziel)

Oie Pflanzenvermehrung ist ein Begriff aus
dem Gartenbau und der Landwirtschaft. Er
beschreibt die unterschiedlichen Metheden
der Pflanzenvervielfiltigung. Die Vermeh-
rung  wird u. A auf  Streuobstwiesen
{traditionellen Cbstgarten) zur Reproduktion
voen Obstgehdlzen (Straucher und B3ume), in
der Regel eines hochstdmmigen Obst-
baumes, angewendet. Sie kann in Zwei
verschiedene Yarianten erfolgen. Es gibt die
Méglichkeit der geschlechtlichen (gene-
rativen] Vermehrung und der unge-
schlechtlichen {vegetativen] Wermehrung.
Oie generative Vermehrung erfolgt durch
den Samen. Durch die Komhkination des
genetischen Materials zweier Elternpflanzen,
entstehen in der Folgegeneration genetisch
einzigartige Pflanzen. Eei der wvegetativen
Yermehrung erfolgt die Beproduktion durch
das Pflanzenmaterial  selbst.  Teile der
Mutterpflanze werden zur Bewurzelung
gebracht. Oadurch werden die Erbeigen-
schaften der Mutterpflanze unwverdndert an
die lungpflanzen weitergegebean.

Methoden

Generative Vermehrung

Séimtinge

Oie generative Vermehrung erfolgt aus dem
Lamen einer Pflanze. Die Samenherkunft,
auch Provenienz genannt, ist aus einer
Samenplantage  oder wird won  einem
bestimmten Ot ausgewdhlt. Die Samen
missen  sich won der Ernte  hkis  zur
Ausbringung in Ruhe befinden [Dormanz],
damit das Saatgut nicht zur falschen Zeit des
Jahres keimt. Am besten gelingt das, wenn
ganze Apfel oder Kerngehiuse auf eine
sandige Flache gelegt werden. Mach der
Rotte des Fruchtgehiuses, liberwinden die

- Lebenslanges
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Kerne im Winter ihre physiclogische Buhe.
Oie Kalteperiede stimuliert ihre Keimung.
Samen von Apfeln und Birmen braochen eine
Kialepericde won 8 bis 12 Wochen und
kédnnen wvor dem Winter im trockenen
Zustand won September bis Oktober ins
Freiland gesat werden. Oie Gattung Prunus
mit den Arten Pflaume, Kirsche, Zwetschge,
Schlehe und den Unterarten wie Ballace
{Prunus domestica ssp. insititial brauchen
zundchst eine Warmzeit und dann eine
Kalteperiode. Die notwendige Intensitdt der
Perinden richtet sich danach was benttigt
wird, um die Samenschale zu durchbrechen.
Oie Samen brauchen YWascer, Warme, Licht
und Sauerstaff, um zu keimen. Gie Sdmlinge
entwickeln eine nach unten gerichtete
Wurzel und mehrere nach cben gerichtete
Keimblatter. Oie  Struktur des  Bodens
beeinflusst  die  Wurzelentwicklung.  Ein
Witterungsschutz wirkt sich positiv auf die
samlinge und die Form der Meupflanzen aus.
Oer Zeitpunkt der Aussaat ins Freiland wird
durch die Bodentemperatur bestimmt und
sollte so frih wie méglich erfalgen, um die
gesamte Vegetationsperiode auszunutzen.
Apfel, Birne, Weilldern und die Gattung
Prunus keimen bei 7 bis 15 °C. Prunus keimen
schlecht bei heher Bodentemperatur.
Folgende S3mlingsunterlagen finden bei
Streuobstwiesen Verwendung: tdalus
domestica  Antonowka” und ein paar lokale
Sarter mit einer bestimmten genetischen
Wariation wie Pyrus nivalis ,Pollaver Hirsch-
bime" und die alte ungarische Apfelsorte
LBatul”.

Vegetative Vermehrung

VerediLmagsmethaden

{Kopulation/Plropfen/Okulation}

Oie hochstammigen Obstbaume  kénnen
zwei Veredlungsstellen aufweisen. Oas heillt,
der Baum besteht aus der Obstbaum-
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unterlage, dem Stammbildner und der
Edelsorte als Obsthaumkrone. In den meisten
Fillen  werden wveredelte  Obsthiaume
gepflanzt, die eine Veredlungsstelle knapp
cberhalb der Erdeberflache aufweisen. Die
Weredelungsstelle zeigt an, wo zwel Pflanzen
{Pflanzenteile) in einer lebensfihigen und
lebenslangen Gemeinschaft  werbunden
{,werschmaolzen®} werden. Oer Transpoit von
lebenswichtigen Steffen (Wasser/ Mahr-
stoffe/Assimilationsprodukte] muss durch die
Weredlungsstelle  in  beide  Richtungen
funktionieren. Das grofflichige Uberlappen
des Kambiumgewebes beider Pflanzenteile
ist notwendig, um einer Disharmonie oder
Inkompatibilitit zwischen den Veredlungs-
partnern wvorzubeugen. Die Veredlung wven
Chstbaumen im Sommer  erfalgt durch
Chkulation und Pfropfung. Gehfren  die
Edelserte und Unterlage zur selken Spezies,
bestehen normalerweise keine Anwuchs-
prableme. Weredlung won wverschiedenen
Arten  innerhalh  der gleichen Gattung
gelingen in der Regel ehenfalls. Fflaumen
und Kirschen kannen nicht auf der gleichen
Unterlage veredelt werden, chwohl beide zur
Gattung Prunus gehren. Oie Yeredlung kann
auch eine erfolgreiche  Methode zur
Fortpflanzung wen verwandten Arten sein.
Birne {Pyrus} kann auf CQuitte {Cydonia}
gepfropft werden. Die schwach wachsenden
Birnenunterlagen sind Quitte A und Quitte C
und gehdren zu der At Cydonia oblonga.
Weist ein Edelreis die Unterlage zurick, dann
besteht eine Inkonsistenz  oder eine
Inkompatibilitdt. Einige Birmensorten  sind
nicht wveredelbar. Die Ablehnung der
Gewebeverpflanzung  kann erst  nach
mehreren  lahren auftreten. Bei einigen
Birnensorten wird keine echte Harmonie mit
der Quitte als Unterlage erreicht und es wird
eine stammbildende Zwischerveredelung
bendtigt.

- Lebenslanges
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Kopulation {Paarung) ist gine
Weredlungsmethode, die in der Winterzeit
mit einem "schlafenden” Veredlungstrieb
{Edelreis} mit einer ader mehreren Knospen
durchgefilhrt wird. Das Edelreis muss feucht
und kithl bis zum Gebrauch aufbewahrt
werden. Die Kopulation erfelgt durch schrdge
Lchnitte auf  den Edelreiser  und
Lehragschnitte ader einem  teilweise
schragen Schnitt auf den Wurzelstock Die
Fflanzenwachstumsschicht  [Kallus)  beider
Teile der Veredlungspartner  wachst
zusammen, wenn wenigstens ein Teil der
Wundflachen durch die Schnitte gut platziert
wird. Ein scharfer und sanberer Schnitt hietet
besseren  Kentakt, als  gezackte oder
ausgefranste Cheiflachen. Das Edelreis wird
am Wurzelstock mit einer Bindung aus
elastischen  Bandern oder Streifen  aus
Kunststofffolie fixiert. Alle
Ciberflachen missen mit Baumwachs, sowohl
die Veredlungsstelle als auch die Spitze des
Edelreises, verschlossen werden.

offenen

"Wpfropfung” st eine spezielle Form der
Weredlung, um andere Gbstsorten auf einem
alten Gbstbaum zu erhalten. Sie erméglicht
eine Vielzahl verschiedener Sorten auf dem
gleichen OChbstbaum.  Dieze Veredlungs-
methode wird angewendet, wenn die Rinde
sich im Frithling nach dem ,Ausschlagen” der
Fflanzen leicht lsen ldsst (Maifluni). Oie
bendtigten Edelreiser werden im spaten
Winter in  der gewlnschten 5tdrke
geschnitten und sobald sich die Rinde Hsen
lasst, werden hier einzelne oder mehreren
Edelreiser hinter die Rinde gepfropft
{gesteckt}. Alle offenen Oberflachen miissen
mit Baumwachs, sowohl die PRropfstelle als
auch die 3pitze des Edelreises, verschlossen
werden.

11
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Oie Okulation {Augenveredlung} ist das
WYeredlungsverfahren fiir die Semmerzeit. Sie
wird mit einer Knespe entweder durch einen
T-5chnitt  oder per Chip-Transplantation
durchgefithrt. Bei der Okulation werden die
Knospen {Augen} unmittelbar wor  der
Wenwendung geschnitten und wihrend des
Wachstums  aus der Mutterpflanze
entnommen.  Wenn die  geschnittenen
Knospen nicht sofort werwendet werden,
mlissen sie an einem kihlen und feuchten
Ot {z.B. Kiihlschrankl gelager werden, um
sic vor dem Austrocknen zu schitzen. Sie
miissen innerhalk von 3 Tagen wverwendet
werden. Mit elastischen Bandern oder
Streifen  aus  Kunststofffolie werden die
Knospen an Ot und Stelle auf der Unterlage
fixiert.

Stecklinge

Oie Vermehrung durch Stecklinge gehion zu
den vegetativen Vermehrungsmethoden. Die
Stecklingsmethode wird bei vielen Fflanzen
zur  Vermehrung wverwendet, aber die
Fahigkeit, Wurzeln zu hbilden, ist sehr
unterschiedlich ausgepragt. Oie Fflanzenart
bestimmit, welche Teile flir die Vermehrung
verwendet werden. S0 kdnnen Stamme und
Wurzeln als Stecklinge verwendet werden.
Stammistecklinge won Obsthiischen
{Holunder, schwarze Johannisheere, rote
Johannisbeere und Stachelbeerel kinnen
unabhingig won Semmer oder Winter
sowohl im Gewachshaus als auch im Freiland
gezogen werden. Einige Unterlagen werden
als Holzstecklinge im Winter wernwendet.
Oiese  holzigen, mindestens  einjdhrigen
{unbewurzelten) Triebe, werden ins Freiland
gesteckt, wenn die Erde frostfrei ist. Sie
beginnen in  der kommenden WYege-
tationspericde zu wurzeln. Wurzel-stecklinge
werden als  Teile aus der Wurzel
herausgeschnitten und besitzen beraits

- Lebenslanges
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Wurzelwachstumspunkte. Die  Stecklinge
bilden anschliefend die Triebwachstums-
punkte  aus.  Sie  werden aus  der
Mutterpflanze  schlafend im Winter
geschnitten. lhre Anwendung finden sie bei
der  Vermehrung won  Himbeere und
Brombeere. Bei hochstammigen Gehdlzen
wie zB  Apfel und Birmne wird die
Stecklingsvermehrung selten angewendet.

Wilafinge und Wurzethrut

Bei der Absenkern™Methode' werden Zweige
van einem Busch umgebogen und teilweise
mit Erde bedeckt, um die fweige wurzeln zu
lassen und daraus eine oder mehrere neue
Fflanzen zu erhalten. Es ist darauf zu achten,
dass sich eindeutig eigene Wurzeln flr die
nachste neue Jungpflanze auf diesem Zweig
bilden. Der bewurzelte Absenker [Jweig)
kann won  der Muotterpflanze getrennt
werden, scbald sich eine neue junge Pflanze
entwickelt hat Es kann bis zu zwel
Wegetationsperioden dauern, his die neue
Pflanze ausreichend Wurzeln gebildet hat
Eine andere Yariante des ,Absenkerns” ist das
Anhdofeln  won  OCberboden  um  die
Mutterpflanze. Dadurch wird die Pflanze
angeregt, Wurzelschdsslinge zu hbilden. In
dieser angehaufelten Erde, entstehen neupe
Wurzeln auf der Mutterpflanze. Zum Ende der
Wengetationsperiode kann diese Erde won der
Mutterpflanze worsichtig entfernt werden
und eine neue Pflanze steht zur Entnahime
bereit, wenn neue Wurzeln in diesem Bereich
zu finden sind.

Wurzelbrut basiert auf dem gleichen Prinzip
wie die Bodenanhdufelung®. Hier ist es aber
die Mutterpflanze selbst, die neue Pflanzen
bildet. Anhdufeln wird bei der Hasel und
ausgewdhlten Unterlagen verwendet. Viele
lokale Serten  wie  Zwetschgen  und
Sauerkirschen werden durch Wildlinge

12
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wvermehrt. Zum Beispiel eine lokale Yariante
der Sauerkirschen mit dem  botanischen
Mamen: Prunus cerasus Lovskal

Pflanzmaterial

Far die Yermehrung won Obsthdumen und
deren Verbreitung auf Strevobstwiesen, ist
die Edelsorne das wichtigste
Pflanzenmaterial. 5o gibt es allein in Europa
mehr als 2000 namentlich bekannte
Apfelsorten und wiele weitere unbekannte,
aber immer nech vorhandene Sorten.

Unterlagen

Oer Wurzelstock {Unterlage) ist oft ein
Samling eder eine spezielle Unterlagensorte.
bie gecgraphische Herkunft der Unterlage
bestimmt, fir welche Bodenverhiltnisse und
welchen Klimatyp der Obsthaum geeignet
ist. Mit der Wahl der Unterlage, kann das
Baumwachstum und damit die GroBe des
ausgewachsernen Obstbaumes  bestimmt
werden. Hochstammige Obstbhdume  sind
stark wachsend. Mit der Verwendung von
stark und sehr stark wachsenden Unterlagen
gelingt es, hochstdmmige Obsthdume auf
Strevobstwiesen  zu  erhalten.  Schwach-
wiichsige Unterlagen sind in der Regel nicht
flir Streuobstwiesen geeignet. Zertifizierte
Unterlagen garantieren die Herkunft der
Unterlagen und das die Unterlage keine
Fflanzenkrankheiten in sich tragt. Mit der
Werwendung von lokalen Pflanzenmaterialien
wird die  Anpassung an die  Grtlichen
Bedingungen {wie Klima und Boden) besser
erreicht, aber es kann zu einem hetercgenen
Wachstum  der Obstbaume  fihren.  Fiir
Apfelbdurme sind regelmdlig zerdfizierte
Unterlagen fir die Yeredlung geeignet. Malus
domestica 'Bittenfelder” [(S&mling} ist robust
gegen Frost und trockene Bedingungen.
Einige ausgewdhlte Klene aus der East
Malling - Station haben ein sehr starkes
Wachstum. Die Unterlage mit dem Kirzel
M11 {genannt "Ooucin vert’} zeigt sich robust
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gegeniber Frost. M2 ["Doucin’ eignet sich
flir ndhrstoffarme  Béden. "Doucin® st
empfindlich gegeniiber Blattldusen, aber
nicht gegendber Lagerkrankheiten. A2
bewdhnt sich bei feuchten oder lehmigen
Béden und vertragt ohe
Temperaturschwankungen Kontinental-
klima). In Polen werden in der Regel
Apfelsdmlinge der  Sorte "Antonowka’,
Birnensamlinge wven  Pyrus  caucasica,
Fflaumensamlinge wen Prunus cerasifera,
L0Rkirschensamlinge von Prunus avium und
Prunus mahalek als Unterlagen verwendet. In
Ddnemark  ist  es  Malus  domestica
‘Bittenfelder, Pyrus communis und Prunus
avium. Birnbaume sind als Samlinge sehr
starkwachsende Unterlagen und eignen sich
selir gqut zum Pfropfen. Die Unterlage kann
fiir trockene und steinige Béden, aber auch
fiir tonige oder feuchte Béden verwendet
werden. Die "Kirchensaller-Maosthirne" 15t eine
Auswahl der Kirchensaller’ {von der Staticn
Yark erhalten). Dieser hemogene Samling,
mit seiner hohen Widerstandsfahigkeit gegen
Frost, basitzt eine sehr gute Eignung fir die
Kepulation und Okulation.

Edalreiser

Oas Edelreis ist als Edelsorte ein  Teil
jeinjahriger Langtrieb des Verjahres] einer
genetisch  identischen Mutterpflanze und
behdlt diese genetische Information  als
Pflanzenteil auch nach der Veredlung. Das ist
wichtig, um die Sorenechtheit wvon
Chstbdumen zu gewshrleisten. Der Trieh
tragt, aufgrund der genetischen
Infermationen, die Empfindlichkeit oder
Resistenzen gegen  Krankheiten wvon der
Mutterpflanze. Die Triebe sollten gesund,
schadlingsfrai, physisch unbeschadigt und

verholzt sein. Oie Edelreiser sollten gut
entwickelte Knospen haben. Daher ist as
ratsam, sie Im Randbereich der Krone
{Peripherie} zu schneiden. Lange Jlahrestriebe
aus dem Inneren der Krone, sind 5o genannte
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VWasserschosser. Biese sind zumeist gesund,
haben aber schlecht entwickelte Knospen.
Zum Erhalt won  Edelreisern kann  ein
Verjingungsschnitt der Motterpflanze  im
WYorjahr erforderlich sein, um gutes, vitales
Wermehrungsmaterial zu praduzieran.
Edelreiser werden im Winter geschnitten,
wenn sich die Baume in der Yegetationsruhe
befinden. Oie Trieke won  SOGKirschen,
Sauerkirschen, Pfirsich-,  Aprikosen-  und
Birnbdumen sollten bereits nach der ersten
Kiltepericde im Dezember geschnitten
werden. Die Triebe wvon  Apfel- und
Fflaumenbdumen kdnnen im Januar oder
Februar geschnitten werden. Die lahrestriebe
dieser Obstsorten, kdnnen sogar Anfang
Marz geschnitten werden, wenn sie noch
Lschlafen™ und noch nicht begonnen haben
auszutreiben. Wenn die Ruhezeit der Triebe
unterbrochen ist, kdnnen sie nicht mehr als
Edelreis  fiir die spiatere VWeredlung
geschnitten  werden. e geschnittenen
Edelreiser werden nach Obstart  uwnd
Obstsorte gebindelt und beschriftet. Werden
die Reiser nicht gleich verwendet, milssen sie
besonders flr die Lagerung behandelt
werden: zunachst werden sie in  eine
Frischhalefelie  oder  feuchten  Stoff
eingewickelt. Alternativ zur Frischhaltefolie
kidnnen die Edelreiser auch mit  der
Schnittstelle ca. 10 om tief in feuchten Sand
gesteckt werden. Yom Schneiden bis zur
Werwendung 1st das Edelveis kihl zu lagern.
Lufttemperaturen von 1 bis 2 °C sind ideal.
Hierzu bieten sich entweder ein Kdhlraum
cder ein Keller an. Fir die Okulation werden
die Edelsorten im Sommer als Knespe {Auge)
auf dem Héhepunkt des jdhrlichen
Wachstums geschnitten. Urn die
Verdunstung von Feuchtigkeit nach dem
Schneiden zu werringern, sind die Blatter
sofort zu entfernen, es sollte nur ein kleiner
Teil des Blattstiels dbrig bleiben. Solche
vorbereiteten Augen sind zur Chkulation
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innerhalb von 2 bis 4 Tagen geeignet, wenn
in dieser Zeit eine Kithlung der Reiser erfelgt.

Arten und Sorten

Oie  kriterien flir die Auswahl des
Ausgangsmaterials sind identisch,
unabhdngig dawvon, ¢b es zur Vermehrung
durch  3amen [generative Vermehrung),
Ffrapfen, Chkulation oder durch Stecklinge
und Wurzelbrut {vegetative Vermehrung}
kommt. Oie Auswahl der Arten und Serten ist
abhingig von folgenden Kriterien:

e gengraphische Herkunft {Kontinentalitdt)
Bodenverhaltnissen

e natdrlichen Schutz

Alte und regionale Landscrten sind speziell
fiir den Streunobstanbau geeignet, aber nicht
immer so leicht im Handel verfUgbar. Das
Ausgangsmaterial muss ein gutes physisches
Wachstum  aufweisen und frei  wvon
Krankheiten sein.

Werkzeuge und Hilismittel

VerediLingamessar

Je nach Methnde gibt es bestimmte Arten
ven  Yeredelungsmessern.  [iese  sind
entweder speziell geformt oder einseitig
geschliffen. Far alle gilt: Sie sollten zur Hand
des Anwenders passen. Es gibt verschiedens
Grundfermen der Klinge und auch Messer fiir
Linkshander. Oie Klinge muss sehrscharf sein,
um eine erfolgreiche Gewebeverpflanzung
durchzuflhren. Wenn das Messer stumpf ist,
sind die damit ausgefiihiten Schnitte nicht
glatt 5o kann beispielsweise ein Edelreis mit
ginem  Wuorzelsteck  nicht  zusammen
wachsen, oder ihre Veredlungsstelle st
unbestindig. Oaher lohnt es sich, die
Weredlungsmesser, die Chkulationsmesser
ader die universellen Gartenmesser in einer
selir guten Qualitdt zu erwerbean. Sie mdssen
regelmalig gescharft werden, damit sie flir
viele lahre nidtzlich und funltionsfahig sind.
Fir das Umklappen der Rinde beim Pfropfen
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ist ein Messer mit einer gebogenen Klinge
notwendig.

Sehieifstain

Es ist ratzam, einen speziellen Schleifstein zu
benutzen. Oer Schleifstein besteht aus zwei
verschiedenen Materialseiten. Die eine zum
Vorscharfen des Messers, die andere, sehr
feinkérnige, zum Abziehen der Messerklinge
im Anschluss. Mur bei der Yerwendung ven
zwiei werschiadenen Schleifsteinmaterialien
ist  gewdhrleistet, dass  das  Messer
entsprechend  gescharft wird. Yor dem
Benutzen des Schleifsteins ist dieser mit
Wasser zu befeuchten.

Gartenschere

Sie sollte ebienfalls zur Hand des Anwendears
passen. Es gibt werschiedene Grélen und
auch Linkshanderscheran. e Gartenschere
sollte immer scharf und sauber sein. Sie wird
flir viele lahre nitzlich sein, wenn sie karrekt
verwendetund entsprechend gepflegt wird.

Siige
Eine manuelle, scharfe Baumsdge, mit

Sdgeblatt, gehdrt zur
Grundausstattung eines Streucbstexperten.

rostfreiem

Die Sage sollte Aste, mit einem maximalen
Durchmesser von Fom sdagen kénnen.

Spezielle elastische Bénder und Streifen ouc
Kunststofffolie

Sie ermiglichen, dass die Pflanzenteile bei
der Weredlung gut miteinander verbunden
werden kinnen. Sie sind elastisch, so dass
sich der einjdhrige Trieb intensiv an den
Wurzelstock oder den gepfropften Trieb
drickt. [Oie natiriche Alternative zum
Kunststoffist der Bast.

Veredfungswachs

Oas Wachs wird bendtigt, um eine offene
Wunde zu schlieBen und um zu vermeiden,
dass die Pflanze austrocknet. Direkt nach der
Weredlung wird Wachs sowohl an die
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Weredelungsstelle, als auch an die Spitze des
Edelreises gepinselt. Kalte Fllssighkeit kann
direle aus der Flasche verwendet werden.
Festes Baumwachs muss erwdrmt werden,
um fliissig zu werden. Erst dann kann das
Wachs verwendet werden.

Nachsorge

Oie Mallnahmen und die Intensitat der Pilege
des neuen OChstbaums hangen wvon  der
angewendeten Yeredlungsmethode ab. Oie
Betreuung der lungpflanze nach der
Kopulation im Winter bis zur endglltigen
Fflanzung kann entweder im Topf oder im
Freiland durchgefilhrt werden. Oie Chkulation
im Sommer wird auf der Unterlage im
Freiland praktiziert. e Spitze der Unterlage
wird im  Frihjahr nur knapp dber der
Chkulationsstelle entfernt Samlinge  und
Ltecklinge werden aus dem  speziellen
YWermehrungsbeet in Tépfe oder in die
Freilandkultur  zur  spdteren  Werwendung
gepflanzt. Oie jungen Pflanzen bendtigen
wihrend der Wachstumsperiode Wasser und
Oinger.  Um  einen  hechstammigen
Cbstbaum mit einem durchgehenden Stamm
zu  bekommen, darf die Spitze nicht
beschnitten werden. DOer neuwe, stark
wachsende Ohbstbaum  muss  anfanglich
gestibt werden. Beispielsweise wird der
junge, biegsame Stamm an ein Bambusrohr
angebunden, um einen geraden Stamm zu
erhalten. Die Triebe und Zweige, die aus der
Unterage {unterhalb derVeredlungsstelle}
wachsen, sind so frilh wie mdglich zuw
entfernen. Oer neue Obsthaum  kann
entweder als Einjahriger cder als Zweijdhriger
gepflanzt werden. Hilfsmittel wie Bast oder
Kunststoffhdnder sind zu entfernen, bevor
Binschnlrungen an  der VWeredlungsstelle
auftreten.
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Dokumentation und Etikettierung
Dokumentation

Gie Dekumentation ist ein sehr wichtiges
Werfahren, um den Prozess der Yermehrung
aufzuzeichnen und die Froduktion wvon
Chstgehiilzen nachvellziehbar zu gestalten.
Oie Dokumentation ist die Grundlage der
Registrierung.  5ie  bietet  bestimmite
Infermationen  fir den Gartner, flir die
Aufsichtsbehdrde und auch flir andere
Fartner. Gute Aufzeichnungen stellen die
notwendigen  Informationen  fiir  die
Uberwachung der Effizienz der Vermehrung
und des Tagesgeschdfts  dar.  Die
Aufzeichnungen bilden die Grundlage fiir die
Oberpritfung des  Erfolgs.  Die  Au-
fzeichnungen stellen auch eine Referenz fiir
den Prozess der Wermehrung dar und gehen
Einblick n  Produltivitat und Kerrektur-
maflnahmen, die ergriffen werden sollten,
wenn Probleme auftreten. Es ist eine Form
des Cualitdatsmanagements. Folgende
Infermationen  dber die  werwendeten
Materialien und
aufzuzeichnen:

Verfahren sind

1.der Mamen, die Anzahl und die Herkunft
der Unterlage

2. die Serte, die Anzahl und die Herkunft der
Edelreiser

3. die Sorte, die Anzahl und die Herkunft der

Letzlinge

den Tag der Yeredlung

die Veredlungsmethode

das Wetter

der Preis von Edelreiz und Unterlage

die Stundenanzahl und die bendtigten

Personen

9. die wenwendeten  Sorten  in den
Fflanzbeeten undin den Pflanzzellen

Ez  wird empfohlen, ein  Pflanzschema

anzulegen. [ieses  kann  Infermationen

beinhalten dber die Anzahl der Beete, deren

Flachengraie und die Pflanzreihen. In dieses

Schema kidnnen alle Teile der Baumchean mit

den Scrtennamenund andere Informationen
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eingetragen werden {z. E: Datum der
Fflanzung, Behandlungen, etc). Es empfiehlt
sich zusdtzlich regelmalii eine
Bestandsaufnahme zu machen. Dazu gehdrt
die Anzahl der veredelten, gepflanzten und
verkauften Baume / Baumchen in einem Jahr.

Etikettierung

Bei der Arbeit mit einer gridlleren Menge von

Sarten bewdhrt es sich, alle Jungbiume zu

beschriften. Oie Kennzeichnung ist wichtig,

um die wverwendeten Sorten nicht zu
verwechseln. Oie Kennfarben sind nicht
international und die folgende Beschreibung
ist ein Beispiel, wie die Etikettierung
gehandhalt werden kann. Auf dem Etikett
kinnen die Cbstart, die Sorte, die Unterlage,
die genetische Herkunft der Sorte und der

Mamen der werarbeitenden Firma festhalten

werden. Etiketten bestehen haufig  aus

kunststoff, Metall oder Holz - aber die
haufigste Yenwendung finden die

Kunststoffstreifen. Relativ  kleine Etiketten

sind in der Regel am besten geeignet fiir die

Arbeit in den Baumschulen, beispielsweise

etwa 20 cm lang und 1 bis 2 cm breit. Die

Farbe der Markierungen ist abhangig ven der

Herkunft des Pflanzenmaterials:

o WWeil} ist das Label, wenn das Material von
einer Primdrquelle  {Yorstufenmaterial}
karm.

e flau ist die Markierung, wenn das Material
von einer Plantage {Grundstoffe) kam.

e {range ist die Markierung, wenn das
Material zertifiziert ist. Die Beschriftung
auf dem Etikett kann mit Bleistift oder mit
wasserechten Stiften erfolgen oder durch
Laser geduckt werden. Die Schrift kann
undeutlich werden oder ganz
verschwinden. Oies muss stetig Oberprift
werden, wahrend die jungen Bdume in
der Baumschule sind.
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UE 4 Auswahl der Unterlagen

Auswahl der Unterlagen UE 4

Lernziele

Erfsie kennt

e das Fflanzmaterial {Edelserte, Unterlage}
e die Merkmale und Anforderungen des Pflanzmaterials

Erfsie ist fahig

e die geeignete Unterlage fiir die Veredelung
auszuwsahlen

Methode

Kurzvortrag
Literaturrecherche

2
3.

Inhalt

e Arten und Scrten ven Okstbaumen fir die
Streuobstwiese

e FEigenschaften und Anforderungen der
unterschiedlichen Unterlagen

Koordinatorfin

Organisation

14 Tage vorher
Crganisation und falls erforderlich
Kopieren der Literatur

Lebenslanges
Lernen
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e

Praxis Dauer

2 Stund
Vorbereitung unden

o Heraitstellen von Literatur

. N Ort
o Kopieren der Arbeitshldtter

Serminarraum

Jahreszeit
das ganze lahr iber durchfilhrbar

Kurzvortirag

Oie Schiller/innen erhalten eine kurze Einflihrung Uber die unterschiedlichen Arten und Sorten
ven Apfelbdumen fiir die Streuobstwiesen. Anschliefend wird die Bedeutung und Funktion der
Unterlage fir die Veredelung geklart.

Aufgahe
Jede/r Schillerfin erhalt ein Arbeitsblatt. Der Arbeitsauftrag wird mit Hilfe der Literaturrecherche

im Internet abgearbeitet. Abschliellend werden die Ergebnisse in der Gruppe prasentiert.

Materialien Unterlagen
Arbeftsblatt
Fachwissen:
Ausstattung

Expert/innentext Vermehrung
Computer mit Internetanschluss, Tische, Seszel

Ergehnis

Ein ausgefilltes Arbeitsblatt pro Schiller/in.

Anmerkung

Oie Losung des Arbeitzsauftrages befindet sich am beiliegenden Infoblatt.

- Lebenslanges 2
Lernen



[ ) Pflege und Management Auswahl der Unterlagen UE 4

Arbeitsblatt: Auswahl der Unterlagen

Recherchigren Sie fir jede Anforderung unterschiedliche Unterlagen fiir die
Apfelbaumveredelung. Bevorzugen sie dabei vor allem lokale
Pflanzmaterialien!

Unterlagen mit starkem Wachsturm und guter Fruchtqualitat:
1
2

Unterlagen mit mittelstarkem Wachstum, frosthart:
1
2

Unterlagen mit sehr schwachen Wachstum:
1
2

Unterlagen die krankheitstelerant, wenig anspruchsvoll sind:

-Lebenslanges 3
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Infoblatt: Unterlagen

Apfel

Unterlage | Eigenschaften

Az Sehr stark wachsend, sehr frosthart, gute Fruchtqualitdt, ideal fir grole
Bauformen

M11 Sehr stark wachsend, gute Fruchtqualitat

M25 Sehr stark wachsend, friher Entrag, gute Fruchtqualitst

MM 111 Mittelstark wachsend, sehr frosthart, hoher Ertrag, ideal fir mittlere bis grofe
Bauformen

2 Mittelstark wachsend, wenirg standfest, fur mittlere Baden

M7 Mittelstark wachsend, tolerant gegen zu trockene und zu feuchte Eéiden,
anspruchslose Unterlage fur kleine Bauformen

MM 106 Mittelschwach wachsend, Skologisch anpassungsfahig, gute Fruchtqualitat,
regelmaliige

M 28 Schwach wachsend, sehr frosthart, auch fiir schlechtere Boden

Mg Schwach wachsend, haufig fir kleinkronige Baume verwendet, gute Qualitat

Mz7 Sehr schwach wachsend, fiir Hausgarten nicht zu empfehlen, anspruchsvoll an
Boden, bendtiat Pfahl

Quelle: Arche Noah, Osterreich; Kreisverband fiir Gartenbau und Landespflege Fiirstenfeldbruck

-Lebenslangeq 4
Lernen
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Vermehrung
Definition (Grund / Ziel)

Oie Pflanzenvermehrung ist ein Begriff aus
dem Gartenbau und der Landwirtschaft. Er
beschreibt die unterschiedlichen Metheden
der Pflanzenvervielfiltigung. Die Vermeh-
rung  wird u. A auf  Streuobstwiesen
{traditionellen Cbstgarten) zur Beproduktion
voen Obstgehdlzen (Straucher und B3ume), in
der Regel eines hochstdmmigen Obst-
baurmes, angewendet. Sie kann in Zwei
verschiedene Warianten erfelgen. Es gibt die
Méglichkeit der geschlechtlichen (gene-
rativen] Vermehrung und der  unge-
schlechtlichen {vegetativen) Vermehrung.
Oie generative Vermehrung erfolgt durch
den Samen. Durch die Komhkination des
genetischen Materials zweier Elternpflanzen,
entstehen in der Folgegeneration genetisch
einzigartige Pflanzen. Bei der wegetativen
Yermehrung erfolgt die Reproduktion durch
daz  Pflanzenmaterial =elbst. Teile der
Mutterpflanze werden zur Bewurzelung
gebracht. Oadurch werden die Erbeigen-
schaften der Mutterpflanze unverdndert an
die lungpflanzen weitergegebean.

Methoden

Generative Vermehrung

Séimtinge

Oie generative Vermehrung erfolgt aus dem
Lamen einer Pflanze. Die Samenherkunft,
auch Provenienz genannt, ist aus einer
Samenplantage oder wird won  einem
bestimmten Ot ausgewdhlt. Die Samen
missen  sich won der Ernte  hkis  zur
Ausbringung in Ruhe befinden (Oormanaz),
damit das Saatgut nicht zur Falschen Zeit des
Jahres keimt. Am besten gelingt das, wenn
ganze Apfel oder Kerngehiuse auf eine
sandige Flache gelegt werden. Mach der
Rotte des Fruchtgehiuses, lherwinden die

n Lebenslanges
Lernen

Auswahl der Unterlagen UE 4

Kerne im Winter ihre physiologische Buhe.
Oie Kalteperiede stimuliert ihre Keimung.
Samen von Apfeln und Birmen braochen eine
Kialepericde won 8 bis 12 Wochen und
kédnnen wvor dem Winter im  trockenen
Zustand won September bis Oktober ins
Freiland gesat werden. Oie Gattung Prunus
mit den Arten Pflaume, Kirsche, Zwetschge,
Schlehe und den Unterarten wie Ballace
{Prunus domestica ssp. insititial brauchen
zundchst eine Warmzeit und dann eine
Kalteperiode. Die notwendige Intensitdt der
Perinden richtet sich danach was benttigt
wird, um die Samenschale zu durchbrechen.
Oie Samen brauchen YWascer, Warme, Licht
und Sauerstaff, um zu keimen. Gie Sdmlinge
entwickeln eine nach unten gerichtete
Wurzel und mehrere nach cben gerichteta
Keimblatter. Oie  Struktur des  Bodens
beeinflusst  die  Wurzelentwicklung.  Ein
Witterungsschutz wirkt sich positiv auf die
samlinge und die Form der Meupflanzen aus.
Oer Zeitpunkt der Aussaat ins Freiland wird
durch die Bedentemperatur bestimmt und
sollte so frih wie méglich erfalgen, um die
gesamte Vegetationsperiode auszunutzen.
Apfel, Birne, Weilldorn und die Gattung
Prunus keimen bei 7 bis 15 °C. Prunus keimen
schlecht bei heher Bodentemperatur.
Folgende S3mlingsunterlagen finden bei
Streuobstwiesen Verwendung: tdalus
domestica  Antonowka” und ein paar lokale
Sorten mit einer bestimmten genetischen
Wariation wie Pyrus nivalis ,Pollaver Hirsch-
bime" und die alte ungarische Apfelsorte
LBatul”.

Vegetative Vermehrung

Veredluingsmethoden

{Kopulation/Plropfen/Okulation}

Oie hochstammigen Obstbaume  kénnen
zwei Veredlungsstellen aufweisen. Oas heillt,
der Baum besteht aus der Obstbaum-


http://www.dict.cc/deutsch-englisch/Provenienz.html
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unterlage, dem Stammbildner und der
Edelsorte als Obsthaumkrone. In den meisten
Fillen  werden wveredelte  Obstbiume
gepflanzt, die eine Veredlungsstelle knapp
cberhalb der Erdeberflache aufweisen. Die
Weredelungsstelle zeigt an, wo zwei Pflanzen
{Pflanzenteile) in einer lebensfihigen und
lebenslangen Gemeinschaft  werbunden
{,werschmaolzen®} werden. Oer Transport von
lebenswichtigen Steffen (Wasser/ Mahr-
stoffe/Assimilationsprodukte] muss durch die
Veredlungsstelle  in  beide  Richtungen
funktionieren. Das grofflichige Uberlappen
des Kambiumgewebes beider Pflanzenteile
ist notwendig, um einer Disharmonie oder
Inkompatibilitit zwischen den Veredlungs-
partnern wvorzubeugen. Die Veredlung wven
Chstbaumen im Sommer erdalgt durch
Chkulation und Pfropfung. Gehfren  die
Edelserte und Unterlage zur selken Spezies,
bestehen normalerweise keine Anwuchs-
prableme. Weredlung wvon wverschiedenen
Arten  innerhalh  der gleichen Gattung
gelingen in der Regel ehenfalls. Fflaumen
und Kirschen kannen nicht auf der gleichen
Unterlage veredelt werden, chwohl beide zur
Gattung Prunus gehren. Oie Yeredlung kann
auch eine erfolgreiche  Methade  zur
Fortpflanzung wen verwandten Arten sein.
Birne {Pyrus} kann auf CQuitte {Cydonia}
gepfropft werden. Die schwach wachsenden
Birnenunterlagen sind Quitte A und Quitte C
und gehdren zu der At Cydonia oblonga.
Weist ein Edelreis die Unterlage zurick, dann
besteht eine Inkonsistenz  oder eine
Inkompatibilitdt. Einige Birmensorten  sind
nicht weredelbar. Die Ablehnung der
Gewebeverpflanzung  kann erst  nach
mehreren  lahren auftreten. Bei einigen
Birnensorten wird keine echte Harmonie mit
der Quitte als Unterlage erreicht und es wird
eine stammbildende Zwischerveredelung
bendtigt.

n Lebenslanges
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Kopulation {Paarung) ist gine
Weredlungsmethode, die in der Winterzeit
mit einem "schlafenden” Veredlungstrieb
{Edelreis} mit einer ader mehreren Knospen
durchgefilhrt wird. Oas Edelreis muss feucht
und kithl bis zum Gebrauch aufbewahrt
werden. Die Kopulation erfelgt durch schrdge
Schnitte auf  den Edelreiser  und
Lehragschnitte ader einem  teilweise
schragen Schnitt auf den Wurzelstock Die
Fflanzenwachstumsschicht  [Kallus)  beider
Teile der Veredlungspartner  wachst
zusammen, wenn wenigstens ein Teil der
Wundflachen durch die Schnitte gut platzien
wird. Ein scharfer und sanberer Schnitt hietet
besseren  Kentakt, als  gezackte oder
ausgefranste Cheiflachen. Das Edelreis wird
am Wurzelstock mit einer Bindung aus
elastischen  Bandern oder Streifen  aus
Kunststofffolie fixiert. Alle
Ciberflachen missen mit Baumwachs, sowohl
die Veredlungsstelle als auch die Spitze des
Edelreises, verschlossen werden.

offenen

"Wpfropfung” st eine spezielle Form der
Weredlung, um andere Gbstsorten auf einem
alten Gbstbaum zu erhalten. Sie erméglicht
eine Vielzahl verschiedener Sorten auf dem
gleichen OChbstbaum.  Dieze Veredlungs-
methode wird angewendet, wenn die Rinde
sich im Frithling nach dem ,Ausschlagen” der
Fflanzen leicht lsen ldsst (Maifluni). Oie
bendtigten Edelreiser werden im spaten
Winter in  der gewlnschten  Stdrke
geschnitten und sobald sich die Rinde Hsen
lasst, werden hier einzelne oder mehreren
Edelreiser hinter die Rinde gepfropft
{gesteckt}. Alle offenen Oberflachen milssen
mit Baumwachs, sowohl die PRropfstelle als
auch die 3pitze des Edelreises, verschlossen
werden.
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Oie Okulation {Augenveredlung} ist das
WYeredlungsverfahren fiir die Semmerzeit. Sie
wird mit einer Knespe entweder durch einen
T-5chnitt  oder per Chip-Transplantation
durchgefithrt. Bei der Okulation werden die
Knospen {Augen} unmittelbar wor  der
Wenwendung geschnitten und wihrend des
Wachstums  aus der Mutterpflanze
entnommen.  Wenn die  geschnittenen
Knospen nicht sofert werwendet werden,
mlissen sie an einem kihlen und feuchten
Ot {z.B. Kiihlschrankl gelager werden, um
sie wvor dem Austrecknen zu schiitzen. Sie
miissen innerhalk von 3 Tagen wverwendet
werden. Mit elastischen Bandern oder
Streifen  aus  Kunststofffolie werden die
Knospen an Ort und Stelle auf der Unterlage
fixiert.

Stecklinge

Oie Vermehrung durch Stecklinge gehion zu
den vegetativen Vermehrungsmethoden. Die
Stecklingsmethode wird bei vielen Fflanzen
zur  Vermehrung wverwendet, aber die
Fahigkeit, Wurzeln zu hbilden, ist sehr
unterschiedlich ausgepragt. Oie Fflanzenart
bestimmit, welche Teile flir die Vermehrung
verwendet werden_ S0 kdnnen Stamme und
Wurzeln als Stecklinge verwendet werden.
Stammistecklinge won Obsthiischen
{Holunder, schwarze Johannisheere, rote
Johannisbeere und Stachelbeerel kinnen
unabhingig won Semmer oder Winter
sowvohl im Gewachshaus als auch im Freiland
gezogen werden. Einige Unterlagen werden
als Holzstecklinge im Winter wernwendet.
Oiese  holzigen, mindestens  einjdhrigen
{unbewurzelten) Triebe, werden ins Freiland
gesteckt, wenn die Erde frostfrei ist. Sie
beginnen in  der kommenden WYege-
taticnsperiode zu wurzeln, Wurzel-stecklinge
werden als  Teile aus der Wurzel
herausgeschnitten und besitzen beraits

n Lebenslanges
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Wurzelwachstumspunkte. Die  Stecklinge
bilden anschliefend die Triebwachstums-
punkte  aus.  Sie  werden aus  der
Mutterpflanze  schlafend im Winter
geschnitten. Ihre Anwendung finden sie bei
der  Vermehrung won  Himbeere und
Brombeere. Bei hochstammigen Gehdlzen
wie zB  Apfel und Birmne wird die
Stecklingsvermehrung selten angewendet.

Wilafinge und Wurzethrut

Bei der Absenkern™Methode' werden Zweige
ven einem Busch umgebogen und teilweise
mit Erde bedeckt, um die fweige wurzeln zu
lassen und daraus eine oder mehrere neue
Fflanzen zu erhalten. Es ist darauf zu achten,
dass sich eindeutig eigene Wurzeln fir dia
nachste neue Jungpflanze auf diesem Zweig
bilden. Der bewurzelte Abszenker (Zweig)
kann won  der Muotterpflanze getrennt
werden, scbald sich eine neue junge Pflanze
entwickelt hat Es kann bis zu zwel
Wegetationsperioden dauern, his die neue
Pflanze ausreichend Wurzeln gebildet hat
Eine andere Variante des ,Absenkerns” ist das
Anhdofeln  won  OCberboden  um  die
Mutterpflanze. Dadurch wird die Pflanze
angeregt, Wurzelschdsslinge zu hbilden. In
dieser angehaufelten Erde, entstehen neue
Wurzeln auf der Mutterpflanze. Zum Ende der
Wenetationsperiode kann diese Erde von der
Mutterpflanze worsichtig entfernt werden
und eine neue Pflanze steht zur Entnahime
bereit, wenn neue Wurzeln in diesem Bereich
zu finden sind.

Wurzelbrut basiert auf dem gleichen Prinzip
wie die Bodenanhdufelung®. Hier ist es aber
die Mutterpflanze selbst, die neue Pflanzen
bildet. Anhdufeln wird bei der Hasel und
ausgewdhlten Unterlagen verwendet. Viele
lokale Serten  wie  Zwetschgen  und
Sauerkirschen werden durch Wildlinge
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wvermehrt. Zum Beispiel eine lokale Yariante
der Sauerkirschen mit dem  botanischen
Mamen: Prunus cerasus Lovskal

Pflanzmaterial

Far die Yermehrung won Obsthdumen und
deren Verbreitung auf Strevobstwiesen, ist
die Edelsorne das wichtigste
Pflanzenmaterial. 5o gibt es allein in Europa
mehr als 2000 namentlich  bekannte
Apfelzorten und wiele weitere unbekannte,
aber immer nach vorhandene Sorten.
Unterlagen

Oer Wurzelstock {Unterlage) ist oft ein
Samling eder eine spezielle Unterlagensorte.
bie gecgraphische Herkunft der Unterlage
bestimmt, fir welche Bodenverhaltnisse und
welchen Klimatyp der Obhstbaum geeignet
ist. Mit der Wahl der Unterlage, kann das
Baurmwachstum und damit die Grilie des
ausgewachsenen Obstbaumes  bestimmt
werden. Hochstammige Obstbhdume  sind
stark wachsend. Mit der Verwendung von
stark und sehr stark wachsenden Unterlagen
gelingt es, hochstammige Obstbdume auf
Streuohstwiesen il erhalten.
Schwachwiichsige Unterlagen sind in der
Regel nicht fiir Streuchstwiesen geeignet.
Zertifizierte  Unterlagen garantieren  die
Herkunft der Urterlagen und das die
Unterlage keine Pflanzenkrankheiten in sich
tragt. Mit der Verwendung wvon lokalen
Fflanzenmaterialien wird die Anpassung an
die drtlichen Bedingungen (wie Klima und
Boden! besser erreicht, aber es kann zu
einem  heterogenen  Wachstum  der
Cbstbdume fihren. Fir Apfelbaume sind
regelmaliig zertifizierte Untedagen fir die
Veredlung geeignet. Malus  domestica
'Eittenfelder’ (3amling) ist rebust gegen Frost
und  trockene  Bedingungen.  Einige
ausgewadhlte Klone aus der East Malling -
Station haben ein sehr starkes
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Wachstum. Die Unterlage mit dem Kirzel
M11 (genanmt ‘Doudin vert’) zeigt sich rebust
gegeniber Frost. M2 ["Doucin’ eignet sich
filr nahrstoffarme Bdden.  "Coucin’ st
empfindlich gegeniiber Blattldusen, aber
nicht gegendber Lagerkrankheiten. A2
bewsdht sich bei feuchten oder lehmigen
Béden und vertragt ohe
Temperaturschwankungen Kontinental-
klima). In Polen werden in der Regel
Apfelsamlinge der  Serte "Antonowka’,
Birnensamlinge  wen  Pyrus
Fflaumensamlinge wen Prunus cerasifera,
LiBRkirschensamlinge von Prunus avium und
Prunus mahaleb als Unterlagen verwendet. In
Odnemark ist  es  Malus  domestica

Calcasica,

‘Bittenfelder, Pyrus communis und Prunus
avium. Birnbaume sind als Sdmlinge sehr
starkwachsende Unterlagen und eignen sich
selir gqut zum Pfropfen. Die Unterlage kann
fiir trockene und steinige Boden, aber auch
flir tonige oder feuchte B&den verwendet
werden. Die "Kirchensaller-Maosthirne" ist eine
Auswahl der Kirchensaller {fwon der Station
Yark erhalten). Dieser hemogens Samling,
mit seiner hohen Widerstandsfahigkeit gegen
Frost, basitzt eine sehr gute Eignung fir die
Kepulation und Okulation.

Edelroiser

Oas Edelreis ist als Edelsorte ein  Teil
jeinjahriger Langtrieb des Yorjahres) einer
genetisch  identischen Mutterpflanze und
behdlt diese genetische Information als
Fflanzenteil auch nach der Veredlung. Gas ist
wichtig, um die Sonenechtheit wen
Cbstbdumen zu gewdhrleisten. Der Trieh
tragt, aufgrund der geneatischen
Infermationen, die Empfindlichkeit oder
Resistenzen gegen  Krankheiten wvon der
Mutterpflanze. Die Triebe soliten gesund,
schadlingsfrei, physisch unbeschadigt und

verholzt sein. Die Edelreiser sallten gut
entwickelte Knospen haben. Daher ist es rat-
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sam, sie im  Randbereich  der  Krone
{Peripherie} zu schneiden. Lange Jahrestriebe
aus dem Inneren der Krone, sind =0 genannte
VWasserschosser. Biese sind zumeist gesund,
haben aber schlecht entwickelte Knospen.
Zum Erhalt won  Edelreisern kann  ein
Verjingungsschnitt der Motterpflanze  im
WYorjahr erforderlich sein, um gutes, vitales
Wermehrungsmaterial zu praduzieran.
Edelreiser werden im Winter geschnitten,
wenn sich die Baume in der Yegetationsruhe
befinden. e Trieke won  SdGkirschen,
Sauerkirschen, Ffirsich-,  Aprikosen-  und
Birnbdumen sollten bereits nach der ersten
Kiltepericde im Dezember geschnitten
werden. Die Triebe wvon  Apfel- und
Fflaumenbdumen kdnnen im lanuar oder
Februar geschnitten werden. Die lahrestriebe
dieser Obstsorten, kdnnen sogar Anfang
Marz geschnitten werden, wenn sie noch
Lschlafen™ und noch nicht begonnen haben
auszutreiben. Wenn die Ruhezeit der Triebe
unterbrochen ist, kdnnen sie nicht mehr als
Edelreis  fiir die spdtere  VWeredlung
geschnitten  werden. e geschnittenen
Edelreiser werden nach Obstart  uwnd
Chstsone gebindelt und beschriftet. Werden
die Reiser nicht gleich verwendet, milssen sie
besonders flr die Lagerung behandelt
werden: zundchst werden sie in eine
Frischhaltefolie  oder  feuchten  Steff
eingewickelt. Alternativ zur Frischhaltefolie
kdnnen die Edelreiser auch  mit  der
Schnittstelle ca. 10 om tief in feuchten 5and
gesteckt werden. Yom Schneiden bis zur
Verwendung 1st das Edelreis kihl zu lagern.
Lufttemperaturen von 1 bis 2 °C sind ideal.
Hierzu bieten sich entweder ein Kdhlraum
cder ein Keller an. Fir die Okulation werden
die Edelsorten im Sommer als Knespe {Auge)
auf dem Héhepunkt des  jshrlichen
Wachstums geschnitten. Urn die
Verdunstung won Feuchtigkeit nach dem
Schneiden zu verringern, sind die Blatter
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sofort zu entfernen, es sollte nur ein kleiner
Teil des Blattstiels dbrig bleiben. Salche
vorbereiteten  Auaen sind  zur Ckulation
innerhalb von 2 bis 4 Tagen geeignet, wenn
in dieser Zeit eine Kihlung der Reizer erfolgt.

Arten und Sorten

Oie  kriterien flir die Auswahl des
Ausgangsmaterials sind identisch,
unabhdngig dawvon, ¢b es zur Vermehrung
durch  3amen [generative Vermehrung),
Ffrapfen, Chkulation cder durch Stecklinge
und Wurzelbrut {vegetative Vermehrung}
kommt. Oie Auswahl der Arten und Sorten ist
abhingig von folgenden Kriterien:

e gengraphische Herkunft {Kontinentalitdt)
e HBodenverhaltnissen

e natdrlichen Schutz

Alte und regionale Landscrten sind speziell
fiir den Streuobstanbau geeignet, aber nicht
immer so leicht im Handel verfUgbar. Das
Ausgangsmaterial muss ein gutes physisches
Wachstum  aufweisen und frei  wvon
Krankheiten sein.

Werkzeuge und Hilismittel

VerediLingamessar

Je nach Methnde gibt es bestimmte Arten
ven  VYeredelungsmessern.  [ese  sind
entweder speziell geformt oder einseitig
geschliffen. Far alle gilt: Sie sollten zur Hand
des Anwenders passen. Es gibt verschiedens
Grundfermen der Klinge und auch Messer fiir
Linkshander. e Klinge muss sehr schatf sein,
um eine erfolgreiche Gewebeverpflanzung
durchzuflhren. Wenn das Messer stumpf ist,
sind die damit ausgefiihiten Schnitte nicht
glatt 5o kann beispielsweise ein Edelreis mit
ginem  Wuorzelsteck  nicht  zusammen
wachsen, oder ihre Veredlungsstelle st
unbestandig. DOaher lohnt es sich, die
Weredlungsmesser, die Chkulationsmesser
ader die universellen Gartenmeasser in einer
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sefir guten Qualitdt zu erwerben. Sie mlssen
regelmafiig gescharft werden, damit sie flir
wiele lahre nidtzlich und funktionsfihig sind.
Far das Umklappen der Rinde beimn Pfropfen
ist ein Messer mit einer gebogenen klinge
notwendig.

Sehieifstain

Es ist ratsam, einen speziellen Schleaifstein zu
benutzen. Der Schleifstein besteht aus zwei
varschiedenen Materialseiten. Qe eine zum
Vorscharfen des Messers, die andere, sehr
feinkérnige, zum Abziehen der Messerklinge
im Anschluss. Mur bei der Yerwendung ven
2wel werschiedenen Schleifsteinmaterialien
ist gewdhrleistet, dass  das  Messer
entsprechend gescharft wird. %Yor dem
Benutzen des Schleifsteins ist dieser mit
Wassar zu befeuchten.

Gartenschere

Sie sollte ehenfalls zur Hand des Anwendetrs
passen. Es gibt verschiedene Grélten und
auch Linkshanderscheren. Die Gartenschere
sollte immer scharf und sauber sein. Sie wird
fiir viele Jahre nitzlich sein, wenn sie korrakt
verwendet und entsprechend gepflegt wird.

Stige

Eine manuelle, scharfe Baumsage, mit
S3geblatt, gehrt zur
Grundausstattung eines Streucbstexperten.

Die Sdge sollte Aste, mit einem maximalen
Curchmesser von 7 cm sdgen kénnen.

rostfreiem

Spezielle elostische Bdnder und Strelfen aus
Kunststoffiolfe

Sie ermiglichen, dass die Pflanzenteile bei
der VYeredlung gut miteinander verbunden
werden kinnen. Sie sind elastisch, so dass
sich der einjdhrige Trieb intensiv an den
Wurzelstock oder den gepfropften Trieb
drickt. Oie natlrliche Alternative  zum
Kunststoffist der Bast.
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Veredlungawachs

Oas Wachs wird benétigt, um eine offene
Wunde zu schlisffen und um zu vermeidan,
dass die Pflanze austrocknet. Direkt nach der
WYeredlung wird Wachs sowohl an  die
Weredelungsstelle, als auch an die Spitze des
Edelreises gepinzelt. Kalte Fllssigkeit kann
direkt aus der Flasche wensendet werden.
Festes Baumwachs muss erwdrmt werden,
um fliissig zu werden. Erst dann kann das
Wachs verwendet werden.

Nachsorge

Oie Malinahmen und die Intensitat der Pflege
des neuen Obstbaums hangen von  der
angewendeten Yeredlungsmethode ab. Oie
Betreuung der Jlungpflanze nach der
Kopulation im Winter bis zur endglltigen
Fflanzung kann entweder im Topf oder im
Freiland durchgefuhrt werden. Oie Ckulation
im Sommer wird auf der Unterlage im
Freiland praktiziert. e Spitze der Unterlage
wird im  Frihjahr nur knapp dber der
Chkulationsstelle  entfernt Samlinge und
Lttecklinge werden aus dem  speziellen
YWermehrungsbeet in Tépfe oder in die
Freilandkultur  zur  spdteren  Werwendung
gepflanzt. Oie jungen Pflanzen bendtigen
wihrend der Wachstumsperiode Wasser und
Oinger. Um  einen  hechstdmmigen
Cbstbaum mit einem durchgehenden Stamm
zu  bekommen, darf die Spitze nicht
beschnitten werden. DOer neuwe, stark
wachsende ©Obstbauvm  muss  anfanglich
gestabt werden. Beispielsweise wird der
junge, biegsame Starmm an ein Bambusrohr
angebunden, um einen geraden Stamm zu
erhalten. Die Triebe und Zweige, die aus der
Unterage {unterhalb derVeredlungsstelle}

wachsen, sind so frilh wie mdglich zuw
entfernen. DOer  newe Obstbaum  kann
entweder als Einjahriger cder als Zweijdhriger
gepflanzt werden. Hilfsmittel wie Bast oder
Kunststoffbdnder sind zu entfernen, bevor
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Einschnlrungen an  der Weredlungsstelle
auftreten.

Dokumentation und Etikettierung
Dokumentation

Oie Dokumentation ist ein sehr wichtiges
Werfahren, um den Prozess der Yermehrung
aufzuzeichnen und die Produktion won
Chstgehiilzen nachvellziehbar zu gestalten.
Oie Dokumentation ist die Grundlage der
Registrierung.  Sie  hietet  bestimmte
Infermationen  flir den Garner, flir die
Aufsichtshehdrde und auch flir andere
Fartner. Gute Aufzeichnungen stellen die
noctwendigen  Infarmationen  fiir  die
Uberwachung der Effizienz der Vermehrung
und des Tagesgeschdfts  dar.  Die
Aufzeichnungen bilden die Grundlage fiir die
Uberpriifung des Erfolgs. Oie
Aufzeichnungen stellen auch eine Referenz
fiir den Prozess der Vermehrung dar und
gehken  Einblick in Produktivitdt  und
Kerrekturmatnahmen, die ergriffen werden
sollten, wenn Probleme auftreten. Es ist eine
Form des Qualitdtsmanagements. Folgende
Infermationen  dber die  verwendeten
Materialien und Werfahren sind

aufzuzeichnen:

1. der Mamen, die Anzahl und die Herkunft
der Unterlage

2. die Scorte, die Anzahl und die Herkunft der
Edelreiser

3. die Sorte, die Anzahl und die Herkunft der

Setzlinge

den Tag der Veredlung

die Veredlungsmethode

das Wetter

der Preis von Edelreiz und Unterlage

die Stundenanzahl und die benétigten

Personen

9. die werwendeten Sorten  in den
Fflanzbeeten undin den Pflanzzellen

Es wird empfohlen, ein FPflanzschema

anzulegen. [ieses  kann  Infermationen

beinhalten dber die Anzahl der Beete, deren

®m O e
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Flachengrilie und die Pflanzreihen. In dieses
Schema kinnen alle Teile der Baumchen mit
den Sortennamen und andere Infermationen
eingetragen werden {z. E: Datum der
Pflanzung, Behandlungen, etc.). Es empfiehlt
sich zusdtzlich regelmalii eine
Bestandsaufnahme zu machen. Dazu gehdrt
die Anzahl der veredelten, gepflanzten und
verkauften Baume / Baumchen in einem Jahr.

Lrikettierung

Bei der Arbeit mit einer grilleren Menge von

Lorten bewahrt es sich, alle Jungbiume zu

beschriften. Oie Kennzeichnung ist wichtig,

um die wverwendeten Sorten nicht zu
verwachseln. [ie Kennfarben sind nicht
international und die folgende Beschreibung
ist ein Beispiel, wie die Etikettierung
gehandhakt werden kann. Auf dem Etikett
kinnen die Cbstart, die Sorte, die Unterlage,
die genetische Herkunft der Sorte und der

Mamen der werarbeitenden Firma festhalten

werden. Etiketten bestehen haufig  aus

Kunststoff, Metall oder Holz - aber die

haufigste Yernwendung finden die

Kunststoffstreifen. Relativ kleine Etiketten

sind in der Regel am besten geeignet fiir die

Arbeit in den Baumschulen, beispielsweise

etwa 20 cm lang und 1 bis 2 cm breit. Die

Farbe der Markierungen ist abhangig ven der

Herkunft des Pflanzenmaterials:

o WWeil} ist das Label, wenn das Material von
einer Primdrquelle  {Yorstufenmaterial}
karn.

e Qlau ist die Markierung, wenn das Material
von einer Plantage (Grundstoffe) kam.

e Crange ist die Markierung, wenn das
Material zerifiziert ist. Die Beschriftung
auf dem Etikett kann mit Bleistift ader mit
wasserechten 5tiften erfolgen oder durch
Laser geduckt werden. Die Schrift kann
undeutlich werden oder ganz
verschwinden. Dies muss stetig Uberprift

werden, wahrend die jungen Biume in
der Baumschule sind.

11
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UE 5 Veredelung

Veredelung UE S

Lernziele

Erfsie kennt

e Yeredelungen {kopulation, Okulation, Unterlage,
Edelreis)

e dieWerkzeuge fiir die Vermehrung

e die Pflege der Jungbhdume in den Baumschulen

e die Dokumentation und das Etikettieren

Erfsie ist fahig

e dasrichtige Werkzeug und Material filr die Yermehrung
zuwahlen und anzuwenden

e sich um die Jungbdume in der Baumschule zu kiimmermn

e die Dokumentation und die Etikettierung von den
Frodukten durchzufiihren

Methode

Kurzer Vortrag und Demonstration
Praktische Ubung

Inhalt

Weredelungstechniken

Auswahl und Schineiden der Edelreizer
Ookumentation und Etikettierung
Auswahl und Pflege des Werkzeuges

Organisation

Iy Winrer
Schneiden der Edelreisar

Praxis

Vorbereitung

e Kkopieren der Infeblatter
o Reraitstellen des Pflanz- und Arbeitsmaterials

Dauer

2 5tunden

Ort

In Freien

Jahreszeit
abhangig von der gewahlten
Weredelungstechnik

- Lebenslanges
Lernen
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Kurzer Vortrag und Demonstration

Es wird kurz das richtige Schneiden der Edelreizer bei einem Obsthaum demanstriert. Die
erforderlichen Werkzeuge werden gezeigt und erklart. Anschlielfend wird die Yersorgung der
Edelreiser besprochen.

Praktische Ubung

1. Aufgabe
Gie Schilerfinnen Uben sich selbst im Edelreiser schneiden. Jeder schneidet einen Reiser ab und
wersargt ihn.

2. Aufgobe
Jede/r Schiilerfin veredelt selbststandig einen Obsthaum. Die gewdhlie Veredelungstechnil wird der
Jahreszeit und den Mbglichkeiten angepasst.

3 Aufgobe
Anschliellend etikettiert jeder sein veredeltes BEaumchen. Alle Arbeitsschritte werden mit Hilfe des
Dokumentationsblaties festgehalten.

Abschlieender Vortrag

Alle erfarderlichen Matnahmen (Giellen, Dilngen) zur Nachsorge der lungpflanzen in den
Baumschulen werden besprochen.

Materialien Unterlagen

WYeredelungsmesser, Baumscheren, Bander, Wachs, nfoblitter:

Etiketten Infehlatt Dokumentation
Fachwissen:

Ausstattung

Expert/innentext Yermehrung
ein Obstbaum zur Veranschaulichung der Edelreiser ist

erforderlich

Ergebnisse

Ein Reiser pro Schiller/in. Ein veredeltes Baumchen pro Schiler/in

Anmerkung

Falls kein Obstbaum zur Verfigung steht, kann das Schneiden der Edelreiser auch mit den Bildkarten
demonstriert werden.

- Lebenslanges 2
Lernen
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i U

Infoblatt:

Dokumentation

Veredelung UES

. Motieren Sie die Anzahl und die Sorte der Setzlinge.

. Es empfiehlt sich die Wetterlage niederzuschreiben.

Personen fiir die Vermehrung bendtigt wurden.

. Zeichinen Sie den Mamen, die Anzahl und die Herkunft dar Unterlage auf.

. Halten Sie den Tag der Weredelung und die Veredelungsmethode fest.

. Schreiben Sie sich den Preis wvem Edelreis und der Unterlage auf.

. Zu guter Letzt notieren Sie sich wie viele Stunden und wie viele

mnd bz ¢ carssize cannatb oe held easpars alz 7w aay e sk ok

mw b ranse BT -hearfermsisn s eak s bares

Unterlage Veredelung Setzlinge
Mame Anzahl | Herkunft Tag Methode | Anzahl Sorte
Wetterlage Preis Aufwand
Edelreis Unterlage | Stunden Personen
ebensla IF apio oot 1as boea Laned watk suzpad Fomtas - arepecn .
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Bildkarten
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Vermehrung
Definition (Grund / Ziel)

Oie Pflanzenvermehrung ist ein Begriff aus
dem Gartenbau und der Landwirtschaft. Er
beschreibt die unterschiedlichen Metheden
der Pflanzenvervielfiltigung. Die Vermeh-
rung  wird u. A auf  Streuobstwiesen
{traditionellen Cbstgarten) zur Beproduktion
ven Obstgehdlzen (Strducher und Baume), in
der Regel eines hochstdmmigen Obst-
baurmes, angewendet. Sie kann in Zwei
verschiedene Warianten erfelgen. Es gibt die
Méglichkeit der geschlechtlichen (gene-
rativen] Wermehrung und der unge-
schlechtlichen {vegetativen] VYermehmng.
Oie generative Vermehrung erfolgt durch
den Samen. Durch die Komhkination des
genetischen Materials zweier Elternpflanzen,
entstehen in der Folgegeneration genetisch
einzigartige Pflanzen. Eei der wvegetativen
Yermehrung erfolgt die Reproduktion durch
das Pflanzenmaterial selbst. Teile der
Mutterpflanze werden zur Bewurzelung
gebracht. Oadurch werden die Erbeigen-
schaften der Mutterpflanze unverdndert an
die lungpflanzen weitergegebean.

Methoden

Generative Vermehrung

Séimtinge

Oie generative Vermehrung erfelgt aus dem
Lamen einer Pflanze. Die Samenherkunft,
auch Provenienz genannt, ist aus einer
Samenplantage oder wird won  einem
bestimmten Ot ausgewdhlt. Die Samen
missen  sich won der Ernte  hkis  zur
Ausbringung in Ruhe befinden (Oormanaz),
damit das Saatgut nicht zur Falschen Zeit des
Jahres keimt. Am besten gelingt das, wenn
ganze Apfel oder Kerngehiuse auf eine
sandige Fliche gelegt werden. MNach der
Rotte des Fruchtgehduses, liberwinden die

-' ebenslanges
Lernen
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Kerne im Winter ihre physiologische Buhe.
Oie Kdlteperiode stimuliert ihre Keimung.

Samen von Apfeln und Birmen braochen eine
Kalteperiede won & bis 12 Wochen und
kdnnen wvor dem Winter im  trockenen
Zustand won September bis Oktober ins
Freiland gesat werden. Die Gattung Prunus
mit den Arten Pflaume, Kirsche, Zwetschge,
Schlehe und den Unterarten wie Ballace
{Prunus domestica ssp. insititial brauchen
zunichst eine Warmzeit und dann eine
Kilteperiode. Oie netwendige Intensitat der
Perinden richtet sich danach was benttigt
wird, um die Samenschale zu durchbrechen.
Oie Samen brauchen YWasser, Warme, Licht
und Sauerstoff, um zu keimen. Die Samlinge
entwickeln eine nach unten gerichtete
Wurzel und mehrere nach cben gerichtete
Keimblatter. Die Struktur des Bodens
beeinflusst  die  Wurzelentwicklung.  Ein
Witterungsschutz wirkt sich positiv auf die
Samlinge und die Form der Neupflanzen aus.
Oer Zeitpunkt der Aussaat ins Freiland wird
durch die Bodentemperatur bestimmt und
sollte so frih wie mdglich erfalgen, um die
gesamte Vegetationsperiode auszunutzen.
Apfel, Birne, Weilldorn und die Gattung
Prunus keimen bei 7 bis 15 *C. Prunus keimen
schlecht  bei  heher Bodentemperatur.
Folgende S3mlingsunterlagen finden bei
Strevobstwiesen Verwendung: talus
domestica Antonowka® und ein paar lokale
Lorten mit einer bestimmten genetischen
Wariation wie Pyrus nivalis ,Pollaver Hirsch-
birne* und die alte ungarische Apfelsorte
LBatul”.

Vegetative Vermehrung

Veredfungsmathoden

{Kopulation/Pfropfer/Okulation}

Oie hochstammigen Ohsthaume kinnen
zwei Yeredlungsstellen aufweisen. Das heillt,
der Baum besteht aus der Ohsthaumunter-


http://www.dict.cc/deutsch-englisch/Provenienz.html

/ Pflege und Management

lage, dem Stammbildner und der Edelsorte
als Gbstbavmkrone. In den meisten Fallen
werden veredelte Obsthiume aepflanzt, die
eine Veredlungsstelle knapp oberhalb der
Erdoberfldche aufweisan. Ciie
Weredelungsstelle zeigt an, wo zwei Pflanzen
{Pflanzenteile) in einer lebensfihigen und
lebenslangen Gemeinschaft  werbunden
{,werschmaolzen®} werden. Oer Transpoit von
lebenswichtigen Steffen (Wasser/ Mahr-
stoffe/Assimilationsprodukte] muss durch die
Veredlungsstelle  in  beide  Richtungen
funktionieren. Das grofflichige Uberlappen
des Kambiumgewebes beider Pflanzenteile
ist notwendig, um einer Disharmonie oder
Inkompatibilitit zwischen den Veredlungs-
partnern vorzubeugen. Die Veredlung wven
Chstbaumen im Sommer erdalgt durch
Chkulation und Pfropfung. Gehfren  die
Edelserte und Unterlage zur selken Spezies,
bestehen normalerweise keine Anwuchs-
prableme. Weredlung won wverschiedenen
Arten  innerhalh  der gleichen Gattung
gelingen in der Regel ehenfalls. Fflaumen
und Kirschen kannen nicht auf der gleichen
Unterlage veredelt werden, chwohl beide zur
Gattung Prunus gehren. Oie Yeredlung kann
auch eine erfolgreiche  Methode zur
Fortpflanzung wen verwandten Arten sein.
Birne {Pyrus} kann auf CQuitte {Cydonia}
gepfropft werden. Die schwach wachsenden
Birnenunterlagen sind Quitte A und Quitte C
und gehdren zu der At Cydonia oblonga.
Weist ein Edelreis die Unterlage zurdck, dann
besteht eine Inkonsistenz  oder eine
Inkompatibilitdt. Einige Birmensorten  sind
nicht weredelbar. Die Ablehnung der
Gewebeverpflanzung  kann erst  nach
mehreren  lahren auftreten. Bei einigen
Birnensorten wird keine echte Harmonie mit
der Quitte als Unterlage erreicht und es wird
eine stammbildende Zwischerveredelung
bendtigt.
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Kopulation {Paarung) ist gine
Weredlungsmethode, die in der Winterzeit
mit einem "schlafenden” Veredlungstrieb
{Edelreis} mit einer ader mehreren Knospen
durchgefiihrt wird. Das Edelreis muss feucht

und kithl bis zum Gebrauch aufbewahrt
werden. Die Kopulation erfelgt durch schrdge
Schnitte auf  den Edelreiser  und
Lehragschnitte ader einem  teilweise
schragen Schnitt auf den Wurzelstock Die
Fflanzenwachstumsschicht  (Kallws)  beider
Teile der Veredlungspartner  wachst
zusammen, wenn wenigstens ein Teil der
Wundflachen durch die Schnitte gut platzien
wird. Ein scharfer und sanberer Schnitt hietet
besseren  Kentakt, als  gezackte oder
ausgefranste Cheiflachen. Das Edelreis wird
am Wurzelstock mit einer Bindung aus
elastischen  Bandern oder Streifen  aus
Kunststofffolie fixiert. Alle
Ciberflachen missen mit Baumwachs, sowohl

offenen

die Veredlungsstelle als auch die Spitze des
Edelreises, verschlossen werden.

"Wpfrapfung” st eine spezielle Form der
Weredlung, um andere Gbstsorten auf einem
alten Gbstbaum zu erhalten. Sie erméglicht
eine Vielzahl verschiedener Sorten auf dem
gleichen OChbstbaum.  Dieze Veredlungs-
methode wird angewendet, wenn die Rinde
sich im Frithling nach dem ,Ausschlagen® der
Fflanzen leicht lsen ldsst (Maifluni). Oie
bendtigten Edelreiser werden im spaten
Winter in  der gewlnschten  Stdrke
geschnitten und sobald sich die Rinde Hsen
lasst, werden hier einzelne oder mehreren
Edelreiser hinter die Rinde gepfropft
{gesteckt]. Alle offenen Oberflachen milissen
mit Baumwachs, sowohl die PRropfstelle als
auch die 3pitze des Edelreises, verschlossen
werden.



Oie Okulation {Augenveredlung} ist das
WYeredlungsverfahren fiir die Semmerzeit. Sie
wird mit einer Knespe entweder durch einen
T-5chnitt  oder per Chip-Transplantation
durchgefithrt. Bei der Okulation werden die
Knospen {Augen} unmittelbar wor  der
Wenwendung geschnitten und wihrend des
Wachstums  aus der Mutterpflanze
entnommen.  Wenn die  geschnittenen
Knospen nicht sofert verwendet werden,
mlissen sie an einem kihlen und feuchten
Ot {z.B. Kiihlschrankl gelager werden, um
sie wvor dem Austrecknen zu schiitzen. Sie
miissen innerhalk von 3 Tagen wverwendet
werden. Mit elastischen Bandern oder
Streifen  aus  Kunststofffolie  werden  die
Knospen an Ot und Stelle auf der Unterlage
fixiert.

Stecklinge

Oie Vermehrung durch Stecklinge gehion zu
den vegetativen Vermehrungsmethoden. Die
Stecklingsmethode wird bei vielen Fflanzen
zur  Vermehrung wverwendet, aber die
Fahigkeit, Wurzeln zu kilden, ist sehr
unterschiedlich ausgepragt. Oie Fflanzenart
bestimmit, welche Teile flir die Vermehrung
verwendet werden_ S0 kdnnen Stamme und
Wurzeln als Stecklinge verwendet werden.
Stammistecklinge won Obsthiischen
{Holunder, schwarze Johannisheere, rote
Johannisheere und Stachelbeerel kinnen
unabhingig won Semmer oder Winter
sowvohl im Gewachshaus als auch im Freiland
gezogen werden. Einige Unterlagen werden
als Holzstecklinge im Winter wernwendet.
Oiese  holzigen, mindestens  einjdhrigen
{unbewurzelten) Triebe, werden ins Freiland
gesteckt, wenn die Erde frostfrei ist. Sie
beginnen in  der kommenden WYege-
taticnsperiode zu wurzeln, Wurzel-stecklinge
werden als  Teile aus der Wurzel
herausgeschnitten  und  besitzen  bereits
Wurzelwachstumspunkte. Die Stecklinge
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bilden anschliellend die Triebwachstums-
punkte aus. 3ie werden aus  der
Mutterpflanze  schlafend im Winter
geschnitten. lhre Anwendung finden sie bei
der VYermehrung won  Himbeere und
Brombeere. Bei hochstammigen Gehdlzen
wie z B Apfel und  EBirne wird die
Stecklingsvermehrung selten angewendet.

Witdfinge und Wurzetbrur

Bei der AbsenkernMethode' werden Zweige
ven einem Busch umgebogen und teilweize
mit Erde bedeckt, um die Zweige wurzeln zu
lassen und daraus eine oder mehrere neue
Pflanzen zu erhalten. Es ist darauf zu achten,
dass sich eindeutig eigene Wurzeln flir die
nachste neue lungpflanze auf diesem Zweig
bilden. Der bewurzelte Abszenker (Zweig)
kann  von  der Mutterpflanze  getrennt
werden, sobald sich eine neue junge Pflanze
entwickelt hat. Es kann bis zu zwei
WYegetationsperinden dauwern, bis die neue
Pflanze ausreichend Wurzeln gehbildet hat
Eine andere Variante des  Absenkemns” ist das
Anhdofeln  won  OCberboden  um  die
Mutterpflanze. Dadurch wird die Pflanze
angeregt, Wurzelschsslinge zu bilden. In
dieser angehdufelten Erde, entstehen neue
Wurzeln auf der Mutterpflanze. Zum Ende der
Wegetationsperiode kann diese Erde von der
Mutterpflanze worsichtig entfernt werden
und eine neue Pflanze steht zur Entnahime
berait, wenn neue Worzeln in diesem Bereich
zu finden sind.

Wurzeflrue basiert auf dem gleichen Prinzip
wie die Bodenanhdufelung®. Hier ist es aber
die Mutterpflanze selbst, die neue Pflanzen
bildet. Anhdufeln wird bei der Hasel und
ausgewdhlten Unterlagen verwendet. Viele
lokale Serten  wie Zdwetschgen und
Sauerkirschen  werden  dorch Wildlinge
vermehrt. Zum Beispiel eine lokale Variante
der 3auerkirschen mit dem botanischen
Mamen: Frunus cerasus Lovskal



Pflanzmaterial
Far die Yermehrung won Obsthdumen und

deven Verbreitung auf Streuobstwissen, ist
die Edelzorte das wichtigste
Pflanzenmaterial. 5o gibt es allein in Europa
mehr als 2000 namentlich bekannte
Apfelsarten und wiele weitere unbekannte,
aber immer nech vorhandene Sorten.

Unterlagen

Oer Wurzelstock {Unterlage) ist oft ein
Samling ader eine spezielle Unterlagensorte.
Oie gecgraphische Herkunft der Unterlage
bestimmt, fir welche Bodenverhaltnisse und
welchen Klimatyp der Obhstbaum geeignet
ist. Mit der Wahl der Unterlage, kann das
Baumwachstum und damit die GroBe des
ausgewachsenen Obstbaumes  bestimmt
werden. Hechstammige Obsthdume sind
stark wachsend. Mit der Verwendung wvon
stark und sehr stark wachsenden Unterlagen
gelingt es, hochstammige Obstbdume auf
Streuvobstwiesen  zu  erhalten.  Schwach-
wiichsige Unterlagen sind in der Regel nicht
fiir Streucbstwiesen geeignet. fertifizierte
Unterlagen garantieren die Herkunft der
Unterlagen und das die Unterlage keine
Fflanzenkrankheiten in sich tragt. Mit der
Yerwendung von |lokalen Planzenmaterialien
wird die Anpassung an die Ortlichen
Bedingungen {wie Klima und Boden) besser
erreicht, aber es kann zu einem heterogenen
Wachstum  der OCbstbaume fihren.  Fir
Apfelbdurme sind regelmdlig zerdfizierte
Urterlagen fiir die Weredlung geeignet. Malus
domestica 'Bittenfelder” (S3mling} ist robust
gegen Frost und trockene Bedingungen.
Einige ausgewdhlte Klene aus der East
Malling - Station haben ein sehr starkes
Wachstum. Oie Unterlage mit dem Kirzel
M11 [genannt "Deucin vert’) zeigt sich robust
gegenlber Frost. M2 ["Ooucin? eignet sich
flir ndhrstoffarme BSden. 'Doucin’ ist
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empfindlich gegeniber Blattldusen, aber
nicht gegendber Lagerkrankheiten. A2
bewsdht sich bei feuchten oder lehmigen
Béden und vertragt ohe
Temperaturschwankungen Kontinental-
klima). In Polen werden in der Regel
Apfelsdmlinge der  Sorte "Antonowka’,
Birnensamlinge wven  Pyrus  caucasica,
Fflaumensdmlinge won Prunus  cerasifera,
LiRkirschensamlinge ven Prunus avium und
Prunus mahalek als Unterlagen verwendet. In
Odnemark ist  es  Malus  domestica
"Bittenfelder, Myrus communis und Prunus
avium. Birnbdume sind als Samlinge sehr
starkwachsende Unterlagen und eignen sich
selir gut zum Pfropfen. Die Unterlage kann
fiir trockene und steinige Boden, aber auch
fiir tonige oder feuchte Béden verwendet
werden. Die "Kirchensaller-Maosthirne" ist eine
Auswahl der Kirchensaller' [von der Staticon
Yark erhalten). Dieser hemogene Samling,
mit seiner hahen Widerstandsfahigkeit gegen
Frost, besitzt eine sehr gute Eignung fir die
Kepulation und Okulation.

Edalreiser

Oas Edelreis ist als Edelsorte ein  Tell
{einjghriger Langtrieb des Vorjahres) einer
genetisch  identischen Muotterpflanze und
behdlt diese genetische Information  als
Pflanzenteil auch nach der Veredlung. Das ist
wichtig, um die Sorenechtheit  wvon
Cbstbaumen zu gewshrleisten. Der Trieh
tragt, aufgrund der genetischen
Infermationen, die  Empfindlichkeit oder
Resistenzen gegen Krankheiten weon  der
Mutterpflanze. Die Triebe sollten gesund,
schadlingsfrai, physisch unbeschadigt und

verholzt sein. [ie Edelreiser sollten gqut
entwickelte Knospen haben. Daher ist es
ratsam, sie im Randbereich der  Krone
{Peripherie} zu schneiden. Lange Jahrestriebe
aus dem Inneren der Krone, sind so genannte
Wasserschosszer. Diese sind zumeist gesund,



haben aber schlecht entwickelte Knospen.
Zum  Erhalt wvon  Edelreisern kann  ein
Verjingungsschnitt der Mutterpflanze im
Waorjahr eforderlich sein, um gqutes, vitales
Yermehrungsmaterial — zu produzieren.
Edelreiser werden im Winter geschnitten,
wenn sich die Baume in der Yegetationsruhe
befinden. Oie Trieke won  S0BKirschen,
Saverkirschen, Pfirsich-,  Aprikosen- und
Birnbdumen sollten bereits nach der ersten
Kiltepericde im Dezember geschnitten
werden. Die Trieke won  Apfel- und
Fflaumenbdumen kdnnen im lanuar oder
Februar geschnitten werden. Die lahrestriebe
dieser Obstsorten, kiinnen sogar Anfang
Madrz geschnitten werden, wenn sie noch
Lschlafen™ und noch nicht begonnen haben
auszutreiben. Wenn die Ruhezeit der Triebe
unterbrochen ist, knnen sie nicht mehr als
Edelreis  fiir die spiatere VWeredlung
geschnitten  werden. [Oie geschnittenen
Edelreiser werden nach Obstart  und
Obstsorte gebindelt und beschriftet. Werden
die Reizer nicht gleich verwendet, milssen sie
besonders flr die Llagerung behandelt
werden: zundchst werden sie in  eine
Frischhalefelie  oder  feuchten  Stoff
eingewickelt. Alternativ zur Frischhaltefolie
kivnnen die Edelreiser auch mit der
Schnittstelle ca. 10 om tief in feuchten Sand
gesteckt werden. Wom Schneiden bis zur
Werwendung ist das Edelreis kilhl zu lagern.
Lufttemperaturer wvon 1 his 2 °C sind ideal.
Hierzu bieten sich entweder ein Kdhlraum
cder ein Keller an. Fir die Ckulatien werden
die Edelsarten im Sommer als Knespe {Auge)
auf dem Héhepunkt des jahrlichen
Wachstums geschnitten. Um die
Werdunstung von Feuchtigkeit nach dem
Schneiden zu verringern, sind die Blatter
sofort zu entfernen, es sollte nur ein kiginer
Teil des Blattstiels Obrig bleiben. Solche
vorbereiteten Augen sind zur Okulation

n. ebenslanges
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innerhalb von 2 bis 4 Tagen geeignet, wenn
indieser Zeit eine Kihlung der Reiser erfelgt.

Arten und Sorten

Oie  kriterien flir die Auswahl des
Ausgangsmaterials sind identizch,
unabhdngig dawvon, ¢b es zur Vermehrung
durch  3amen [generative Vermehrung),
Ffrapfen, Chkulation oder durch Stecklinge
und Wurzelbrut {vegetative Vermehrung}
kommt. Oie Auswahl der Arten und Serten ist
abhingig von folgenden Kriterien:

e gengraphische Herkunft {Kontinentalitdt)
e HBodenverhaltnissen

e natdrlichen Schutz

Alte und regionale Landscrten sind speziell
fiir den Streunobstanbau geeignet, aber nicht
immer so leicht im Handel verfUgbar. Das
Ausgangsmaterial muss ein gutes physisches
Wachstum  aufweisen und frei  wvon
Krankheiten sein.

Werkzeuge und Hilismittel

VerediLingamessar

Je nach Methnde gibt es bestimmte Arten
ven  VYeredelungsmessern.  [ese  sind
entweder speziell geformt oder einseitig
geschliffen. Far alle gilt: Sie sollten zur Hand
des Anwenders passen. Es gibt verschiedens
Grundfermen der Klinge und auch Messer fiir
Linkshander. Oie Klinge muss sehrscharf sein,
um eine erfolgreiche Gewebeverpflanzung
durchzuflhren. Wenn das Messer stumpf ist,
sind die damit ausgefiihiten Schnitte nicht
glatt 5o kann beispielsweise ein Edelreis mit
ginem  Wuorzelsteck  nicht  zusammen
wachsen, oder ihre Veredlungsstelle st
unbestindig. Oaher lohnt es sich, die
Weredlungsmesser, die Chkulationsmesser
ader die universellen Gartenmesser in einer
selir guten Qualitdt zu erwerbean. Sie mdssen
regelmalig gescharft werden, damit sie flir
viele lahre nidtzlich und funltionsfahig sind.



Far das Umklappen der Rinde beimn Pfropfen
ist ein Messer mit einer gebogenen klinge
notwendig.

Sehieifstain

Es ist ratsam, einen speziellen Schleifstein zu
benutzen. Der Schleifstein besteht aus zwei
varschiedenen Materialseiten. Qe eine zum
Vorscharfen des Messers, die andere, sehr
feinkérnige, zum Abziehen der Messerklinge
im Anschluss. Mur bei der Yerwendung ven
2wel wverschiedenen Schleifsteinmaterialien
ist  gewdhrleistet, dass  das  Messer
entsprechend gescharft wird. %Yor dem
Benutzen des Schleifsteins ist dieser mit
Wassar zu befeuchten.

Gertenschere

Sie sollte ebienfalls zur Hand des Anwendears
passen. Es gibt verschiedene Gréflten und
auch Linkshanderscheren. Die Gartenschere
sollte immer scharf und sauber sein. Sie wird
fiir viele Jahre nitzlich sein, wenn sie korrakt
verwendet und entsprechend gepflegt wird.

Stige

Eine manuelle, scharfe Baumsage, mit
rostfreiem Sageblatt, gehért zur
Grundausstattung eines Streucbstexperten.

Die Sdge sollte Aste, mit einem maximalen
Curchmesser von 7 cm sdgen kénnen.

Spezielle elosticche Bdnder und Strelfen aus
Kunststofffolie

Sie ermiglichen, dass die Pflanzenteile bei
der Veredlung gut miteinander verbunden
werden kinnen. Sie sind elastisch, so dass
sich der einjdhrige Trieb intensiv an den
Wurzelstock oder den gepfropften Trieb
drickt. Oie natlrliche Alternative  zum
Kunststoffist der Bast.

VerediLmagswechs

Oas Wachs wird bendtigt, um eine offene
Wunde zu schlieBen und um zu vermeiden,
dass die Pflanze austrocknet. Divelkt nach der
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Weredlung  wird Wachs sowohl an die
Weredelungsstelle, als auch an die Spitze des
Edelreises gepinzelt. Kalte Fllssigkeit kann
direkt aus der Flasche verwendet werden.
Fectes Baumwachs muss erwarmt werden,
um flissig zu werden. Erst dann kann das
Wachs verwendet werden.

Machsocrge

Oie MaBrnahmean und die Intensitdt der Pflege
des neuen OCbstbaums hangen von der
angewendeten Yeredlungsmethode ab. Oie
Betreuung der lungpflanze nach der
Kepulation im Winter bis zur endgiltigen
Fflanzung kann entweder im Topf oder im
Freiland durchgefilhrt werden. Oie Chkulation
im Sommer wird auf der Unterlage im
Freiland praktiziert. Oie Spitze der Unterlage
wird im  Frihjahr nur knapp dber der
Chkulationsstelle entfernt Samlinge  und
Stecklinge werden aus dem  speziellen
YWermehrungsheet in Tépfe oder in die
Freilandkultur  zur  spdteren  Werwendung
gepflanzt Oie jungen Pflanzen bendtigen
wahrend der Wachstumsperinde Wasser und
Oinger.  Um  einen  hechstammigen
Cbstbaum mit einem durchgehenden Stamm
zu  bekommen, darf die Spitze  nicht
beschnitten werden. Der neue, stark
wachsende Ohbstbaum  muoss  anfanglich
gestabt werden. Beispielsweise wird der
junge, hiegsame Stamm an ein Bambusrohr
angebunden, um einen geraden Stamm zu
erhalten. Die Triebe und Zweige, die aus der
Unterlage {unterhalb der Veredlungsstella}
wachsen, sind so frilh wie mbglich zw
entfernen. Oer neue Obsthaum  kann
entweder als Einjahriger cder als Zweijdhriger
gepflanzt werden. Hilfsmittel wie Bast ader
Kunststoffbander sind zu entfernen, bevor
Einschnlrungen an der Weredlungsstelle
auftreten.
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o / Pflege und Management

Dokumentation und Etikettierung
Dokumentation

Gie Dekumentation ist ein sehr wichtiges
Werfahren, um den Prozess der Yermehrung
aufzuzeichnen und die Froduktion wvon
Chstgehiilzen nachvellziehbar zu gestalten.
Oie Dokumentation ist die Grundlage der
Registrierung.  5ie  bietet  bestimmite
Infarmationen  flir den Gartner, flir die
Aufsichtsbehdrde und auch flir andere
Fartner. Gute Aufzeichnungen stellen die
notwendigen  Informationen  fiir  die
Uberwachung der Effizienz der Vermehrung
und des Tagesgeschdfts  dar.  Die
Aufzeichnungen bilden die Grundlage fiir die
Uberpriifung des Erfalgs. Oie
Aufzeichnungen stellen auch eine Referenz
fiir den Frozess der Wermehrung dar und
geben Einblick in Produktivit3t  und
Kerrekturmaitnahmen, die ergriffen werden
sollten, wenn Probleme auftreten. Es ist eine
Farm des Qualitatsmanagements. Folgende
Infermationen  dber die  werwendeten
Materialien und YWerfahren sind

aufzuzeichnen:

1. der Mamen, die Anzahl und die Herkunft

der Unterlage

2. die Serte, die Anzahl und die Herkunft der
Edelreiser

3. die Sorte, die Anzahl und die Herkunft der

Letzlinge

den Tag der Yeredlung

die Veredlungsmethode

das Wetter

der Preis van Edelreiz und Unterlage

die Stundenanzahl und die bendtigten

Personen

9. die wenwendeten  Sorten  in den
Fflanzbeeten undin den Pflanzzellen

Es wird empfohlen, ein Pflanzschema

anzulegen. Heses kann Informationen

beinhalten dber die Anzahl der Beete, deren

Flachengraie und die Pflanzreihen. In dieses

e
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Schema kdnnen alle Teile der Biumchen mit
den Sortennamen und andere Infermationen
eingetragen werden {z. E: Datum der
Pflanzung, Behandlungen, etc). Es empfiehlt
sich zusdtzlich regelmaliig eine
Bestandsaufnahme zu machen. Dazu gehdrt
die Anzahl der veredelten, gepflanzten und
verkauften Baume / Baumchen in einem Jahr.

Etikettierung

Bei der Arbeit mit einer gridlleren Menge von

Sorten bewdhrt es sich, alle Jungbdume zu

beschriften. Oie Kennzeichnung ist wichtig,

um die verwendeten Sorten nicht zu
verwachseln. [ie Kennfarben sind nicht
international und die folgende Beschreibung
ist ein Beispiel, wie die Etikettierung
gehandhakt werden kann. Auf dem Etikett
kdnnen die Gbstart, die Sorte, die Unterlage,
die genetische Herkunft der Sorte und der

Mamen der verarbeitenden Firma festhalten

werden. Etiketten bestehen hdufig  aus

Kunststoff, Metall oder Holz - aber die

haufigste Yerwendung finden die

Kunststoffstreifen. Relativ kleine Etiketten

sind in der Regel am besten geeignet fiir die

Arbeit in den Baumschulen, beispielsweaise

etwa 20 cm lang und 1 bis 2 cm breit. Die

Farbe der Markierungen ist abhangig von der

Herkunft des Fflanzenmaterials:

o 'Wail ist das Label, wenn das Matarial von
einer Primarquelle  {Yorstufenmaterial}
karn.

e Blau ist die Markierung, wenn das Material
ven einer Plantage (Grandstoffe) kam.

e Crange ist die Markierung, wenn das
Material zerifiziert ist. Die Beschriftung
auf dem Etikett kann mit Bleistift oder mit
wasserechten 5tiften erfolgen oder durch
Laser geduckt werden. Die Schrift kann
undeutlich werden oder ganz
verschwinden. Dies muss stetig dberprift

werden, wahrend die jungen Biume in
der Baumschule sind.
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kursreflexion

Kursreflexion

Bef der Bewertung 1-10 st 1 fewells der niedrigste Wert, 10 der hdchste.

1. Was hat mich im Kurs am meisten interessien?
2. Welche Methoden haben mich beim Lernen bescnders unterstiitzr?

3. Wo brauche ich noch mehr Vertiefung bzw. Ubung? In welcher Farm?

4. Wie schdtze ich mein eigenes Wissen/meine Fahigkeiten/meine Kampetenz im Bereich
«Pemology” nach dem Kurs ein? (Vergleichen Sie mit den Lernzielen und bewerten Sie nach
Selbsteinschatzung 1-14)

Wiszen:
Fahigkeiten:

Kompetenz:

5. Wie schatze ich mein eigenes Wissen/meine Fahigkeiten/meine Kompetenz im Bereich
<Propagation” nach dem Kurs ein? [Vergleichen Sie mit den Lernzielen und kewerten Sie nach
Selbsteinschatzung 1-14)

Wissen:
Fahigkeiten:

Kampetenz:

6. Wie schdtze ich mein eigenes Wissen/meine Fahigkeiten/meine kompetenz im Bereich ,Froit
Juice Production® nach dem Kurs ein? [Wergleichen Sie mit den Lernzielen und bewerten Sie
nach Selbsteinschdtzung 1-10}

Wissen:
Fahigkeiten:

Kompetenz:

- Lebenslanges 1
Lernen




kursreflexion

7. Beschreiben Sie kurz:

e [asist flir mich das Wichtigste, das man im Bereich Pomaologie® kennen und kinnen sollte

e [asist flir mich das Wichtigste, das man im Bereich Fflege und Management” kennen und
kinnen sollte

e [asist flir mich das Wichtigste, daz man im Bereich Verarbeitung und Vermarktung® kennen
und kdnnen sollte

&. Gesamteindruck vorm kurs (1-5 in Schulnoten):

9. Was ich sonst noch sagen méchte:

Teilnehmern:

Mationalitat

Schule/Uni

Geschlecht

Alter

Erfahrung mit Streucbstwiesen {1-10)

Erfahrung im konventionellen Obsthau (1-14)

-Lebensianges 2
Lernen
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Inhalt

* Direktsaft oder Konzentrat?
* Verarbeitung von naturtribem Fruchtsaft
* Verarbeitung vom blanken Fruchtsaft

» Haltbarmachung
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Direktsaft oder Konzentrat?
Direktsaft

* Kleinere Mengen
» Bauerlich/Kleinbetriebliche Herstellung

Konzentrat

» GroBe Mengen
* Industrielle Herstellung

S | ifelong
Learning




« VolIreife Apfel — optimal

 Unreife Apfel nicht optimal!
» Uberreife Apfel - nicht optimal!
» Faule Apfel — nicht verwendbar!

 Die Sortenwahl ist ausschlaggebend SRl L ifelong

RS | carning
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Naturtruber Fruchtsaft

Herstellungsschritte =T & |

 Pressen

» Oxydationsschutz

S | ifelong
Learning
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Naturtruber Fruchtsaft

Ausgangsmaterial

* Frisch

* Relf

« Gesund
« Sauber

R | ifelong
Rl | carning




Naturtruber Fruchtsaft

Herstellungsverfahren

 Direkt von der Presse weg
Weiterverarbeitung direkt nach der Pressung

* Nach einer Standzeit
Welterverarbeitung nach Ruhezeit in Tank

S | ifelong
Learning




Naturtruber Fruchtsaft
Oxydationsschutz
* Einflussfaktoren auf die Braunung

- Verwendete Mittel — L-Ascorbinsiure |

* Dosierungen 150-200mg/I

R | ifelong
Rl | carning




Naturtruber Fruchtsaft

Trubdepot

 Trub = Naturprodukt

» Keine Qualitatsminderung

R | ifelong
Wl | earning




Blanker Fruchtsaft
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Blanker Fruchtsaft

W a

Herstellungsschritte LR,

* Pressen

» Oxydationsschutz

* Enzymierung

* Eiwell3stabilisierung
» Klarung

 Filtration

SN | ifelong
Rl | carning




Blanker Fruchtsaft

Enzymierung - Ausfallung des Trubes

Durchfuhrung:
« Zugabe pektolytisches Enzym
* Pektintest zur Kontrolle
» Zugabe starkespaltende Enzyme

S | ifelong
Learning




Blanker Fruchtsaft

EiweiBstabilisierung — keine Schlierenbildung

Durchfuhrung:
» Zugabe einer Bentonitschonung

* Verarbeitung mittels Hochtemperatur Kurzzeit-Vertahren

S | ifelong
Learning




Blanker Fruchtsaft

Klarschonung

» Gelatineschonung

» Kieselsol-Gelatine-Schonung
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=
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R | ifelong
Rl | carning




Blanker Fruchtsaft

Faustzahlen fur die Klarschonung
* 150 g Bentonit
* 15 g Gelatine (75 ml Losung)

» 75 ml Kieselsol (30 %-ig)

S | ifelong
Learning

-+ Fur 1001 Apfelsaft aus reiten Fruchten




Blanker Fruchtsaft

Filtration — Entfernung des restlichen Trubes

Durchfuhrung

» Mittels Kieselgurfiltration

» Danach direkt Abfullung

S | ifelong
Learning




Haltbarmachung

Pasteurisation e

-30°/+120°C

o .o

« Temperatur ~80°C

* Heil3haltezeit ~5-10min .

© Georg Innerhofer
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Haltbarmachung

HeiBfullung

* totet Mikroorganismen aus dem Getrank ab,
* totet Mikroorganismen in der Flasche ab,

* Inaktiviert Enzyme aus dem QObst.

S | ifelong
Learning
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ESTO — Europaischer Spezialist flr Streuobstwiesen b )

POMOLOGIE

Erlangen der pomologischen Grundlagen

WISSEN

Er/sie kennt

1.

die grundsatzlichen Eigenschaften der wichtigsten

Obstarten (Apfel, Birne , Pflaume, Kirsche und

Sauerkirsche) durch die folgenden Punkte:

a) Phénologie

b) Morphologie des Obstes

c) grundsatzliche innere Qualitdtsparameter des
Obstes (Zucker/Sauregehalt/Nahrstoffgehalt)

die Merkmale von 10 Obstsorten fir

Streuobstwiesen durch die folgenden Punkte:

a) Obstmorphologie

b) vegetative Merkmale

¢) Phénologie

d) Baumvitalitdt und natirlicher Habitus

e) spezielle Eigenschaften
(Schadlinge/Krankheitsresistenzen/Anfilligkeit,
Verarbeitungswert, usw. )

die Vorteile und die Nachteile von alten Sorten
(besonderes AuReres, Geschmack, Seltenheit,
nennenswerte Produkte, gesunde
Wachstumsbedingungen, usw.)

die Grundgeschmacksrichtungen und Aromen des
Obstes und die Methoden der Obstverkostung

FAHIGKEITEN

Er/sie ist fahig

1.

die wichtigsten Obstarten zu identifizieren und um
sie voneinander zu unterscheiden

10 Obstsorten zu identifizieren anhand von
Obstproben, voneinander zu unterscheiden und
ihre Eigenschaften zu beschreiben (einschlieBlich
Geschmack und Aroma)

zu helfen beim Sammeln von Obst fir eine
Ausstellung

KOMPETENZEN

1.
2.

Er/sie zeigt die Auswahl der Sorten einer Streuobstwiese nachdem diese eingefiihrt wurden.

Er/sie hilft bei der Ausstellung von alten Obstsorten.




ESTO — Europaischer Spezialist fiir Streuobstwiesen

Pt
VERARBEITUNG & VERMARKTUNG Einheit 7

Herstellung von Fruchtsaft

L3

WISSEN

Er/sie kennt

1. die Auswirkungen von Sorte und Erntetermin auf
die Quantitat und Qualitat des Saftes

2. die wichtigsten Anforderungen an Raum,
Ausristung und Verfahren, die notwendig fir die
Saftproduktion (Maischen, Quetschen, Klarung,
Pasteurisierung) sind

FAHIGKEITEN

Er/sie ist fahig

1. grundlegende Informationen Uber die
Zusammensetzung des Saftes zu geben

2. geeignete Obstarten und -sorten fir die

Saftproduktion zu wahlen
den perfekten Erntetermin zu definieren
unbrauchbare Friichte zu verwerfen

ounkWw

3. die Methoden und die Rezepte der Saftproduktion Maschinen korrekt zu verwenden

4. die allgemeinen Techniken der Saftkonservierung vorgegebene Rezepte anzuwenden und ggf., wenn
5. die HeiBabfilltechnik notwendig, anzupassen

6. die Anforderungen der Fruchtsaftkennzeichnung

KOMPETENZEN

1. Er/sie produziert Fruchtsaft autonom nach einer bestimmten Rezeptur und Verfahren.
Er/sie wendet vorhandene Technologie fiir die Fruchtsaftherstellung an.

N

3. Er/sie erkennt selbststandig die Hauptgefahren in der Saftproduktion und informiert die verantwortlichen

Personen.
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PFLEGE & MANAGEMENT Einheit 4
Vermehrung von Obstbaumen fiir Streuobstwiesen L3
WISSEN FAHIGKEITEN
Er/sie kennt Er/sie ist fahig
1. die Definition und die Methoden der Vermehrung 1. die richtige Vermehrungsmethode anzuwenden
2. die Techniken der Vermehrung von Samlingen, 2. das richtige Werkzeug und Material fir die
Veredelungen, Stecklingen, Wildlingen / Vermehrung anzuwenden
Wurzelbrut 3. sich um die Jungbdume in der Baumschule zu
3. die Merkmale des Pflanzmaterials kiimmern
4. das Werkzeug fir die Vermehrung 4. die Etikettierung der Produkte durchzufiihren
5. die Pflege der Jungbdume in den Baumschulen
6. das korrekte etikettieren

KOMPETENZ

1. Er/sie vermehrt Obstbdume selbststandig.
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